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Asennus- ja kayttoohje

Monterings- och bruksanvisning
Paigaldus- ja kasutusjuhend

Lue ohjeet huolella ennen kaasugrillin kasaamista ja kayttodnottoa. Sailyta
ohjeet mybhempaa tarvetta varten.

For sakerhetskull, 1as bruksanvisningar fére montaget eller innan gasgrillen
tas i bruk. Spara manualen fér senare bruk.

Vennligst les bruksanvisningen fgr montering og far gassgrillen tas i bruk.
Ta vare pa bruksanvisningen for senere bruk.

Enne gaasigrilli kokkupanekut ja kasutuselevottu loe hoolikalt 1abi juhendid.
Hoia juhendid alles, et neid oleks véimalik ka hiljem kasutada.



Maahantuoja:

Oy FinnFlame Ab
Olarinluoma 12
02200 ESPOO
Puh 09 5259 360
Fax 09 5259 3636

www.finnflame.fi
info@finnflame.fi

reklamaatio@finnflame.fi

Kiitos, etta valintasi on Rebel.

Toivomme, ettd Rebel kaasugrillistd on sinulle paljon iloa.
Voidaksemme palvella sinua entistd paremmin toiveitasi vastaavasti
ja antaa sinulle henkilokohtaisia erikoistarjouksia,
pyyddmme sinua rekister6imain grillisi.

Rekisterdintiin tarvittavan sarjanumeron
16ydat grillin oven sisdpuolelta.

Rekisteroi grillisi osoitteessa:
www.rebel.fi

Tack att du valt Rebel.

Vi dnskar att du har mycket néje med din Rebel gasgrill.
For att vi skall kunna betjdna dig béattre och ge dig personliga
specialerbjudanden, 6nskar vi att du skulle registrera din grill.

For registrering behover du grillens serienummer
som hittas pa innesidan av grillens dorr.

Registrera grillen pa:
www.rebel.fi

@

“ www.facebook.com/rebelgrilli

Grillin vara- ja Importor: Grillens reservdelar

kulutusosien myynti: och slitsdelar siljs:
Oy FinnFlame Ab

Tulikulma myymala Olarsbacken 12 Tulikulma butik

Olarinluoma 12 02200 ESBO Olarsbacken 12

02200 ESPOO Tel 09 5259 360 02200 ESBO

Puh 09 5259 3626 Fax 09 5259 3636 Tel 09 5259 3626

Verkkokauppa www.finnflame.fi Webbutik

www.tulikulma.fi info@finnflame.fi www.tulikulma.fi
reklamaatio@finnflame.fi
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1. ASENNUSOHJEET — MONTERINGSANVISNING - GRILLI KOKKUPANEK
1.1 Ennen asentamista

Pura myyntipakkaus huolella ja poista kaikki pakkausmateriaali ennen grillin kokoamista.
Huolehdi pakkausmateriaalin asianmukaisesta hivittimisesti. Ali anna lasten leikkii
pakkausmateriaalilla.

Tarkista ennen grillin kokoamista osalistan avulla, ettd kaikki kokoamiseen tarvittavat osat
ovat olemassa ja ettid ne ovat kunnossa. Osien ollessa viallisia tai niiden puuttuessa ota yhteys

suoraan maahantuojaan.

Kokoa grilli ohjeiden mukaisessa jérjestyksessd hyvdssé valaistuksessa ja puhtaalla tasaisella
alustalla. Ald kokoa grillid terassilla, osia voi tippua terassilaudoituksen alle.

Peltiosista voi tulla haavoja. Kéyti tyokésineitéd grillid asentaessasi. Ole erittdin huolellinen
kokoonpanotydssa.

Aloita grillin kasaaminen ohjeen alusta ja etene kohta kohdalta jérjestyksessd kasausohjeen
loppuun. Aseta osat aina kuten kuvassa ja kidytd osien kiinnitykseen ohjeessa esitetty maara

ruuveja, muttereita ja aluslevyja.

Huomio! Ali milloinkaan kiyti kokoamisessa akkuruuvinviinninti. Se saattaa rikkoa ruuvit
ja osien pinnat. Kiristd kaikki ruuvit ainoastaan kdsivoimin.

Akkuruuvinviintimen kéytosta ja ruuvien liiallisesta kiristyksestd johtuvat vauriot eivit kuulu
takuun piiriin.

1.2 Fore montaget

Avlédgsna all forpackningsmaterial noggrant fore montaget. Lat ej barn leka med
forpackningsmaterialet.

Innan du borjar montaget pa grillen kontrollera att du har allt material med del listan och att
de dr hela. Om det finns sondriga delar eller om delar fattas kontakta importdren

Montera grillen i den ordning som det &r visat i bra belysning pa en ren och slét yta. Montera
inte grillen pé en terrass, delar kan falla under terrassen.

Platdelarna kan orsaka sar. Anvind hanskar under montaget. Var noggrann med montaget.

Montera grillen i den ordningen som det &r visat i bilderna. Montera delarna sa som bilderna
visar och anvind skruvar, muttrar och brickor enligt anvisning.

Obs! Anvénd aldrig en batteridriven skruvmaskin under monteringen. Den kan sondra
skruvarna och ytorna. Spann skruvarna for hand.

Skador och fel som uppstétt att man anvént en skruvmaskin eller att man spént skruvar for
hart hor inte till garantin.

1.3 For montering
Fjern all emballasjen neye for montering. La ikke barn leke med emballasjen.

For du begynner monteringen av grillen, kontrollere at du har alle delene mot delelisten og at
de er uten skade. Om det finnes skadde deler eller deler som mangler, kontakte importeren.
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Monter grillen i den rekkefelgen som er vist, i bra belysning og pa rent slett underlag. Monter
ikke grillen pa en terrasse da deler kan falle under terrassen.

Delene kan ha skarpe kanter. Bruk hansker under monteringen. Ver ngye med monteringen.

Monter grillen i den rekkefelgen som er vist pa bildene. Monter delene som det er vist pd
bildene og bruk skruer, muttere og skiver som anvist.

Obs! Bruk aldri en batteridrill til monteringen. Den kan edelegge skruene og grillens flater.
Skru skruene for hand.

Skader eller feil som oppstér ved at man har brukt batteridrill eller strammet skruene for
hardt, dekkes ikke av garantien.

14 Paigaldusjuhendid

Kui sulle tundub, et grilli kokkupanek on keeruline, voi sa ei saa aru juhendite mottest, telli
kohale professionaalne paigaldaja, kes grilli kokku paneb. Enamikust gaasipaigaldusfirmadest
on voimalik tellida paigaldus- ja kokkupanekuteenust.

Grilli kokkupanekuks on vaja kaks inimest ning todriistu — kruvikeerajat, nipitsaid ja
tellitavat votit. Kontrolli tooriistavajadust vastavalt grilli kruvipakendile.

Ara kasuta kokkupanekul kunagi akukruvikeerajat. See vdib rikkuda kruvisid ja osade pindu.
Pinguta koik kruvid ainult kisitsi. Akukruvikeeraja kasutamisest ja kruvide tileliigsest
pingutamisest tulenevad vigastused ei kéi garantii alla.

Enne grilli kokkupanekut kontrolli osade loetelu jargi, et koik osad on pakendis kaasas.
Puuduvad osad saad tellida maaletoojalt.

Pane grill kokku juhendites esitatud jérjekorras, heas valgustuses ja puhtal, tasasel aluspinnal.
Ara pane grilli kokku terrassil, sest osi v0ib kukkuda terrassi pdrandalaudade alla.

Plekkosad vodivad tekitada vigastusi. Kasuta grilli kokkupanekul t6dkindaid. Ole
kokkupanekul ja lekkekontrolli tegemisel eriti hoolikas.

Alusta grilli kokkupanekut juhendi algusest ning liigu siis punkt-punktilt edasi kuni juhendi

16puni. Paigalda osad alati sel viisil, nagu joonisel on nédidatud, ning kasuta osade
kinnitamiseks juhendis esitatud hulka kruvisid, mutreid ja seibe.
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HAJOITUSKUVA - EXPLOSIONSBILD - SPLITTEGNING — KOOSTEJOONIS
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3. OSALUETTELO - DEL LISTA - DELELISTE - OSADE LOETELU

Osa numero Madrd Tuote Tuotenumero
1 1 Grillin kansi 503540
2 1 Lammitysritild 62 x 16 cm 503502
3A 1 Emaloitu valurauta parila, Plancha 29,5 x 45 503503
cm
3B 1 Rosteri grillausritild 32,5 x 45 cm 503541
4 2 Emaloitu lammonjakopelti 503505
5 4 Rosteripoltin 503506
6 1 Tulilaatikko 503554
8 1 Sivukeittimen ritild 503543
9 1 Sivukeittimen kansi 503510
10 1 Sivukeittimen poltin 503544
11 1 Vaunun sivutaso vasen 503545
12 5 Saatdonuppi 503513
13 1 Rasvapelti 503562
14 1 Vaunun sivuseind vasen 503546
15 1 Vaunun takaseind 503515
16 1 Vaunun etutukirauta 503547
17 1 Vaunun pohjalevy 503548
18 2 Pieni pyoré lukittava 503518
19 2 Pieni pyora 503519
20 1 Vaunun ovi vasen 503549
21 1 Vaunun ovi oikea 503550
22 1 Vaunun sivuseind oikea 503551
23 1 Vaunun sivutaso oikea 503552
24 1 Sivukeittimen upotusosa 503553
A 22 Ruuvi A 503542
B 16 Ruuvi B 503542
Del Maingd Namn Produktkod
1 1 Locket 503540
2 1 Virmegaller 62 x 16 cm 503502
3A 1 Emaljerad gjutjarnplatta, Plancha 29,5 x 45 503503
cm

3B 1 Rostfritt grillgaller 32,5 x 45 cm 503541
4 2 Emaljerad varmespridarplat 503505
5 4 Rostfri brinnare 503506
6 1 Grill lada 503554
8 Sidokokarens galler 503543
9 1 Sidokokarens lock 503510
10 1 Sidokokarens brinnare 503544
11 1 Sidokokarens chassi 503545
12 | Justeringsknop 503513
13 1 Fettplat 503562
14 4 Vagnens vigg, vinster 503546
15 1 Vagnens bakvigg 503515
16 2 Vagnens framstodjarn 503547
17 2 Vagnens bottenplat 503548
18 4 Hjul lassbar 503518
19 2 Hjul 503519
20 2 Vagnens dorr véinster 503549
21 1 Vagnens dorr hdger 503550
22 | Vagnens vigg, hoger 503551
23 1 Sidohylla, hoger 503552
24 4 Sidokokarens stod 503553
A 22 Skruv A 503542
B 16 Skruv B 503542
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5. YLEISET OHJEET

Ostaessasi timén
kaasugrillin olet samalla
velvoitettu lukemaan
kaikki tassd kayttoohjeessa
olevat kasaamis-, kiytto-,
hoito- ja huolto-ohjeet. Lue
kaikki ohjeet ja neuvot
ennen kuin kaytét laitetta.
Erityisesti sinun tulee lukea
ja ymmartaa kaikki
varoitus- ja turvaohjeet
ennen kaasugrillin kéyttoa.
Seuraa tarkoin sytytykseen
ja kayttoon liittyvid ohjeita.
Kasittele metalliosia
varovasti, ettet loukkaa
itsedsi. Seuraa kaikkia
kohtia jarjestyksessa.

TAMA GRILLI ON
TARKOITETTU
AINOASTAAN
ULKOKAYTTOON.

JOHTUEN GRILLIN
AVONAISESTA
RAKENTEESTA,
MAHDOLLISISTA
RASVAVALUMISTA
RAKENTEISSA JA
RASVAN
ROISKUMISESTA
GRILLIN
ULKOPUOLELLE, ALA
KAYTA GRILLIA
ARKOJEN PINTOJEN
LAHEISYYDESSA TAI
PAALLA.

GRILLISTA SAATTAA
VALUA RASVAA TAI
MARINADEJA
GRILLIN ALLE,
ALATASOLLE TAI
KAAPPIIN, SEKA
NIITA SAATTAA
ROISKUA GRILLIN
YMPARISTOON.
RASVAVALUMAT TAI
ROSKEET OVAT
NORMAALI ILMIO
KAYTETTAESSA
GRILLIA.

GRILLI ON CE-
MERKITTY JA SE ON
VOIMASSA OLEVIEN
ASETUSTEN
MUKAISESTI
HYVAKSYTTY.

GRILLIN PIENIKIN
RAKENTEELLINEN
MUUTTAMINEN ON
KAIKILTA OSIN
KIELLETTY. GRILLIN
KASAUKSESSA EI
MITAAN OSIA SAA
RAKENTEESTA
JATTAA POIS,
MYOSKAAN MITAAN
OSIA RAKENTEESEEN
EI SAA LISATA.

6. GRILLIIN
LIITTYVAT
VAROITUKSET JA
TURVAOHJEET

1. Grilli on tarkoitettu
ainoastaan
ulkokayttoon.

2. Grillin kdyttiminen
muuhun kuin
suunniteltuun
tarkoitukseen voi
aiheuttaa vaaraa.

3. Sulje kaasuntulo
kaasupullolta aina
kéyton jélkeen.

4. Seuraa kaikkia
asennusohjeita. Jos
ohjeita ei seurata, voi
ilmetd ongelmia
kaytossa.

5. Grilli kuumenee
kéyton aikana, ole
tarkkaavainen jos
lahettyvilld on
lemmikkejé, lapsia tai
vanhuksia.

6. Jos tunnet voimakasta
kaasun hajua, sulje
kaasuntulo
kaasupullolta
valittdmasti. Sammuta
kaikki palavat liekit
sulkemalla jokaisen
polttimen sdédin.
Avaa grillin kansi ja
tarkista mahdolliset
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

vuodot. Tee vuototesti
ohjeiden mukaan.
Korjaa mahdolliset
vuotavat liitokset. Jos
et 16yda vikaa, ota
yhteyttd
kaasuasennusliikkeese
en tai maahantuojaan.
Al siirrd grillid
kéyton aikana tai kun
grilli on vield kuuma.
Ali kilyti tai siilytd
palavia materiaaleja,
nesteitd tai kaasuja
grillin ldheisyydessa.
Ali koskaan tarkista
kaasuvuotoa
avotulella.

Ali kiytd grilli jos
siind on vikaa.

Al4 irrota mitééin
kaasuliitoksia grillistd
tai sddtimestd kun
grilli on kaytossa.
Ali koskaan jiti
grillid vartioimatta
kayton aikana.

Ali anna lasten
kéayttaa grillid.

Grilli tdytyy puhdistaa
sadnnollisin véliajoin.
Varo ettet vaurioita
polttimien aukkoja ja
sddtimien suuttimia
puhdistuksen aikana.
Etenkin grillin pohja,
rasvapelti, parila ja
ritild tulee pitda
puhtaana rasvasta ja
marinadeista.
Rasvapalon vaara.
Al kiytd grillid
katoksen alla, seinin
vieressd, autotallissa,
matkailuautossa tai —
vaunussa, veneessa,
suljetussa tilassa tai
sisdtiloissa. Tarkista
ettei lahettyvilla ole
palavia tai syttyvid
materiaaleja. Vapaata
tilaa tiytyy olla grillin
sivuilla joka suuntaan
vihintdén yksi metri,
mielellddn enemmén.
Suosittelemme
huoltamaan ja
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puhdistamaan grillin
vahintdin kerran
vuodessa. Jos et ole
varma miten laite
huolletaan, 14 yritd
itse huoltaa laitetta,
vaan anna valtuutetun
kaasuhuoltoliikkeen
tehda huolto.

18. Vain
kaasuasennusoikeudet
omaava huoltoliike
saa huoltaa ja sdatda
grillin paédventtiileitd,
kaasuhanoja ja
venttiilien suuttimia.

19. Tee grillille aina
vuototesti kun otat sen
kayttoon pitkan
varastointiajan jélkeen
esim. kevéailld ja aina
kun vaihdat
kaasupullon tai olet
asentanut uusia osia
jarjestelmiin, kuten
paineensiitimen tai
kaasuletkun.

20. Grillin kansi tdytyy
olla aina auki kun
sytytét grillin.

21. Kéytd kuumaa
kestévid grillihanskoja
ja tukevia pitkédvartisia
grillaustarvikkeita
apuvilineend kun
kéytat grillia.

22. Valmistaudu
mahdolliseen
onnettomuuteen niin
ettd tiedat missd
ensiapupakkaus ja
kdsisammutin ovat, ja
ettd osaat kdyttda niita.

7. TEKNISET TIEDOT

Malli: Rebel Tribal 41
(604)

Kokonaisteho, paépoltin:
13,6 kW

Kokonaisteho, sivupoltin:
3,2 kW

Kaasunkulutus: 971 g/h +
228 g/h g/h

Kéyttopaine: 30 mbar
Kaasu: Nestekaasu
Kayttoluokka: I3B/P

‘RE3EL

Péapolttimen suuttimen
halkaisija: 0,90 mm
Sivupolttimen suuttimen
halkaisija: 0,85 mm

8. ENNEN GRILLIN
KAYTTOA

8.1 Kaasupullo,
kaasuletku ja
paineensiaidin

Grillin mukana ei toimiteta
kaasuletkua,
matalapaineensiédintd eikd
letkukiristimid. Ne
myydéén erikseen. Hanki
véahintddn 5 kg ja enintddn
11 kg nestekaasupullo,
matalapainesidddin
(30mbar) ja kaasuletku
jélleenmyyjaltasi. Huom.!
Pulloon liitettédva
paineensiddin ei saa olla
millddn tavoin
sdddettivissa ja siind pitdd
lukea, ettd sddtimen
kéyttdpaine on 30 mbar.

Kuvassa 30 mbar
matalapaineséétimet, jotka
ovat oikea valinta
kaasugrillille seka oikealla
korkeapaineséédin, joka on
tarkoitettu
nestekaasutydkaluille eika
sitd saa kayttad
kaasugrillissa.

Kaasuletku pitéé olla
Suomessa hyvéksyttya
halkaisijaltaan 10 mm
nestekaasuletkua ja sen
pituus saa olla enintddn 1,2
m.

Tarkista kaasuletkun kunto
saannollisesti. Vaihda
kulunut tai vaurioitunut
letku uuteen. Pid4 huoli,
ettel kaasuletku ota kiinni
grillin kuumiin osiin.
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Katso, ettei kaasuletku ole
kiertynyt tiukalle mutkalle,
joka estdd kaasun
virtauksen kaasuletkussa.

Kaytd grillin alla olevaa
tasoa vain kaasupullon
sailyttdmiseen. Kun kaytat
grillid, ota kaasupullo aina
pois grillin alta turvallisuus
Syista.

8.2 Kaasupullon asennus

1. Tarkasta etté kaikki
grillin sddtimet ovat kiinni
asennossa (OFF).

2. Asenna kaasuletku
tiiviisti
matalapainesiditimen
letkuistukkaan ja toinen
paa grillissd olevaan
letkuistukkaan. Kéyta
kiristykseen
letkuklemmareita.

3. Kiinnité
matalapainesididin
kaasupulloon. Tarkista
sddtimen kiinnitys
kaasupulloon vetdmélla
sddtimestd voimakkaasti
ylospdin.

4. Avaa kaasuntulo
matalapaineséétimesté
hitaasti, ettd kaasunpaine
tasaantuu.

8.3 Kaasupullon irrotus

1. Sulje kaasunvirtaus
matalapaineséétimests.

2. Tarkasta ettd kaikki
grillin sddtimet ovat kiinni
asennossa (OFF).

3. Irrota matalapainesidddin
kaasupullosta.

Ali vaihda kaasupulloa
avotulen tai hiilloksen
laheisyydessa.

8.4 Grillin kidyttoonotto

Ennen ensimmaisté grillin
kayttokertaa, tee sille
taydellinen vuototesti
ohjeiden mukaisesti. Sytyti



grilli ja kayta kaikkia
polttimia Max-teholla noin
5 minuuttia kansi auki, dla
yhtdén kauemmin. Sen
jélkeen sulje kansi ja jatka
grillin kéyttod Max-teholla
vield 2-3 minuutin ajan.
Kun tdmaé on suoritettu, on
grillistd varastorasvat
poltettu pois. Anna grillin
jadhtyd noin 15 minuuttia.
Puhdista ritilé ja parila
grillinpuhdistusharjalla.
Oljyi ritili ja parila
ruokadljylld. Nyt grilli on
valmis kdyttoon.

8.5 Vuototesti

Vuototesti tulee suorittaa
aina seuraavissa

yhteyksissa:

e Ennen grillin
sytyttdmisté
ensimmaistd
kertaa.

e Joka kerta kun tdysi
kaasupullo vaihdetaan
tilalle tai jokin osa
vaihdetaan.

e Vihintddn kerran
vuodessa, on
suositeltavaa tehdd
testi ainakin
kayttokauden alussa.

Vuototesti taytyy tehda
aina ulkona, etdilla
kuumuudesta, avotulesta ja
tulenaroista nesteisti. Alid
tupakoi testid
suorittaessasi. Kayta
ainoastaan nestesaippuan ja
veden seosta 50/50
vuototestiin. Ald koskaan
kéyta tulitikkua tai
avotulta.

8.6 Seuraavat asiat tiytyy
aina tarkistaa
vuototestissi

e Kaasupullon venttiilit
sekd pullon kierteet.

e Kaikki kaasupullon
hitsaukset.

e Séadtimen kiinnitykset ja
kaasupullon liitdnnét.

e Kaikki letkuliitokset,
sekd sivupolttimen
letkut jos niitd on.

8.7 Tee vuototesti
seuraavasti

e Kaiytd hiljattain tdytettyd
ja tarkastettua
kaasupulloa, joka on
liitetty grilliin, ja kaikki
grillin séétimet kiinni-
asennossa (OFF).

e Avaa paineenséidin.

o Kayttdmalld harjaa ja
saippuavettd, kastele
kaikki kohdassa 8.6
mainitut liitokset ja osat.

e Katso huolellisesti
muodostuvia kuplia,
jotka ilmaisevat
kaasuvuotoa.

o Kiristi liitoksia
kuplivissa kohdissa
kunnes uudesti
testattaessa ei havaita
vuodon merkkejéi (Sulje
kaasuntulo aina
vuotojen korjaamisen
ajaksi).

e Sulje paineenséidin ja
varmista, ettd
sddtdventtiilit ovat
kiinni.

Al kiytd grillid ellei
vuotoja saa korjattua. Sulje
kaasupullon venttiili, irrota
kaasupullo ja ole
yhteydessd maahantuojaan.

9. GRILLIN
KAYTTAMINEN

9.1 Sytyttiminen
siddtimeen integroidulla
piezolla (Huom! Sytytys
on jokaisessa
sddtonupissa)

1. Avaa grillin kansi aina
kun sytytit polttimen.

2. Avaa kaasun tulo
pullosta ja
matalapainesditimesta.

3. Paina polttimen
sdatonuppi sisddn ja kddnna
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vastapdiviin ison liekin
kuvan kohdalle, samalla
kuulet piezo-sytyttimen
naksahduksen.
Naksahduksen jélkeen pidd
nappulaa sisdédn painettuna
noin 2-3 sekuntia, jolloin
apuliekki sytyttdd liekin
grillin polttimeen.

4. Toista kohta 3 niin
useasti, ettd poltin syttyy.
5. Sééda polttimen liekkia
kaantdmalla sdddinté ison
ja pienen tehon valilla.

6. Kun poltin on syttynyt,
voidaan loput polttimet
sytyttdd kaantamalla
poltinta vastaavaa
sadtonuppia vastapdivain.

9.2 Sytyttiminen
tulitikulla, jos saitimeen
integroitu piezo ei toimi

1. Avaa grillin kansi aina
kun sytytit grillin.

2. Avaa kaasun tulo
pullosta ja
matalapainesditimesta.

3. Sytytd aina ensin ritildn
alla niakyva poltin. Paina
sddtimen nappulaa sisdin ja
kddnni vastapdivain ison
liekin kuvan kohdalle.

4. Vie samaan aikaan
palava tulitikku polttimen
juureen sdédtimen nappulan
alta rasvapellin ja grillin
rungon vilistd. Varmistu
katsomalla ritilan ja
lammonjakolevyn lépi, ettd
poltin on varmasti syttynyt.

Jos poltin ei vielakddn syty,
katso
ongelmanratkaisutaulukost
a apua.

Varoitus! Ald milloinkaan
kumarru grillin péélle, kun
sytytit tai kaytat grillid.

Jos grillin poltin ei syty
useista yrityksesté
huolimatta 10 sekunnin
aikana, sulje grillin sdddin
ja kaasun tulo pullosta. Jaté
kansi auki ja odota
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véhintddn 5 minuuttia
ennen kuin yritét uudelleen
sytyttéd grillin. Néin
grilliin kerdéntynyt kaasu
tuulettuu pois.

9.3 Grillin kiyttiminen

1. Ald kdytd enempéd kuin
yhté poltinta Max teholla
kun valmistat ruokaa
grillissé kansi kiinni. Usein
tdma yhden polttimen teho
riittdd ruoan valmistukseen.
2. Ali koskaan kiyti
enempéé kuin kahta
poltinta taysilla
samanaikaisesti. Liika
kuumuus voi vaurioittaa
grillin osia.

3. Ali koskaan jiti padlld
olevaa grillid hetkeksikdén
vartioimatta.

9.4 Liekin vetiytyminen
polttimen juureen

Tuulisella sdilld on
mahdollista, ettd tuuli
painaa liekin pois
polttimesta. Talloin liekki
jéé palamaan ohjauspanelin
alle. Samalla kuuluu
voimakas kohiseva tai
ropottava déni.

Talloin grilli on
sammutettava valittomésti.
Jos grillid ei sammuteta,
voivat grillin venttiili,
ohjauspaneeli ja sdatonupit
vaurioitua.

Tuulen aiheuttaman liekin
vetdytymisen aiheuttamat
vauriot eivit kuulu takuun
piiriin.

9.5 Grillin
sammuttaminen

1. Sulje kaasuntulo pullolta
grilliin.

2. Kun kaikki liekit ovat
polttimista sammuneet,
kddnna polttimien sdatimet
kiinni OFF-asentoon.
Varmistu vield ettd kaasun

‘RE3EL

tulo pullosta on varmasti
kiinni.

3. Irrota paineensdidin
kaasupullosta.

9.6 Laimméonjakopellit

Tassé grillissd on
lammonjakopellit
polttimien yldpuolella.
Lammonjakopeltien
tehtdava on jakaa lampd
tasaisesti grillausalueelle,
estdd kuuman liekin
osumista suoraan
grillattaviin tuotteisiin seka
suojella polttimia ruoasta
tippuvilta rasvoilta,
suolaisilta nesteiltd seké
marinadeilta.

Grillissé ei kéytetd
laavakivii.
Lammonjakopellit laitetaan
grillausritildn alapuolella
olevien polttimien piille.
Umpiparilan alla ei kédyteté
lammonjakopeltid. Tasta
johtuen Iammdnjakopeltien
lukumaiiré on eri kuin
grillin polttimien
lukumééra.

9.7 Esivalmistelut

Grilli pitdd kuumentaa
ennen ruokien laittoa
grilliin. Tdém4 tehddan
sytyttdmalld grilli ja
kayttamalla sitd Max-
teholla noin 3-5 minuuttia
kansi alhaalla. Jos
valmistettava ruoka vaatii
alhaisempaa lampotilaa
kypsennykseen, kddnna
tehoa sdatimisti
pienemmélle ennen ruoan
laittamista grilliin. Ald
kéyté grillin kaikkia
polttimia koskaan
grillatessa Max-teholla
samaan aikaan, koska grilli
on silloin tarpeettoman
kuuma ruoan
valmistukseen, ja kulutat
turhaan kaasua. Yleensd
riittda ettd yksi - kaksi
poltinta on samaan aikaan
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paéll4, ja nekin pienelld
teholla.
Grillauskokemuksesta on
hyotya tidsséd asiassa.

9.8 Kypsennysaika

Tdhén vaikuttaa moni asia
ja grillauskokemuksesta on
hyotyd. Raaka-aineet,
grillattavan ruoan koko ja
jopa sédtila voivat
vaikuttaa kypsennysaikaan.
Kokemus nayttaa, ettd
kuumana péivéna,
matalampi tehoasento
toimii paremmin ja
kylméné péivani
korkeampi tehoasento voi
toimia paremmin. Parhaan
tuntuman grilliin saa
kokeilemalla eri ruokia, eri
tehoilla.

9.9 Liekkien leimahtelu

Liekkien leimahtelu voi
nostaa grillin
sisdlampdtilaa liikaa ja
lisétd rasvan tippumista
grillattavista ruoista, ndin
liséten rasvapalon vaaraa.
Joskin vihdinen leimahtelu
on normaalia ja suotavaa,
koska se antaa ruokaan
mukavasti grillauksen
makua. Liekkien
leimahtelun pitdmiseksi
sopivana, toimi
seuraavasti:

Poista nikyvi rasva
lihasta ennen
grillaamista.

e Kypsytd kanan- ja
possunliha
pienemmalld
teholla.

e Varmista, ettd
rasvanpoistoaukko
grillin pohjassa on auki
ja ettei rasvapelti ole
tdynnd. Tyhjennd ja pese
rasvapelti sddannollisesti.

e QGrillaa

mahdollisuuksien

mukaan aina kansi



alhaalla ja kdytd alinta
tehokasta
tehonsddtoasetusta.

Pitdmalla grillatessa
kannen alhaalla, pysyy
grillissé lampotila tasaisena
ja grilli kuluttaa vahemman
kaasua. Myds ruoka ei
kuivu kannen ollessa
alhaalla, johtuen
nestekaasuliekin
vapauttamasta vesihoyrysta
ja lammostd, joka grillissé
kiertaa.

9.10 Marinadit

Marinadien tehtdva on
maustaa grillattavat
tuotteet. Grillin sisélld
marinadit aiheuttavat
tuotteiden kiinnipalamista
grillausritildén tai —
parilaan, voivat valua
grillin alle tai ne voivat
syttyd palamaan.

Kun marinointi on
suoritettu:

e Ennen grilliin
laittamista, poista
ylimédraiset
marinadit
pyyhkimélla ne
paperilla.

e Ald koskaan kaada
marinadia grillissd
olevien
grillattavien
tuotteiden péille.

e Ali koskaan
penslaa
grillaussudilla
marinadia
grillattavien tai
grillatuiden
tuotteiden péille,
jossa liha, broileri
tai kala on ollut
raakana. Raa’an
lihan bakteerit
péatyvit muuten
valmiiseen
tuotteeseen.

e Jos halutaan lisita
makua tai kiiltdvaa

pintaa grillattuihin
tuotteisiin, voi
grillauksen
loppuvaiheessa
penslata
maustekastikkeita
tuotteisiin.
Valmista ne aina
erikseen.

10. GRILLIN HUOLTO,
PUHDISTUS JA
VARASTOINTI

10.1 Grillin huolto ja
puhdistus

Jotta grilli pysyy hyvissi
kunnossa ja siité saisi
parhaan hyddyn useiksi
vuosiksi, taytyy grillid ja
sen osia myds puhdistaa ja
huoltaa. Tee védhintdén
seuraavasti aina jokaisen
kayttokerran jalkeen heti
kun grilli on jadhtynyt.

10.2 Grillin grillausritilat
ja -parilat

Jos grillin grillausritildihin
ja -pariloihin on jdinyt
grillattavaa ruokaa kiinni,
toimi seuraavassa
jarjestyksessa:

- Pyyhi
talouspaperilla
ylimédrdinen rasva
ja marinadit
ritildista pois.
Pyyhi tarkkaan,
rasvaa ja
marinadeja ei saa
jaada grilliin koska
ne voivat syttya
palaamaan.

- Sytytd grillin
polttimet ohjeiden
mukaisesti. Sdada
polttimet
suurimmalle
teholle. Laske
grillin kansi alas.

- Anna polttimien
polttaa kiinni
jédnyt ruoka, rasva
ja marinadi karrelle
ritildssd ja
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parilassa. Kayti
polttimia taydella
teholla tyhjassa
grillissd
korkeintaan 5
minuuttia, muuten
grillin osat voivat
kuumentua liikaa.

- Sulje polttimet,
avaa grillin kansi ja
anna osien jadhtya
ainakin 15
minuuttia
kosketuslampdisek
Si.

- Harjaa karrelle
palanut ruoka
ritildsté ja parilasta
harjalla jossa on
messinkiharjakset.
Harja pitda olla
ehdottomasti
grillinpuhdistuksee
n tarkoitettu
messinkiharja.
Tavallisen
terdsharjan
harjakset ovat liian
kovat ja ne
rikkovat grillin
osien pinnat.
Terisharjan
kayton jiljet eivit
kuulu takuun
piiriin.

- Lopuksi kun ritilat
ovat harjattu
puhtaaksi, sivele
niihin ruokadljya,
niin grilli on heti
kayttovalmis
seuraavaa kertaa
varten.

Grillausritilén ja — parilan
kéytostéd aiheutuva
kuluminen tai huollon
laiminlyOnnisté ja véarista
varastoinnista aiheutuva
ruostuminen ei kuulu
takuun piiriin.

10.3 Grillin muut osat

Grillin terdsosat tulee
puhdistaa seuraavasti:
- Kaikki grillin
terdsosat tulee
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saannollisesti
puhdistaa
saippuavesiseoksel
la ja kostealla
puhdistusliinalla
pyyhkimalla.
Kuivaa puhdistetut
pinnat huolellisesti.
Ohjauspaneelin
painettuja teksteja
ja kuvioita ei saa
puhdistaa milldan
muulla kuin
kostealla liinalla.
Al hankaa tai
kayta
puhdistusaineita.
Puhdistusaineet
voivat irrottaa
ohjauspaneelin
tekstit ja muut
merkinnit.

Kaikki terdsosat
kuten grillin
kansipelti ja
ohjauspaneeli
taytyy kasitella
yleisesti kaupoissa
myytavilld terdksen
puhdistus- ja
hoitoaineilla
vahintian 2-3
kertaa vuodessa,
esimerkiksi CRC
5-56
monitoimispraylla.
Talla ehkéistdin
lian pinttyminen ja
ruostepilkkujen
esiintyminen terds
pinnoilla. Kayti
hoitoaineita niiden
omien ohjeiden
mukaan, kuitenkin
ensin kokeillen
aineen soveltuvuus
grillin
terdspinnalle.
Puhdistus- ja
hoitoaineita on
hyva kokeilla
johonkin grillin
terdsosaan joka ei
ole suoraan
nikyvissd esim.
kannen
takakulmaan ennen
varsinaista kavttoa.
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Néin varmistutaan
aineen soveltuvuus
grillin terédsosille.

- Kaéyté puhdistus- ja
hoitoaineita
ainoastaan grillin
ulkopinnoille.

Grillin alla oleva
rasvapelti:

- Grillin alla oleva
rasvapelti tulee
tyhjentdd aina kun
sinne on tippunut
grillistd marinadeja
jarasvaa.
Rasvapellille ei saa
paastaa
muodostumaan
lammikoita, koska
ne saattavat syttyéd
palamaan.

- Puhdista rasvapelti
pesemadlld se
tiskialtaassa.
Rasvapellin
puhdistusta voi
helpottaa
laittamalla sille
leivinpaperin,
jonka paille
aluminifolion.
Muutama kivi
pitiméiin nditd
paikoillaan. Kun
rasvapellilld on
rasvaa ja
marinadeja otetaan
folio ja
leivinpaperi pois ja
laitetaan
roskikseen. Ald
laita hiekkaa
rasvapellille.

Huomio!

Rasvapellilld oleva rasva ja
marinadi voivat syttya
palamaan. Rasvapalosta
aiheutuneet grillin vauriot
eivdt kuulu takuun piiriin.

Grillin 1dmmonjakopellit
tulee puhdistaa seuraavasti:
- Kunritild ja parila
on puhdistettu
ohjeen mukaisesti,
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nosta ne pois
paikoiltaan.

- Puhdista
lammonjakopellit
grillin
puhdistusharjalla
harjaamalla.

- Vaihtoehtoisesti
voit pesta
lammonjakopellit
tiskialtaassa. Ald
laita
lammonjakopelteja
astianpesukoneesee
n.

- Puhdistuksen
jélkeen laita
lammonjakopellit
takaisin
paikoilleen.

- Laita ritil4 ja parila
takaisin
paikoilleen.

Liammonjakopellin
kéytostd aitheutuva
kuluminen tai huollon
laiminlyOnnistd ja vadrastd
varastoinnista atheutuva
ruostuminen ei kuulu
takuun piiriin.

10.4 Grillin polttimet

Grillin polttimien seka
venttiilien kunto ja
toiminta on tarkistettava
saannollisesti. Vahintddn
kahdesti vuodessa on
grillin polttimet otettava
irti ja tarkistettava niiden
kunto. Polttimien kaikki
reidt tulee tarkastaa ja
puhdistaa niista
mahdolliset tukokset.
Samalla tulee tarkistaa etti
venttiilin suutin on puhdas.

Kuljetuksen,
grillauskertojen vilill4 tai
varastoinnin aikana, on
mahdollista, ettd pienet
hyonteiset kuten haméhakit
voivat padsta
kaasunsyottoputkiin, pesid
sielld tai tehdd verkkojaan.



Tama voi estdd kaasun
tulon sydttoputkeen,
aiheuttaen savuavan
kellertédvan liekin
polttimessa tai estda
polttimen syttymisen
kokonaan. Se voi jopa
aiheuttaa kaasun palamisen
syottoputken ulkopuolella,
miké voi vakavasti
vahingoittaa grillia.

Jos ndin tapahtuu, sulje
kaasun tulo ja odota ettd
grilli jadhtyy. Kun grilli on
jaahtynyt, irrota poltin
ohjeiden mukaisesti ja
puhdista
kaasunsyottoputket harjalla
tai piipunpuhdistimella.
Asenna poltin takaisin
ohjeiden mukaisesti ja
varmistu, ettd
kaasunsyottoputket on
asennettu kaasuventtiilien
suuttimien péélle.

Jos kaasu on péassyt
syttymain syottoputken
ulkopuolella, tarkista
grillin kaikkien osien kunto
ennen grillin sytyttimisti
uudelleen. Jos osia on
vaurioitunut, dld kayta
grillid. Ota yhteys
maahantuojaan.

Kaasunsyottoputkien
puhdistus tulee tehda
saannollisesti, erityisesti
kayttokauden alussa.

Grillille myonnetty takuu
ei kata tukkeutuneista
kaasunsyottoputkista tai
tukkeutuneesta venttiilin

suuttimesta aiheutunutta
vahinkoa.

Polttimien puhdistus
tapahtuu seuraavasti.

- Poista grillausritild
ja parila seka
lammonjakopelti.

- TIrrota poltin grillin
tulilaatikosta
avaamalla ruuvi,
jolla poltin on
kiinni. Ruuvi on
polttimen
takapddssa.

- Kéiyté ohutta
rautalankaa
polttimen reikien
puhdistamiseen.
Jos polttimet ovat
vahingoittuneet tai
ovat pahasti
ruosteessa, vaihda
viallinen poltin
uuteen
mahdollisimman
pian.

- Tarkista samalla,
ettd venttiilin
suutin on puhdas.

Jos polttimet ovat hyvéssd
kunnossa, asenna ne
takaisin paikoilleen
oikeaan asentoon.

- Varmista, ettd
poltinta grilliin
takaisin
asennettaessa
venttiilin suutin
menee polttimen
kaasunsydttoaukon
sisddn.

- Kiinnitd poltin
grillin
tulilaatikkoon
ruuvilla.

- Laita
lammonjakopelti
sekad ritild ja parila
takaisin
paikoilleen.

Polttimien kaytosta
aiheutunut kuluminen tai
niiden ruostuminen ei
kuulu takuun piiriin.
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10.5 Grillin varastointi

Kun grillauskausi on ohi ja
varastoit grillin talven
ajaksi, tee vahintddn
seuraavat asiat:

Puhdista grilli
perusteellisesti.
Pese grillin osat
astianpesuharjalla
sekd
saippuavesiseoksel
la. Pese grillin
tulilaatikko seka
kansi my0s
sisdpuolelta.

Laita grilli takaisin
paille ja pida
grillid paalld noin
20 minuuttia, jotta
grilli on kuivunut
perusteellisesti.
Anna grillin
jadhtya.

Harjaa grillin
puhdistusharjalla
grillausritild ja —
parila puhtaaksi.
Oljya ritild ja parila
ruokadljylla.

Irrota polttimet
ohjeen mukaisesti.
Kadri polttimet,
ritilé ja parila,
lammitysritild seka
lammonjakopellit
ilmavasti
sanomalehtipaperii
n ja sdilytd ne
kuivassa
lampoisessa
paikassa
sisétiloissa.

Irrota
paineensiadin
kaasupullosta.

Jos sdilytit grillin ulkona,
hanki grillille kunnon
suojapeite, joita myydadn
lisdvarusteena. Kunnon
suojapeite suojaa grillin
alas saakka ja pysyy
paikoillaan kovallakin
tuulella. Huolehdi, ettd
ilma paidsee kiertdimain
suojapeitteen alla. Grilli on
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sdilytettdvd aina vahintdén
katoksen alla, niin ettei se
koskaan ole suoraan vesi-
tai lumisateessa. Huolehdi,
ettei katolta tippuva lumi
pédse vaurioittamaan
grillid.

Katolta tippuneen lumen
tai tuulen kaataman grillin
vauriot eivét kuulu takuun
piiriin.

10.6 Grillin sisatiloissa
siilytettivit osat

Seuraavat grillin osat tulee
séilyttdd kuivassa
sisétilassa talven yli:

- Valurautaritilé ja —

parila.

- Lammitysritild

- Polttimet

- Ldmmonjakopellit

10.7 Kaasupullon
varastointi

Kun grilli ei ole kiytossa,
kaasupullosta taytyy
kaasun virtaus grilliin olla
suljettu. Kaasupullo vaatii
sdilytystd ulkosalla, hyvin
tuulettuvassa tilassa. Ald
varastoi kaasupulloa
autotallissa, kellarissa,
vintilld tai ldimmityslaitteen
vieressa.

11. TAKUU JA
TAKUUASIOIDEN
KASITTELY

11.1 Takuu

Talla grillilla ja sen osilla
on kahden vuoden
valmistus- ja
materiaalitakuu. Sdasta
ostokuitti, ota siitd kopio ja
liitd se ndihin
kéayttoohjeisiin
takuutodistuksena.
Takuuasioissa on
ostopaikka ja
ostopdivamadra kyettava
osoittamaan luotettavasti
toteen.
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Takuu ei kata osien
normaalia kulumista, osien
tai pintojen ruostumista,
ruostumisesta johtuvia
vikoja, laitteen
vadrinkaytosté tai huollon
laiminly6nnistd johtuvia
vikoja ja jalkié.

Terdspintojen varimuutos,
pilkuttuminen ja
tummeneminen on
normaalia kdytdssé ja ajan
kuluessa. Terédspinnoilla
saattaa varsinkin kosteassa
ja suolaisessa ymparistossa
esiintyd korroosiopilkkuja,
joten terdksen
hoitoaineiden kaytto
ohjeiden mukaan on
ehdottoman tirkedd. Nama
mahdolliset korroosiopilkut
eivit estd laitteen kayttdd ja
ne ovat aivan normaali
ilmid terdspinnoilla, joten
niiden mahdollinen
esiintyminen osien
pinnoilla ei kuulu takuun
piiriin.

Jos tuotteessa tai tuotteen
osassa ilmenee vika
takuuaikana, ole
yhteydessé suoraan grillin
maahantuojaan.
Maahantuoja hoitaa kaikki
takuukésittelyt. Viallisen
tai puuttuvan osan tilalle
maahantuoja 1&hettda
uuden osan, mutta ei vastaa
viallisen tai puuttuvan osan
vaihdosta grilliin. Itse
koottavissa grilleissa
asiakas vastaa aina itse
osan vaihtamisesta grilliin
ohjeiden mukaan. Néiden
ohjeiden noudattamatta
jéttdmisen takia takuu
raukeaa eikd kiytt vastaa
tuotetodistusta.

Takuu ei ole voimassa,
mikéli tuotetta kéytetdan
kaupallisessa valmistus-,
myynti- tai
vuokraustarkoituksessa.
Takuu ei heikennd milldin
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tavalla Suomessa voimassa
olevaa
kuluttajansuojalakia.

Seuraavat grillin osat
kuluvat kéytdssd, joten
niiden kéytostd johtuva
kuluminen tai ruostuminen
ei kuulu takuun piiriin.

- Valurauta- tai
rosteriputkipolttim
et

- Grillausritilét ja -
parilat

- Lammitysritild

- Lammonjakopellit

Erilaisia kulutusosia
myydéddn maahantuojan
verkkokaupassa,
www.tulikulma.fi

11.2 Takuuasioiden
Kisittely

Jos tuotteessa tai tuotteen
osassa ilmenee vikaa
takuuaikana tai osia
puuttuu grillid kasattaessa,
ole yhteydessé suoraan
grillin maahantuojaan.
Maahantuoja hoitaa kaikki
takuukasittelyt.

Ennen takuuvaatimusten
esittdmista lue kayttdohje
huolella lépi ja tarkista, ettd
takuuvaatimus ei johdu
kiyttdohjeiden vastaisesta
kéytostd tai huollon
laiminlyonnista.

Takuuasioissa seuraavat
tiedot on toimitettava
maahantuojalle:

- Grillin merkki ja
mallinimi

- Reklamaation syy

- Viallisen osan
osanumero
osaluettelon
mukaisesti

- Kopio ostokuitista
tai selvitys
ostopaikasta sekd
ostopaivamaari



- Kuluttajan nimi,
puhelinnumero,
katuosoite,
postinumero

Ylldmainitut tiedot tulee
toimittaa seuraavaan
sdahkopostiosoitteeseen:
reklamaatio@finnflame.fi

12. VIANHAKUOPAS

Ongelma Mahdolliset syyt Korjaustoimenpide

Poltin ei syty tulitikulla
tai sytyttimelld

Polttimet eivit tuota
tarpeeksi lampoa

Polttimen reiét ovat tukossa

e Puhdista tukokset

Kaasupullon venttiili on kiinni

o Avaa kaasupullon venttiili

Polttimet eivét ole kunnolla kiinni
grillin venttiileissi

e Varmista grillin polttimien kiinnitys
venttiileihin

Polttimen ilmanotto on tukossa

e Puhdista tai vaihda poltin

Kaasua on liian vdhén tai se on

e Vaihda kaasupullo tdyteen

lopussa
e Paineensdidin ei ole kunnolla kiinni e Tarkista paineensditimen kiinnitys
kaasupullossa kaasupulloon

Kaasun tulo on estynyt

e Oikaise kaasuletku

Liekki savuavan
keltainen

Polttimen ilmanottoaukot tukossa

e Puhdista tukokset

Paljon suolaa tai marinadia
polttimien pinnalla

e Puhdista polttimet

Poltin syttyy tulitikulla
mutta ei sytyttimelld

Huono johtimen kontakti

e Tarkista, ettd liitokset ovat tiukalla

Rikkindinen sytytin tai elektrodi
Huono maadoitus

e Varmista, ettd poltin ja sytytin on
asennettu oikein

Epédkuntoinen sytytin

e Vaihda sytytin

Liekki sammuilee

Voimakas tuuli

e Siirrd grilli tuulensuojaan

Kaasu on véahissi

e Vaihda kaasupullo

Liiaksi kuumuutta

Runsasrasvainen ruoka

e Poista rasvaisia kohtia ja pienennd

ylenméérdinen polttimen tehoa
leimahtelu e Rasvanpoisto grillistd on estynyt e Puhdista rasvankerdin ja polttimet
e Kypsennettivi tuote ei ole oikeassa e Sijoita kypsennettdvé tuote oikein
kohdassa
Liekkeja e Tukoksia polttimissa e Sulje kaasupullon hana vilittomésti,

tehonsaatokonsolin alla

Kova tuuli

anna grillin jadhtya ja puhdista
polttimet

Paineenséiddin surisee

Tama ei ole vika tai vaaratilanne

e Ohimenevi tilanne johtuu korkeasta
ulkoilman lampétilasta ja tdydesté
kaasupullosta

Epétédydellinen liekki

Liekki palaa voimakkaan keltaisena

e Puhdista tai vaihda grillin poltin ja
tarkista tukokset polttimissa

Liekki liian iso

Kéaytdssd on véddra paineensdadin

e Vaihda 30 mbar paineensdidin
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13. ALLMAN RAD

Lis alla anvisningar och
rad innan ni borjar anvinda
produkten. F6lj noggrant
montage, tindnings, skotsel
och anvindnings rdden. Du
bor ldsa och forsté speciellt
alla sdkerhets samt
varningsrad fore gasgrillen
tas i bruk. Behandla alla
metalldelar forsiktigt sa att
du inte skadar dig. Folj
raden steg for steg.

DENNA GRILL AR
ENDAST FOR
UTOMHUSBRUK.

PA GRUND AV
GRILLENS OPPNA
KONSTRUKTION KAN
DET RINNA ELLER
STANKA FETT
UTANFOR GRILLEN,
ANVAND INTE
GRILLEN NARA
ELLER PA KANSLIGA
YTOR.

DET KAN RINNA FETT
ELLER MARINAD
UNDER GRILLEN, PA
NEDRE HYLLAN
ELLER I SKAPET,
FETT KAN OCKSA
STANKA RUNT
GRILLEN.
FETTRINNING OCH
STANK AR NORMALT
OCH DE HOR INTE
TILL GARANTIN.

GRILLEN AR CE-
MARKT OCH DEN AR
GILTIG ENLIGT I
KRAFT VARANDE
FORFATTNING.

MINSTA OMANDRING
AV GRILLENS
KONSTRUKTION AR
FORBJUDET. UNDER
UPPMONTERING AV
GRILLEN FAR INTE
NAGON DEL LAMNAS
BORT INTE HELLER
LAGGAS TILL.

14.

10.

11.

12.

GRILLENS
VARNING OCH
SAKERHETSRAD

Grillen ér endast for
utomhusbruk.

Sting alltid gasflaskans
ventil da grillen inte &r
i bruk.

Folj
monteringsanvisningar,
forsummelse kan
orsaka problem.
Grillen ér het under
anvéndning, 1at inte
barn eller djur vistas i
ndrheten av grillen.
Om ni kénner gaslukt,
sting av gastillforseln
omedelbart. Sldck alla
oppna lagor. Oppna
grillhuven och
kontrollera mojliga
lackage. Gor
lackagetest enligt
instruktioner. Spann
alla kopplingar nér
lackagetesten utfors.
Om du inte hittar fel,
kontakta auktoriserad
service eller
importdren.

Flytta aldrig grillen dé
den ir i anviandning
eller ndr den 4r het.
Hall alltid det
nérliggande omradet
runt grillen rent och
fritt fran lattantandligt
material sd som bensin
eller andra
lattantandliga vétskor,
papper eller oljetrasor.
Anvind aldrig
téandstickor eller 6ppen
laga nér ni gor
lackagetesten.

Anvind inte grillen om
dér finns fel.

Lossa aldrig bort
regulatorn nér grillen
ar 1 bruk.

Lamna aldrig grillen
oovervakad nér den &r i
bruk.

Lat inte barn anvidnda
grillen.
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13. Grillen maste rengoras
regelbundet. Skada inte
brénnarens dppningar
eller reglagens
munstycken.

14. Kom ihég att denna
grill 4r l1dmpad endast
for utomhusbruk och
far inte anvédndas pa
batar eller i husvagnar.
Minimiavstand 1 m,
helst mera, till
ndrmaste nérliggande
del bakom och vid
sidan av grillen.

15. Vi rekommenderar
underhall och
rengdring av grillen
minst en gang per ar.
Om du inte &r sdker hur
man gor det, kontakta
auktoriserad service.

16. Endast auktoriserad
service far justera
grillens ventiler och
munstycken.

17. Gor lackagetesten
alltid ndr du tar grillen
i bruk efter lang
forvarning t.ex. pa
varen, eller nér du har
bytt gasflaskan.

18. Grillens lock méste
alltid vara 6ppet nar du
tander den.

19. Anvénd alltid
skyddshandskar vid
hantering av grillens
varma delar och
langskaftade grillnings
tillbehor.

20. Forbered for mojlig
olycka sé att du vet var
forsthjéalpmedel och
sldckare dr och att du
vet hur man anvénder
dem.



15. TEKNISK
INFORMATION

Model: Rebel Tribal 41
(604)

Effekt, huvudbriannare:
13,6 kW

Effekt, sidobriannare: 3,2
kW

Gasforbruk: 971 g/h + 228
g/h

Brukstryck: 30 mbar
Brinsle: Flytgas

Klass: 13B/P

Munstycke,
huvudbriannare: 0,90 mm
Munstycke, sidobrénnare:
0,85 mm

16. FORE GRILLENS
ANVANDNING

16.1 Gasflaska, gasslang
och regulator

Grillen levereras utan
gasslang,
lagtrycksregulator eller
slangkldmmaren. Dom
séljs separat. Skaffa en
gasflaska som dr mellan 5
kg och 11 kg,
lagtrycksregulator med fast
tryck 30 mbar, gasslang
samt 2 st slangkldmmaren.
Obs! Regulator bor vara
ojusterbar och den maste
vara mérkt 30 mbar.

\
Pa bilden finns det 30 mbar
lagtrycksregulatorer, som
ar rétt val till gasgrillen
samt till hoger en
hogtrycksregulator som far
anvindas endast till

gasverktyg. Anvind inte
den till gasgrillar.

Anvind endast en 10 mm
och max 1,2 m lang

8 X

gasslang enligt
bestammelserna.

Kontrollera gasslangen
regelbundet. Byt ut en
sliten eller sondrig slang
till en ny. Se till att inte
slangen ror grillens heta

ytor.

Kontrollera att gasslangen
inte har tvinn som hindrar
gasflodet i slangen.

Hyllan under grillen ar
endast for gasflaskans
forvaring. Nér du tar
grillen i bruk, ta gasflaskan
bort fran hyllan. Det ar for
sakerhets skull.

16.2 Gasflaskas
montering

1. Kontrollera att alla
grillens justeringsknoppar
ar stangda.

2. Montera gasslangens
andra dnda till
lagtrycksregulators
slangnippel och andra
andan till grillens
slangnippel. Anvind
slangklammor.

3. Anslut
lagtryckregulatorn pa
gasflaskan. Kontrollera
féstning genom att lyfta
gasflaskan med regulatorn.
4. Oppna gasflodet frin
lagtrycksregulatorn sakta,
sa att trycket stabiliseras.

16.3 Gasflaskans lossning

1. Stiang gasflodet fran
lagtrycksregulatorn.

2. Kontrollera att alla
justeringsknoppar &r
stingda (OFF).

3. Lossa lagtryckregulatorn
fran gasflaska.

Byt inte gasflaska i nérhet
av Oppen laga.
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16.4 Grillens inkorande

Innan grillens forsta
anvéindning, gor komplett
lackagetest enligt rdden.
Ténd grillen och 14t grillen
sté pa hogsta effekt (MAX)
1 5 minuter med Gppet
grillock. Stang grillocket
och 14t grillen sta pd med
hogsta effekt &nnu
ytterligare ndgra minuter.
Lat grillen svalna ungefar
15 minuter. Rengor
grillgallret och platta med
grillborste. Pensla dem
med matolja. Nu dr grillen
fardig for anvéndning.

16.5 Lickagetest

Genomfor lackagetestet:

e Fore ni anvinder
grillen fOrsta gangen.

e Varje ging ni bytt
gasflaska eller nagon
annan komponent.

e Minst en gang per ér,
helst i borjan av
grillsdsongen.

Liackagetesten skall
genomforas utomhus, utom
rackhall for vdarme, 6ppna
lagor eller ldttantéindliga
vétskor. Rok inte under
testen. Anvénd en 50/50
tvalvattensblandning.
Anvind aldrig tdndstickor
eller 6ppen laga.

16.6 Foljande delar skall
kontrolleras

e Qasflaskans ventil och
dess génga.

e Qasflaskans fogar.

e Regulatorn och dess
tdtning.

e Alla slangkopplingar,
dven till eventuell
sidobrénnare.
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16.7 Gor lickagetesten
enligt foljande rad

e Anvind en gasflaska
som nyligen ar fylld
och kontrollerad, se till
att alla reglage ar

stangda (OFF) pa
grillen.
e Oppna
gasflasksventilen.
e Sprid

tvalvattenslosningen pa
alla i punkt 16.6
ndmnda komponenter
och kopplingar.

e Titta noggrant efter
bubblor, vilka ar en
indikation pa lackage.

e Spinn de kopplingar
var bubblorna uppstod
vid. Upprepad
lackagetest visar att
lackaget dr korrigerat
(stdng av
gasflasksventilen dé ni
atgirdar lackagen).

e Sting regulatorn och
kontrollera att alla
justeringsknoppar ar
stingda.

Anvénd inte grillen ifall
lackaget inte kan dtgéirdas.
Stang av gasflaskventilen,
lossa gasflaskan och tag
kontakt med importoren.

17. GRILLENS
ANVANDNING

17.1 Tandning med
justeringsknopp
integrerad piezo (OBS!
Téndning finns i alla
justeringsknopp)

1. Oppna alltid grillocket
eller sidokokarens lock
innan tdndning.

2. Oppna gasflodet fran
gasflaskans ventil och
lagtrycksregulator.

3. Tryck justeringsknopp in
och vrid till stora lagas
bild, samtidigt hors piezo-
tandarens klick. Efter
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klicket, hall
justeringsknopp inne 2-3
sekunder, hjélplagan tander
grillens brénnare.

4. Upprepa punkt 3 sd att
briannaren tinds.

5. Justera ldgan med att
vrida justeringsknoppen
mellan stor och liten effekt.
6. Nér brannaren ar tind,
kan f6ljande briannare
tdndas med att vrida
motsvarande
justeringsknopp till stora
lagans bild.

17.2 Manuell tindning,
om integrerade piezon
inte fungerar

1. Oppna alltid grillocket
eller sidokokarens lock
innan tdndning.

2. Oppna gasflodet frin
gasflaskans
lagtrycksregulatorn.

3. Ténd forst den brénnare
som syns under gallret.
Tryck justeringsknoppen in
och vrid till stora lagans
bild.

4. Samtidigt for tdndstickan
bredvid brannaren.
Kontrollera att brannaren
tdnds genom att titta genom
gallret och
vérmespridarplaten.

Varning

Luta aldrig over grillen
nér du tinder eller
anvinder den.

Ifall bréannaren inte tdnds
efter tre forsok under 10
sekunder, vrid
justeringsknoppen till
stangd position (OFF).
Sting gasflaskans ventil.
Oppna grillens lock och
vinta minst 5 minuter att
gasen skingrats. Efter detta
kan du ater prova att tinda
grillen.
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17.3 Grillens anvindning

1. Anvind aldrig mera dn
en briannare pa Max effekt
nér du tillreder mat med
grillens lock sténgt. Oftast
ricker det med en
brénnares effekt att tillreda
mat.

2. Anvind aldrig mera 4n
tva briannare pad Max effekt,
hettan kan skada grillens
delar.

3. Lamna inte en tind grill

utan uppsyn.

17.4 Lagan backas ut
fran briannaren

Under hérd vind ér det
mojligt att lagan backas ut
fran brannaren. Da brinner
lagan under
kontrollpanelen. Samtidigt
det hors ett hart brus.

Stang grillen omedelbart.
Annars kan grillens ventil,
kontrollpanel och
justeringsknoppar skadas.

Dessa skador hor inte till
garantin.

17.5 Avstiangning

1. Sting gasflodet fran
gasflaskan.

2. Nér alla lagor har
slocknat, vrid alla
justeringsknoppar till OFF-
position. Kontrollera dnnu
att gasflaskans ventil dr
avstangd.

3. Lossa lagtryckregulatorn
frén gasflaskan.

17.6 Virmespridarplatar

Det finns
varmespridarplatar pa
briannarna. De sprider
vérmen jamnt till grillytan,
forhindrar att heta 1agan tar
direkt kontakt med maten
och skyddar brénnarna fran
fett, saltiga vétskor samt



marinader som kan droppa
frdn maten.

Lavasten anvénds inte.

Virmespridarplatarna 1aggs
pa brannaren som &r under
grillgallret. Under
grillplattan anvénds inte
varmespridarplatar. Darfor
ar miangden av
varmespridarplatar inte
samma som méngden av
brannaren.

17.7 Foreberedelser

Innan ni borjar grilla skall
grillen virmas upp i 3-5
minuter pa hogsta effekt
med locket sténgt. Om
maten ni skall grilla krdver
lagre temperatur still da
justeringsknopparna pa
Onskad effekt fore ni lagger
pa maten. Anvind aldrig
alla brannare med Max
effekten nér ni grillar, d& ar
grillen for het att laga mat i
och ni forbrukar onddigt
gas. Ofta ricker det att
anvénda tva brinnare och
ocksa dessa med mindre
effekten. Grill erfarenheten
hjalper.

17.8 Grilltider

Detta paverkas av manga
faktorer och erfarenhet av
grillning kommer att hjélpa
er. Maten, dess tjocklek
och till och med védret
paverkar grilltiden. En
varm dag krévs lagre
effekt, medan en hogre
effekt ar battre under en
kall dag. Bésta resultatet
far ni genom att prova
olika mojligheter.

17.9 Uppflamningar

Uppflamningar orsakas av
for hog temperatur och
medfor att fett rinner fran
maten och det kan orsaka
fettbrand. Sma

uppflamningar &r normala

och bidrar med rok som ger

maten smak och arom. For
att hélla uppflamningarna
pa normal niva, vidta
foljande atgirder:

e Lat marinaden rinna av
ordentligt och skir bort
overflodigt fett fran
kottet/steken.

e (Grilla hona och svin i
lagre temperatur.

e Rengor grillen med
jdmna mellanrum.

e Se till att halet for
overblivet fett inte dr
tilltéppt och att
fettplaten inte &r full.
Rengor fettplaten med
jdmna mellanrum.

e  Grilla med nedfallt
grillock och ligsta
mojliga effektiva
temperatur.

Med grillocket i nerfillt
lage kommer ni att halla en
mera konstant temperatur i
grillen och sparar gas pa sé
sdtt. Maten torkar inte
heller nér locket &r fast
pga. att nér flytgas brinner
bildas det vattenénga.

17.10 Marinader

Maten marineras for
kryddning. Inne i grillen
kan marinaden orsaka att
maten fastnar fast i
grillgallret och plattan,
marinaden kan rinna under
grillen och den kan ta eld.

Nér marinering ér gjord:

e Torka bort onddig
marinad fran det du
skall grilla.

e Haill inte marinad dver
maten du grillar.

e Pensla inte 6ver maten
du grillar den fardiga
marinaden var t.ex.
broilern eller grisen har
forvarats ra. De
bakterier som finns
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frén det rda kottet finns
i marinaden.

e  Om du vill ha mera
smak eller glaserad yta
pa maten, kan du i
slutet av grillningen
lagga pé en kryddsas
som du sjalv tillratt,

18. GRILLENS
UNDERHALL,
RENGORING OCH
FORVARING

18.1 Underhall

Er grill kommer att halla
manga ar om ni genomfor
foljande rengoéring och
underhall efter varje bruk
nér grillen har svalnat.

18.2 Grillens grillgaller
och grillplatta

Om det fastnat mat pa
gallret och plattan, f6lj
dessa rad:

e Torka bort fett
och marinad med
hushallspapper.
Var noggrann for
om det blir ndgot
kvar kan de
orsaka fettbrand i
grillen.

e Ligg gallret och
platta in i grillen
och ténd grillens
alla brannaren
och sting locket.

e Anvind grillen pa
Max-effekten i
hogst 5 minuter sa
att allt fett och
marinad &r brint.

e Sting grillen och
oppna locket. Lat
grillen svalna
ungefir 15
minuter.

e Skrubba av med
en mjuk
massingsborste,
stalborste ar for
hard och sondrar
ytan. Skador som
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stilborste
orsakar, tillhor
inte till garantin.

e Efter rengdring
pensla grillgallret
med matolja. Nu
ar grillen fardig
for bruk.

Grillgallrets och — plattans
slitage vid normalt bruk
eller rostning som é&r f6ljd
av underhalls forsummelse
eller fel forvarning, tillhor
inte till garanti.

18.3 Grillens 6vriga delar

Grillens staldelar skall
putsas foljande:

e Alla staldelar skall
putsas med varmt
vatten och
tvélblandning med
en fuktig trasa.

e Efterat torkas alla
putsade ytor torra.

e Kontrollpanel skall
putsas endast med
en fuktig trasa.
Skrubba inte.
Anvind inte
putsmedel.
Putsmedel kan ta
bort all text och
markningar fran
kontrollpanelen.

e Alla staldelar som
grill locket och
kontrollpanelen
maste behandlas
med allmént
stalputsningsmedel
till exempel CRC
5-56 minst tre
ganger per ar.
Anvind medlet
enligt dess
anvisningar. Detta
motverkar smuts
och rostflackar pa
ytorna. Anvand
skotselmedel enligt
deras
bruksanvisning,
men prova forst pa
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ett sadant stille
som inte direkt
syns. Detta for att
kontrollera att
medlet anpassar sig
for stalytorna.

e Anvind
stalputsningsmedel
endast pa grillens

yttre ytor.

Grillens fettplét skall
putsas foljande:

e Under grillen finns
en fettplat som
skall tommas nér
dér finns fett och
marinad. Fett kan
borja brinna.

e Rengor fettpliten
genom att tvitta
den i diskho.
Fettplatens
rengoring kan
underlittas genom
att lagga
bakplatspapper pa
den och ligg
aluminiumfolie pa
bakplatspappret.
Lagg nagra stenar
att halla pappret pa
plats. Nér
fettplaten maste
tommas tas foliet
och
bakplatspappret
bort och sldngs.
Lagg inte sand pa
fettplaten.

Obs!

Fett och marinad kan borja
brinna. Skador som ar
resultat av fettbrand, tillhor
inte till garanti.

Grillens varmespridarplat
skall putsas foljande:

e Nar grillens galler
och platta ar
putsade enligt rad,
ta dem bort fran
deras plats.
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e Skrubba av med
en mjuk
massingsborste.

e Virmespridarplat
arna kan dven
tvéttas i diskho.

e Efter rengoringen,
lagg
varmespridarplata
rna pé deras plats.

e Ligg galler och
plattan pé deras
plats.

Virmespridarplats slitage
vid normalt bruk eller
rostning som ar foljd av
underhélls forsummelse
eller fel forvarning, tillhor
inte till garanti.

18.4 Brannare

Grillens bridnnaren och
ventilers kondition méaste
kontrolleras regelbundet.
Atminstone tva ginger per
ar &r det viktigt att montera
bort brannarna och
kontrollera deras kondition.
Kontrollera alla hal i
briannaren och rengdr
mdjliga forstoppningar.
Kolla samtidigt att
ventilens munstycke ar
rent.

Under transport, mellan
grillanvéndning och
forvaring dr det mojligt att
sma insekter, s som
spindlar, kommer in i
blandarréren. Dér bygger
de nét, som kan blockera
gasflodet genom
blandarroret. Detta marks
som en gul och sotig laga
eller forhindrar brannaren
att tindas. Det kan dven
orsaka att gasen borjar
brinna utanfor brannaren,
vilket kan medfora stora
skador pa grillen.



Ifall detta intréffar, sting
av gasventilerna till "OFF”
lage och vénta tills grillen
ar sval. Nér grillen har
svalnat, 16sgdr brannaren
och rengor blandarroret
med en borste eller
piprensare. Montera
tillbaka brannaren enligt
rad och forsikra att
blandarroret ar rétt over
ventilen med munstyckena
enligt raden. Var noggrann
med att blandarroret ar
korrekt patradda pa
ventilen.

Om gasen har brunnit
utanfor brannaren,
kontrollera alla grillens
delar fore ny tdndning. Om
delar ar skadade kontakta
importoren.

Rengoring av blandarror
skall ske med jaimna
mellanrum, speciellt i
borjan av varje grillsdsong.

Skador som ar resultat av
blockerat blandarror eller
blockerat ventils
munstycke tillhor inte till
garanti.

Grillens brannare skall
putsas foljande:

e Ta bort galler,
platta och
varmespridarplat

e Lossa skruven som
finns 1 brdnnarens
bakénda och ta bort
brénnaren.

e Rengor alla hél i
briannaren med
jarntrdd. Om
brénnaren ir 1

daligt skick eller
rostig, byt
brannaren till ny.

Om brénnaren ar i gott
skick montera den tillbaka 1
ratt lage.

e Var noggrann med
att blandarrdret ar
korrekt patratt pa
ventilen.

e Fist briannaren till
grill 1adan med
skruv.

o [dgga
varmespridarplat,
galler och platta pa
deras plats.

Brinnarens slitage vid
normalt bruk eller rostning
som &r foljd av underhalls
forsummelse eller fel
forvarning, tillhor inte till
garanti.

18.5 Grillens forvaring

Nir grillsdsongen ér over
och det ar dags for
vinterforvaring, gor
foljande:

e Tvitta grillen
noggrant. Tvétta
grillens delar med
diskborste och
tvalblandning.
Tvitta grill ladan
och locket ocksa
frén insidan.

e Ténd grillen och lat
det brinna ungefir
20 minuter att
grillen torkas
noggrann.

e Lat grillen svalna.

e Borsta gallret och
plattan med
grillborste.

e  Smdrj in dem med
matolja.

e Ta bort brdnnaren
enligt rad.

e Linda brannaren,
gallret, plattan,
varmegaller och

29

vérmespridarplatar
in i tidningspapper,
och forvara dem
torrt inomhus.

e Tabort regulatorn
frén gasflaskan.

Om grillen forvaras
utomhus, skaffa ordentligt
grillskydd, som siljs
separat. Ett riktigt
grillskydd ska na dnda ner
till underlaget och héllas pa
plats ocksa i blasigt véder.
Se till att luft kan cirkulera
under grillskyddet. Grillen
skall helst forvaras under
tak sé att den inte blir utsatt
for regn eller sno. Se till att
snon som faller fran taket,
kan inte skada grillen.

Skador som ér resultat av
fallande snon eller blésigt
vider tillhor inte till
garanti.

18.6 Grillens delar som
maste forvaras inomhus

Grillens foljande delar
maste forvaras inomhus:
e Gjutjarngaller och
— platta.
e Virmegaller
e Brénnare
e Virmespridarplatar

18.7 Gasflaskas
forvarning

Nér grillen inte ar i
anvindning skall ventilen
pa gasflaskan vara sténgd.
Gasflaskan far inte forvaras
i garaget eller varma
utrymmen. Forvara
gasflaskan i ett omrade dér
luften cirkulerar bra.
Gasflaskan far inte forvaras
1 garaget, pa vinden eller i
nédrheten av virmeelement.
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19. GARANTI OCH
HANDLAGGNING
AV GARANTI

19.1 Garanti

For denna grill ges tva ars
garanti pa tillverknings och
materialfel. Spara kvittot,
kopiera det och nita ihop
det med bruksanvisningen
sa giller det som
garantibevis. Ifall du héver
till garantin skall
ink&psplats och — tid anges.

Garantin géller inte fel som
uppstatt genom normalt
slitage eller att grillen blivit
rostig, man har anvént
grillen fel eller forsummat
att skote underhallet av
den.

Att fargforandringar,
flackar i stélytorna
forekommer eller de blir
morkare dr normalt vid
anvindning. I fuktig och
salthaltig milj6 kan
stélytorna fa rostflackar
varfor det ar viktigt att
anvinda rostskyddsmedel.
Om fléckar uppstar trots
detta gér det bra att
anvinda grillen eftersom
rostflackar dr normalt pa
stalytor och omfattas darfor
inte av garantin.

Om produkten eller dess
delar visar sig vara defekta
under garantiperioden ska
du kontakta importoren
som skoter alla garantifall.
Importdren byter ut en
defekt del eller en del som
saknas eller skickar en ny,
men svarar inte for byte av
delen. Garantin géller inte
on dessa instruktioner
forsummas.

Garantin hédvs ifall denna
produkt anvénds for
kommersiellt &ndamal.

‘RE3EL

Garantin géller inte heller
om grillen har éndrats eller
om den inte har anvénts
enligt instruktionerna i
denna manual.

Garantin forsamrar inte
konsumentskyddslagen
som géller i Finland.

Foljande delar slits vid
normalt bruk, garantin
géller darfor inte for dessa.

- Gjutjarnsbriannare och
rostfritt stal
rorbrannare

- Grillgallret och
grillplatta

- Viérmegallret

- Virmespridarplat

Nya delar i stéllet for slitna
sdljs pa importdrens
webbutik,
www.tulikulma.fi

19.2 Handléggning av
garanti

Om produkten eller delar
av denna visar sig vara
defekta under garantitiden
eller de saknas vid
montaget ska du kontakta
importoren direkt.
Importoren skoter alla
garantifall.

Fore garantikravet, 1ds
igenom bruksanvisningen.
Garantin géller inte om
dessa bruksanvisningar
forsummas.

Foljande uppgifter skall
lamnas till importdren:

- Grillmédrke och
forsiljnings namn

- Orsak till reklamation

- Artikelnummer pa
defekt del enligt
dellistan

- Kopia av kvittot eller
uppgifter om
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inkopsstille och
inképsdag

- Namn, telefonnummer,
adress och postnummer

Ovan nidmnda uppgifter ska
skickas foljande e-
postadress:
reklamaatio@finnflame.fi

19.3 Handliggning av
garanti i Sverige

Om produkten eller delar
av denna visar sig vara
defekta under garantitiden
eller de saknas vid
montaget ska du kontakta
kopplats.

Fore garantikravet, 1ds
igenom bruksanvisningen.
Garantin géller inte om
dessa bruksanvisningar
forsummas.

Foljande uppgifter skall
lamnas till kopplats:

- Grillmérke och
forsiljnings namn

- Orsak till reklamation

- Artikelnummer pa
defekt del enligt
dellistan

- Kopia av kvittot eller
uppgifter om
inkopsstille och
inkopsdag

- Namn, telefonnummer,
adress och postnummer



20. FELSOKNINGSTABEL

Problem

Madjliga orsaker

Atgirder

Bréannaren tdnder inte

Brinnarna ir inte
tillrékligt heta

e Blockerat brannarhal

e RengoOr brinnare

e Gasflaskans ventil stingd

e Oppna gasflaskans ventil

Bréannarna ar inte korrekt installerat

e Kontrollera brannarens installation

e Brinnarens blandarror ar tilltdppt e Rengor eller byt ut brannaren
o [ag gasniva eller den dr ndstan slut e Byt gasflaska
e Regulator ar inte ordentligt pasatt e Kontrollera regulatorn
e Blockerat gasflode e Kontrollera slangen
Gula lagor frén e Delvist tilltdppt blandarror e Rengor brannaren
brannaren o Salt eller marinad i brdnnaren e Rengor brannaren
Brénnaren tdinds med e Dalig lednings kontakt e Kontrollera kopplingarna
téndsticka men inte med o Trasig elektrod e Se till att samlarboxen, brannaren,
grillens tindare e Dalig jordning batteriet, piezo-tindaren ér korrekt
installerade
e Trasig tindare e Byt tindaren
Léagan bléser ut e Hard vind e Placera grillen i mindre vind
e [ag gasniva e Byt gasflaska
For hog temperatur eller o  For mycket fett i maten e Skolj av kottet och justera brannarens
uppflamningar effekt
o Fullt fettavlopp e Tom fettkoppen och rengdr brannarna
e Felplacerad grillprodukt e Placera grillprodukten pé nytt
Lagor under o Tilltdpta brannare e Sting av gasflaskas ventil
kontrollpanel e Hard vind omedelbart. Lat grillen svalna och

rengOr brannarna.

Regulatorn surrar

e Det ir inget fel eller farlig situation

o Tillfallig storning som beror pa hog
utomhustemperatur i kombination
med full gasflaska

Oregelbunden laga

e Tilltdpta brannaren

e Rengor eller byt ut brannaren
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21. ALMENNE RAD

Les alle anvisninger og rad
for du begynner 4 bruke
produktet. Folg noye
montering, tenning og
bruksanvisningene.
Behandle alle metalldeler
forsiktig. Folg radene trinn
for trinn. Du skal lese og
forsta alle sikkerhetsrad og
advarsler for gassgrillen tas
i bruk. Behandle alle
metalldeler forsiktig slik at
du ikke skader deg. Folg
radene steg for steg.

DENNE GRILLEN ER
KUN FOR UTENDOQRS
BRUK.

PA GRUNN AV
GRILLENS APNE
KONSTRUKSJON KAN
DET RENNE ELLER
SPRUTE FETT
UTENFOR GRILLEN,
BRUK IKKE GRILLEN
NZARE ELLER PA
OMTALIGE FLATER.
DET KAN RENNE
FETT ELLER
MARINADE UNDER
GRILLEN, PA NEDRE
HYLLE, ELLER I
SKAPET. FETT KAN
OGSA SPRUTE RUNDT
GRILLEN.
FETTRENNING OG
SPRUT ER NORMALT,
OG DEKKES IKKE AV
GARANTIEN.

GRILLEN ER CE-
MERKET OG ER
PRODUSERT I
HENHOLD TIL
GJELDENDE
BESTEMMELSER.

DEN MINSTE
ENDRING AV
GRILLENS
KONSTRUKSJON ER
FORBUDT.

UNDER
OPPMONTERING AV
GRILLEN, MA IKKE

NOEN DELER
UTELATES ELLER
LEGGES TIL.

22. ADVARSLER OG
SIKKERHETSRAD

1. Grillen er kun for
utenders bruk.

2. Steng alltid gassflaskens
ventil nar grillen ikke er i
bruk.

3. Folg
monteringsanvisningene.
Neglisjering kan forarsake
problemer.

4. Grillen er varm under
bruk, la ikke barn eller dyr
leke 1 naerheten av grillen.
5. Hvis du kjenner
gasslukt, steng
gasstilferselen umiddelbart.
Slukk alle apne flammer.
Apne grillokket og
kontroller mulige lekkasjer.
Foreta lekkasjetest i
henhold til instruksjonene.
Trekk til alle koblinger nar
lekkasjetesten utferes. Hvis
du ikke finner feil, kontakt
autorisert serviceverksted
eller forhandleren.

6. Flytt aldri grillen nér den
er i bruk eller er varm.

7. Hold alltid det
naerliggende omradet runt
grillen rent och fritt for
lettantennelige materialer
som bensin eller andre
lettantennlige vesker, papir
eller oljefiller.

8. Benytt aldri fyrstikker
eller apen flamme nar du
foretar lekkasjetesten.

9. Bruk ikke grillen hvis
det er feil ved den.

10. Koble aldri av
regulatoren pa gassflasken
nar grillen er i bruk.

11. La aldri grillen sta
ubevoktet nar den er i bruk.
12. La ikke barn bruke
grillen.

13. Grillen ma rengjores
regelmessig. Unnga &
skade brennerens apninger
eller gassventilenes dyser.

32

14. Husk at denne grillen
kun er beregnet for
utenders bruk og mé ikke
benyttes pa bater eller i
campingvogner.
Minimumsavstand skal
veere minst 1m til neermeste
del bak og ved siden av
grillen.

15. Vi anbefaler
vedlikehold og rengjering
av grillen minst en gang pr.
ar. Hvis du ikke er sikker
pa hvordan man gjer det, ta
kontakt med et autorisert
serviceverksted.

16. Kun et autorisert
serviceverksted far justere
grillens ventiler och dyser.
17. Foreta alltid en
lekkasjetest nér du tar
grillen i bruk etter lang tids
lagring, f.eks. pa varen,
eller nar du har skiftet
gassflaske.

18. Grillens lokk m4 alltid
vaere dpent nar du tenner
den.

19. Benytt alltid
beskyttelseshansker ved
handtering av grillens
varme deler, samt bruk
langskaftet grilltilbeher.
20. Forbered deg pa mulige
ulykker slik at du vet hvor
forstehjelpsaker og
brannslukker er, og att du
vet hvordan man bruker de.

23. TEKNISK
INFORMASJON

Modell: Rebel Tribal 4i
(604)

Effekt, grilldel: 13,6 kW
Effekt, sidebrenner 3,2 kW
Gassforbruk, grilldel: 971
g/h

Gassforbruk, sidebrenner:
228 g/h

Brukstrykk: 30 mbar
Brensel: Flytende
propangass

Klasse: I3B/P

Dyse, hovedbrennere: 0,90
mm

Dyse, sidebrennere: 0,85
mm



24.FOR DU BRUKER
GRILLEN

24.1 Gassflaske, gasslange
og regulator

Skaff en gassflaske som er
mellom 5 kg og 11 kg,
lavtrykksregulator med fast
trykk 30 mbar, gasslange,
samt 2 stk. slangeklemmer.
Obs! Regulatoren skal ikke
vere justerbar og den skal
vaere merket 30 mbar.

2 4 %
v < X

Pa bildet vises det to
lavtrykksregulatorer 30
mbar, som er riktig valg til
gassgrillen samt en
heytrykksregulator som
kun skal benyttes til
gassverktey. Bruk ikke
denne til gassgriller.

Benytt kun en 10 mm och
maks 1,5 m lang gasslange
1 henhold til
bestemmelsene.
Kontroller gasslangen
jevnlig. Bytt ut en slitt eller
odelagt slange med en ny.
Pass pé at slangen ikke
berorer grillens varme
overflater.

Pass pé at slangen ikke er
tvinnet eller har knekker
som hindrer gasstrommen.

Hyllen under grillen er kun
for lagring av flasken. Nar
du tar grillen i bruk, ta
gassflasken bort fra hyllen
og sett den ved siden av
grillen. Dette er av
sikkerhetsmessige grunner.

24.2 Gassflaskens
montering

1. Kontroller att alle
grillens justeringsknapper
er stengt (OFF).

2. Monter gasslangens ene
anslutning til
lavtrykksregulatorens
slangenippel og den andre
anslutningen til grillens
slangenippel. Benytt
slangeklemmer (selges
separat).

3. Koble
lavtrykksregulatoren pé
gassflasken ved a lofte opp
den sorte kraven, for s a
trykke den ned pé plass.
Kontroller innfestingen ved
a lofte gassflasken med
regulatoren.

4. Apne gassflyten fra
lavtrykksregulatoren sakte,
slik at trykket stabiliseres.

24.3 Gasflaskens
frigjoring

1. Steng gassflaskens
ventil.

2. Kontroller at alle
justeringsknapper er stengt
(OFF).

3. Koble
lavtrykksregulatoren av
gassflasken ved a trekke
opp den sorte kraven.

Bytt ikke gassflasken i
narheten av apen flamme.
Kontroller alltid alle
gasskoblinger ved a forta
gasslekkasjetest etter
flaskebytte.

24.4 For forste gangs
bruk

For du begynner & grille,
foreta komplett
lekkasjetest, tenn grillen og
la grillen sta pa maks effekt
(MAX) i1 5 minutter med
apent grillokk. Steng
grillokket og la grillen sta
pa hoyeste effekt i
ytterligere noen minutter.
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La grillen std i 15 minutter
til den er kald. Rengjer
grillristen og grillplaten
med en grillberste. Pensle
de deretter med matolje.
Na er grillen klar til bruk.

24.5 Lekkasjetest
Gjennomfor lekkasjetesten:

e For du bruker grillen
forste gang.

e Hver gang du bytter
gassflasken eller noen
annen komponent i
gassystemet.

e Minst en gang pr. ar,
helst i begynnelsen av
grillsesongen.

Lekkasjetesten skal
gjennomfores ute uten
varmekilder tilstede, dpne
flammer eller lettantennelig
vaesker. Royk ikke under
testen. Benytt en 50/50 %
sape/vannblanding, eller en
lekkasjespray. Benytt aldri
fyrstikker eller apen
flamme for & gjennomfoere
lekkasjetesten.

24.6 Folgende deler skal
kontrolleres

o Gassflaskens ventil og
pakning mot regulator.

e Regulatoren och dens
tetning.

e Alle slangekoblinger,
ogsa til en eventuell
sidebrenner.

e Benytt en gassflaske
som nylig er fylt og
kontrollert. Pése at alle
grillens brytere er
stengt. (OFF) pé grillen.

e Apne
gassflaskeventilen.

e Pensle pa
sape/vannlesningen/lek
kasjesprayen pa alle
ovennevnte
komponenter og
koblinger.
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e Se naye etter om det
bobler, noe som er en
indikasjon pa at det er
en lekkasje.

o Trekk etter de
koblingene som boblene
kom ved. Gjentatt
lekkasjetest viser at
lekkasjen er stoppet
(Steng regulatoren mens
du utbedrer lekkasjen).

Bruk ikke grillen hvis du
ikke greier & utbedre
lekkasjen. Steng
flaskeventilen og frigjer
regulatoren fra flasken og
ta kontakt med autorisert
service eller din forhandler.

25.BRUK AV GRILLEN

25.1 Tenning med
bryterens integrerte
piezotenner. (OBS! Alle
bryterene har egne
tennere)

1. Apne alltid grillokket
og sidebrennerens lokk
for tenning,.

2. Apne ventilen pa
lavtrykkregulatoren.

3. Trykk bryteren inn og
vri mot
flammesymbolet, du vil
here et klikk fra
piezotenneren. Etter
klikket holdes bryteren i
2-3 sekunder. Flammen
tenner hele grillens
brenner.

4. Gjenta punkt 3 slik at
brenneren tenner.

5. Juster effekten ved a vri
bryteren mellom stor og
liten effekt.

6. Nar brenneren er tent,
kan resterende brenner
tennes ved & vri
tilherende brytere til
bilde av den store
flammen.
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25.2 Manuell tenning om
ikke den integrerte
piezotenneren fungerer

1. Apne alltid lokket og
sidebrennerens lokk for
tenning.

2. Apne ventilen til
lavtrykksregulatoren pa
gassflasken.

3. Tenn forst brenneren
som er synlig under
grillristen. Trykk inn
bryteren og vri til det
store flammesymbolet.

4. Samtidig forer du en
fyrstikk inntil
brenneren. Kontroller at
brenneren tennes ved
ved a se gjennom
grillristen og
varmefordelingsplaten.

Hvis brenneren fortsatt
ikke tenner, les avsnittet
feilseking.

Advarsel

Len deg aldri over grillen
nar du tenner eller
bruker den.

Hvis brenneren ikke tenner
etter tre forsek i lopet av 10
sekunder, vri bryteren til
stengt posisjon (OFF).
Steng gassflaskens ventil.
Apne grillens lokk och vent
minst 5 minutter til gassen
er ventilert bort. Etter dette
kan du preve & tenne
grillen igjen.

25.3 Bruk av grillen

1. Benytt aldri mer enn en
brenner pa Maks effekt nar
du steker mat med grillens
lokk stengt. Oftest er det
tilstrekkelig med en
brenners effekt for a
tilberede mat.

2. Benytt aldri mer enn to
brennere pa Maks eftekt,
fordi varmen kan skade
grillens deler.
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3. Hvis grillen har
sidebrenner, er den
dimensjonert for & tale en 3
1 kjeles vekt, og bruk av
storre kjeler er forbudt.

4. Forlat aldri en tent grill
uten tilsyn.

25.4 Flammen slar tilbake
til ventilen

Ved sterk vind kan
flammen sla tilbake til
ventilen. Da brenner
flammen under
kontrollpanelet. Det hores
kraftig sus/fresing.

Steng av grillen
umiddelbart ellers kan
grillens ventil, bryterpanel
og brytere skades.

Denne typen skader dekkes
ikke av garantien.

25.5 Avstenging

1. Steng gassflaskens
ventil.

2. Nér alle flammer har
slukket, vri alle bryterne til
”OFF”-posisjon. Kontroller
igjen att gassflaskens ventil
er stengt.

3. Ta lavtrykksregulatoren
av gassflasken.

25.6
Varmefordelingsplater

Det ligger
varmefordelingsplater over
grillens brennere. Disse
sprer varmen jevnt til
grillflaten, hindrer direkte
kontakt mellom flammer
og mat og beskytter
brennerne fra fett,
saltholdige veesker og
marinader.

Lavastein brukes ikke.

Varmefordelingsplatene
legges over brennerne som
er under grillristene. Under
grillplaten brukes det ikke



varmefordelingsplater.
Derfor er det ikke like
mange
varmefordelingsplater som
brennere.

25.7 Forberedelser

For du begynner & grille,
skal grillen varmes upp i 3-
5 minutter pa hoyeste
effekt med lokket stengt.
Hvis maten du skal grille
krever en lavere
temperatur, still
justeringsknappene pa
onsket effekt for du legger
pa maten. Benytt aldri alle
brennerne pa Maks effekt
nér du griller. Grillen blir
for varm & lage mat pé, du
forbruker unedig mye gass,
og du kan skade grillen.
Ofte er det tilstrekkelig &
benytte to brennere med
lavere effekt. Dine
grillerfaringer vil gi deg
kunnskap om dette etter
hvert.

25.8 Grilltider

Dette pavirkes av mange
faktorer og dine
grillerfaringer kommer til &
hjelpe deg. Maten,
tykkelsen og til og med
vaeret pavirker grilltiden.
En varm dag krever lavere
effekt, mens en hoyere
effekt er bedre pé en kald
dag. Det beste resultatet far
du ved a prove ulike
muligheter.

25.9 Oppflamminger

Oppflamminger forarsakes
av for hgy temperatur og
medferer att fett renner fra
maten og kan forarsake
fettbrann. Sma
oppflamminger er normalt
og bidrar med reyk som gir
maten smak og aroma. For
a holde oppflammingene
pa normalt niva, folg
folgende anbefalinger:

e La marinaden renne
godt av og skjer bort
overflodig fett fra
kjattet/steken.

e Grill kylling og svin
med lavere temperatur.

e Rengjor grillen med
jevne mellomrom.

e Pase at hullet for
fettavrenning ikke er
tett og att fettkoppen
ikke er full. Rengjor
fettkoppen med jevne
mellomrom.

e Grill med lukket
grillokk og med den
lavest mulige effektive
temperatur.

Med grillokket i stengt
posisjon kommer du til &
holde en mer konstant
temperatur i grillen og
sparer gass pa denne
maten. Maten terker heller
ikke nér lokket er stengt
fordi nér propangassen
brenner dannes det
vanndamp som bidrar til
saftigere grillresultat.

25.10 Marinader

Maten marineres for den
legges pa grillen.
Marinaden kan forarsake at
maten fester seg pa risten
og grillplaten. Den kan
ogsé renne ned under
grillen 4 ta fyr.

Nér marineringen er klar:

e Tork bort overflodig
marinade fra kjettet.

e Hell ikke marinade pa
mens du griller.

e Ikke bruk den ferdige
marinaden som gris
eller hene har ligget .
Det er bakterier fra det
ra kjottet.

e Hvis du vil ha mer smak

eller en glasering pa
utsiden av det du griller,
sd kan du legge pa en
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egen kryddersaus som
du lager selv.

26.VEDLIKEHOLD,
RENGJORING OG
OPPBEVARING AV
GRILLEN

26.1 Vedlikehold

Din grill kommer kommer
til & vare i mange ér hvis
du gjennomferer folgende
etter hver gangs grilling
etter at grillen er blitt kald.

26.2 Stopejernsrister og
stopejernsplate.

Hvis mat har satt seg fast
pé risten eller platen, folg
disse rddene:

e Tork bort fett og
marinade med
husholdningspapir.
Vear neye, for om det
blir noe igjen kan det
forérsake fettbrann i
grillen.

e [eggristen og platen
inn i grillen og tenn
grillens brennere som
er nermest den
fastbrente maten pa
platen og risten i
grillen og steng
lokket.

e Sett brennerne pa
maks effekt i maks 5
minutter slik at all mat
og marinade brennes
bort.

e Slé av grillen og dpne
lokket. La grillen
avkjeles i 15 minutter
og skrubb med en myk
messingbarste.
Stélberste er for stiv
og vil gdelegge
platene. Skader ved
bruk av stilberste
dekkes ikke av
garantien.

e Pensle grillristene og
grillplaten med
matolje etter
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rengjeringen, og
grillen er klar til bruk
igjen.

e Normal slitasje pa
grillristen og
grillplaten samt rust
forérsaket av darlig
vedlikehold dekkes
ikke av garantien.

26.3 Grillens ovrige deler

Grillens tredeler skal
pusses som falger:

o Alle tredeler skal vaskes
med varmt vann og
sapeblanding. Bruk en
fuktig klut.

e Deretter torker du av
alle fuktige flater.

e Tre deler bar behandles
med vanlig
beskyttelsesmiddel
minst 2-3 ganger pr. ar.
Slik unngér du at
treverket torker og
sprekker. Bruk
beskyttelsesmiddelet
som beskrevet i den
enkelte bruksanvining,
men prov deg fram pa et
mindre omrade forst for
a forsikre deg om at det
riktig for det aktuelle
treverket.

Grillens staldeler skal
behandles pa folgende
mate:

e Alle blanke staldeler
skal vaskes med varmt
vann og sape. Bruk en
fuktig klut.

e Etterpa torkes alle
fuktige flater.

e Kontrollpanelet skal
vaskes med en fuktig
klut. Det skal ikke
pusses eller brukes
pussemiddel.
Pussemiddel kan fjerne
tekst og informasjon fra
panelet.

e Alle staldeler som
grillokket og
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frontpanelet ma
behandles med et vanlig
stalpussemiddel som for
eksempel CRC 5-56
minst tre ganger pr. ar.
Bruk middelet i henhold
til dets anvisninger.
Dette motvirker smuss
og rustflekker pa
flatene. Bruk
vedlikeholdsmiddelet i
henhold til dets
anvisninger, men prev
det ut pa et sted som er
lite synlig ferst. Dette
gjores for a kontrollere
at middelet passer til
bruk pa stalflatene.

e Bruk stalpussemiddel
kun pé grillens ytre
flater.

Grillens fettoppsamler skal
rengjores pa felgende
mate:

e Under grillen er det et
fettbrett som skal
temmes nér det er fett
og marinade i den. Fett
kan begynne & brenne.

e Rengjor
fettoppsamleren med
varmt vann og sape.
Rengjoringen av
fettoppsamleren blir
enklere hvis det legges
bakepapir 1 bunnen og
aluminiumsfolie over
dette. Bruk noen stener
for a holde papiret pa
plass. Nar
fettoppsamleren ma
temmes fjernes
bakepapiret og folien.
Legg ikke sand i
fettoppsamleren.

Obs!

Fett og marinader kan
begynne & brenne. Skader
som oppstar som resultat
av fettbrann dekkes ikke av
garanti.
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Grillens
varmefordelingsplate skal
rengjores pa folgende
mate:

e Naér grillens rist og plate
er rengjort som tidligere
beskrevet tas disse
vekk.

e Skrubb av
varmefordelingsplatene
med en myk
messingberste.

e Varmefordelingsplatene
kan ogsé rengjeres med
varmtvann og sape.

o Etter rengjoring legges
platene tilbake pa plass.

e Legg deretter rist og
plate tilbake pa plass.

Varmefordelingsplatenes
slitasje ved normal bruk
eller rust som folge av
manglende vedlikehold
eller opbevaring dekkes
ikke av garantien.

26.4 Brennerne

Minst to ganger i aret er det
viktig & plukke ut
brennerne og tennrerene
for rengjoring. Bruk berste
eller piperensere for
rengjering av
venturiergrene.
(Brennernes hals)
Kontroller at alle hull i
brenneren er apne. Hvis
brenneren er blitt skadet
eller er rusten, sa bytt den
ut med en gang. Brenneren
kan kjopes som en
reservedel. Hvis brenneren
er i god stand, monter den
korrekt tilbake. Var ngye
med at brennerne blir
tilbakemontert korrekt inn
pa ventilene og at de skrus
godt fast i grillen.
Kontroller samtidig at
ventilens dyse er ren.

Under transport og lagring
er det mulig at sma
insekter, som



f.eks.edderkopper, finner
sin vei inn i for eksempel
venturiereret. Der bygger
de nett som kan blokkere
gassflyten gjennom
venturiergret. Dette merkes
som en gul og sotete
brennerflamme eller
forhindrer brenneren i &
tenne. Det kan ogsa
innebere att gassen
begynner a brenne utenfor
brenneren, noe som kan
fore til

store skader pa grillen.

Hvis dette inntreffer, sett
bryterne i stilling "OFF” og
vent til grillen er blitt kald.
Nér den er kald kan du
lgsne brennerne og
rengjore venturiereret med
berste og piperenser.
Monter tilbake brennerne
og forsikre deg om at de
entrer inn pa gassventilene
med dyser.

Om gassen har brent
utenfor brenneren skal alle
berorte deler kontrolleres
for ny tenning. Om deler er
skadet skal du kontakte
importeren.

Rengjering av
venturiererene skal skje
med jevne mellomrom, og
spesielt for hver
grillsesong.

Garantien dekker ikke
skader som oppstar pa
grunn av tette
venturierer, dyser eller
rust.

Grillens brennere rengjores
pa felgende mate:

e Ta bort grillristen,
platen og
varmefordelingsplatene.

e Lgsne skruen eller
klipset som sitter i
bakkant av brenneren
og ta ut brenneren

e Rengjor alle hull i
brenneren med en
staltrad.

e Om brenneren er i
darlig stand eller rusten,
bytt den ut i en ny.

Om brenneren er i god
stand monteres den tilbake
pa plass etter rengjoring.

o Sgorg for at venturieraret
monteres rett pa
ventilen.

e Fest brenneren til
grillkassen med skrue
eller klips.

o Legg
varmefordelingsplatene,
rist og plate tilbake pé
plass.

Brennerens slitasje ved
normal bruk eller rust som
folge av manglende
vedlikehold eller feil
oppbevaring dekkes ikke
av garantien.

26.5 Lagring

Nar grillsesongen er over
og det er pa tide med
vinterlagring, gjor
folgende:

e Rengjor grillen noye.
Rengjor delene med
varmt vann og sape.
Bruk klut eller
oppvaskberste. Rengjor
grillkassen og lokket
ogsa fra innsiden.

e Tenn grillen og la den
brenne i ca. 20 minutter
slik at den terker helt.

e La grillen bli kald.

e Borste grillristen og
grillplaten med
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grillberste. Smer de
deretter inn med
matolje. Rapsolje er &
foretrekke da dette er
ren olje.

e Ta bort brennerne som
tidligere beskrevet.

e Legg brennere,
varmefordelingsplater,
varmehylle, grillrist og
grillplate i avispapir og
oppbevar dette tort
innenders.

e Behandle tredeler med
treolje.

e Taregulatoren av
gassflasken.

e Spray gjerne rapsolje pa
blanke stalflater som
konserveringsmiddel for
vinterlagring.

Om grillen oppbevares
utendars, skaffes et
grilltrekk, som selges
separat. Et riktig grilltrekk
skal nd helt ned og sitte pa
plass selv om det blaser.
Serg for at luft kan
sirkulere under grilltrekket.
Grillen skal helst
oppbevares under tak sa
den er beskyttet fra regn og
sng. Pass pa at sne som
faller fra taket ikke kan
skade grillen.

Skader som resultat av
fallende sng eller vind
dekkes ikke av garantien.

26.6 Deler som skal
oppbevares innendors

Folgende deler skal
oppbevares innenders:

e Stopejernsgrillrist og —
plate

e Varmehylle

e DBrennere

e Varmefordelingsplater

www.rebel.fi



26.7 Oppbevaring av
gassflasken

Naér grillen ikke er i bruk,
ma gassen veare avstengt
ved flaskeventilen.
Grillen og gassflasken
kan lagres ute i et godt
ventilert omréade.
Gassflasken kan ikke
lagres i en garasje, i et
lukket rom under bakken
eller ner varme flater.
Skal grillen lagres inne,
koble fra gassflasken.
Lagre gassflasken i et
godt ventilert omrade, og
pése at sikkerhetslokket
er pasatt. Gassflasken ma
ikke lagres i garasjen, pa
loftet eller ner en
varmekilde.

27.GARANTI OG
GARANTIHANDTER
ING

27.1 Garanti

For denne grillen gis det to
ars garanti pa produksjon
og materialfeil. Ta vare pa
kjepskvitteringen og stift
den sammen med
bruksanvisningen som din
garantiseddel. Gjor du
garantikrav, ma
innkjepssted og dato

oppgis.

Garantien gjelder ikke feil
som har oppstatt ved
normal slitasje eller ved at
grillen har rustet, tredeler
er misfarget/har slatt seg,
man har brukt grillen feil
eller ikke har vedlikeholdt
grillen tilstrekkelig.

At det skjer fargeendringer,
at det oppstar flekker pa
stalflatene eller at de er
blitt merkere, er normalt
etter bruk. I fuktig og
saltholdig miljg, kan
stalflatene fa rustflekker
om de ikke settes inn med
rusthindrende middel. Hvis
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flekker oppstar pa tross av
dette, sé gér det bra og
bruke grillen ettersom
rustflekker er normalt pa
stalflater og omfattes
derfor ikke av garantien.

Hyvis produktet eller dets
deler viser seg & vare
defekte i lopet av
garantitiden skal du
kontakte forhandleren som
behandler garantisaken.
Forhandleren erstatter en
defekt del eller en
manglende del. Skifte av
delen mé du foreta selv.
Garantien gjelder ikke om
forutsetningene foran ikke
er blitt fulgt.

Garantien gjelder ikke om
produktet benyttes til
kommersielt bruk.
Garantien gjelder heller
ikke om grillen er blitt
forandret og ikke er brukt i
henhold til denne
manualens instruksjoner.

Folgende deler slites ved
normalt bruk. Garantien
gjelder derfor ikke for
disse.

e Stopejernsbrennere og
rerbrennere i stal

e QGrillrist og grillplate

e Varmehyllen

e Varmefordelingsplater
(Flavoriser)

e QGasslederorene

Nye deler i stedet for slitte
kan bestilles av din
forhandler.

27.2 Garantihandtering

Hvis produktet eller deler
av dette viser seg a vere
defekt under garantitiden
eller det er mangler under
montasjen, skal du
kontakte forhandleren.
Forhandleren tar seg av alle
garantisaker. Folgende
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opplysninger skal gis til
forhandleren:

- Grillens navn og
varenummer

- Grunnen til
reklamasjonen

- Artikkelnummer pa
defekt del ifolge
delelisten

- Kopi av kvittering eller
opplysninger om
kjepssted og dato

- Navn, telefonnummer,
adresse og postnummer



28. FEILSOKNINGSTABELL

Problem Mulige arsaker Tiltak
Brenneren tenner ikke e Blokkert brennerhull e Rengjor brenneren

o (Gassflaskens ventil er stengt e Apne gassflaskens ventil
Brennerne er ikke e Brenneren er ikke korrekt installert e Kontroller brennerens installasjon
tilstrekkelig varme e Brennerens venturieror er tett e Rengjor eller bytt ut brenneren

e Lavt gassniva eller flasken er nesten e Bytt gassflaske

tom

e Regulatoren er ikke ordentlig pasatt e Kontroller regulatoren

e Blokkert gassflyt e Kontroller slangen
Gule flammer fra e Delvis tett venturierer e Rengjor brenneren
brennerne e Salt eller marinade i brenneren e Rengjor brenneren
Brennerne tenner med e Ddrlig kontakt pd tenneren e Kontroller koblingene
fyrstikk, men ikke med o Defekt elektrode e Pase att gasslederorene, brenneren,
grillens tenner e Dirlig jording batteriet og batteri-tenneren er korrekt

installert

e Defekt tenner e Bytt tenneren
Flammen blaser ut e Sterk vind e Plasser grillen i ly av vinden

e [Lavt gassniva o Bytt gassflaske
For hoy temperatur eller e For mye fett i maten e Tork av kjettet og juster brennerens
oppflamminger effekt

e Fullt fettavlep e Tom fettkoppen og rengjer brennerne

o Feilplasserte grillrister e Plasser grillristene pa nytt
Flammer bak e Tette venturierer/brennere e Steng gassflaskens ventil
frontpanelet e Sterk vind umiddelbart. La grillen avkjoeles og

rengjer brennerne.

Regulatoren durer

Det er ingen feil eller farlig
situasjon

e Tilfeldig forstyrrelse avhengig av
temperaturen ute i kombinasjon med
nivaet pa gassen i flasken.

Uregelmessig flamme

Tett, rusten eller defekt brenner

e Rengjor eller bytt ut brenneren.
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29. ULDJUHISED

Ostes selle gaasigrilli, oled
ithtaegu kohustatud lugema
1abi koik kdesolevas
kasutusjuhendis olevad
kokkupaneku-, kasutus-, ja
hooldusjuhised. Loe ldbi
kdik juhendid ja nduanded,
enne kui hakkad seadet
kasutama. Enne gaasigrilli
kasutuselevottu pead sa
eriti tdhelepanelikult
lugema ja mdistma koiki
hoiatus- ja turvajuhiseid.
Jéargi tapselt siiiitamise ja
kasutamisega seotud
juhiseid. Ole metallosadega
ettevaatlik, et end mitte
vigastada. Jargi koiki
juhendi punkte nende
jérjestuses.

SEE GRILL ON
MOELDUD AINULT
VALISKASUTUSEKS.

GRILLI AVATUD
KONSTRUKTSIOONI,
RASVA VOIMALIKU
KONSTRUKTSIOONID
ESSE VALGUMISE JA
VALJAPOOLE
PRITSIMISE TOTTU
ARA KASUTA GRILLI
TUNDLIKE PINDADE
LAHEDUSES VOI
NENDE PEAL.

GRILLIST VOIB
VALGUDA RASVA VOI
MARINAADE GRILLI
ALLA, ALAPINNALE
VOI -KAPPI NING
NEED VOIVAD
PRITSIDA UMBER
GRILLI. RASVA
VALGUMINE JA
PRITSMED ON GRILLI
KASUTAMISEL
NORMAALNE
NAHTUS.

GRILLIL ON CE-
MARGISTUS NING SEE
ON KEHTIVATE
MAARUSTE

KOHASELT HEAKS
KIIDETUD.

GRILLI
KONSTRUKTSIOONI
VAHENEGI
MUUTMINE ON
KATEGOORILISELT
KEELATUD. GRILLI
KOKKUPANEKUL EI
TOHI UHTKI OSA
JAADA
KONSTRUKTSIOONIL
E KINNITAMATA,
SAMUTI EI TOHI
MINGEID OSI LISADA.

30. GRILLIGA SEOTUD
HOIATUSED JA
OHUTUSJUHISED

1. Grill on moeldud ainult
viliskasutuseks.

2. Pérast kasutamist sule
alati gaasiballoon.

3. Jérgi koiki
paigaldusjuhendeid. Kui
juhendeid ei jérgita,
voib kasutamisel
tekkida probleeme.

4. Kasutamise ajal grill
kuumeneb. Ole valvas,
kui ldheduses on
lemmikloomi, lapsi voi
vanureid.

5. Kui tunned tugevat
gaasilohna, sule
gaasiballoon
viivitamatult. Kustuta
koik polevad leegid,
sulgedes iga poleti
regulaatori. Ava grilli
kaas ja kontrolli
voimalikke
gaasilekkeid. Tee
lekkekontroll vastavalt
juhistele. Paranda
voimalikud lekkivad
tthendused. Kui viga ei
onnestu leida, vota
kontakti
gaasipaigaldusfirma voi
maaletoojaga.

6. Ara teisalda grilli selle
kasutamise ajal vdi siis,
kui grill on veel kuum.
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7. Ara kasuta voi hoia
polevaid materjale,
vedelikke voi gaase
grilli ldheduses.

8. Ara kunagi kontrolli
gaasileket lahtise tulega.

9. Ara kasuta grilli, kui
sellel on midagi viga.

10.Ara eemalda mingeid
tthendusi grillist voi
regulaatorist, kui grill
on kasutusel.

11.Ara kunagi jita grilli
selle kasutamise ajal
jéarelevalveta.

12.Ara luba lastel grilli
kasutada.

13.Grilli tuleb regulaarselt
puhastada. Ole
ettevaatlik, et mitte
vigastada poletite avasid
ja regulaatorite diiiise.

14.Eriti grilli pohi,
rasvaplekk,
grillimisplaat ja -rest
tuleb puhastada rasvast
ja marinaadidest. Rasva
pOlemise oht.

15.Ara kasuta grilli
varikatuse all, seina
ddres, garaazis,
elamuautos voi -
vagunis, paadis, suletud
ruumis voi
siseruumides. Kontrolli,
et ldheduses ei oleks
tuleohtlikke materjale.
Vaba ruumi peab olema
grilli kiilgedel tiks
meeter, soovitatavalt
rohkem.

16.Soovitame, et grilli
hooldataks ja
puhastataks vihemalt
kord aastas. Kui sa ei
tea tapselt, kuidas
seadet hooldatakse, dra
iirita seda ise teha, vaid
lase hooldus teha
volitatud
gaasihooldusfirmal.

17.Ainult
gaasipaigaldusdigustega
hooldefirma tohib
hooldada ja reguleerida
grilli peaventiile,
gaasikraane ja ventiilide
diiise.



18.Tee grillile alati
lekkekontroll, kui votad
selle kasutusele parast
pikka séilitusaega,
nditeks kevadel, ning
alati, kui vahetad
gaasiballooni voi oled
hankinud siisteemile
uusi osi nagu
rohureduktori voi
gaasivooliku.

19.Grilli kaas peab olema
alati lahti, kui seda
sdilitad.

20.Kasuta grilli
kasutamisel
kuumakindlaid
grillimiskindaid ja
tugevaid pika varrega
grillimisriistu.

21.0le valmis vdimalikuks
onnetuseks nii, et tead,
kus on esmaabipakend
ja tulekustuti. Samuti
pead oskama neid
kasutada.

31. TEHNILISED
ANDMED

Mudel: Rebel Tribal 4i
(604)

Koguvodimsus peapoleti:
13,6 kW

Koguvoimsus kiilgpoleti:
3,2 kW

Gaasikulu peapoleti: 971
g/h

Gaasikulu pliit: 228 g/h
To6rdhk: 30 mbar

Gaas: Vedelgaas
Kasutusklass: 13B/P
Peapdleti diitisi 1dbimdot:
0,90 mm

Pliit diiiisi 1abimodt: 0,85
mm

32. ENNE GRILLI
KASUTUSELEVOT
TU

32.1 Gaasiballoon,
gaasivoolik ja reduktor

Koos grilliga ei tarnita
gaasivoolikut,
madalrohureduktorit ega

vooliku pingutusklambreid.

Need miiiiakse eraldi. Osta
viahemalt 5 kg ja
maksimaalselt

11 kg vedelgaasiballoon,
madalrohureduktor (30
mbar) ja gaasivoolik
edasimiiiijalt. NB!
Ballooniga ithendatav
reduktor ei tohi olla mingil
juhul reguleeritav. Sellel
peab olema kiri, et
reduktori t66rohk on 30
mbar.

\

Pildil on 30 mbar
madalrohureduktorid, mis
on diged gaasigrillile
paigaldamiseks, ning
paremal korgréhureduktor,
mis on moeldud
vedelgaasil tootavatele
tooriistadele. Seda ei tohi
gaasigrillil kasutada.

Gaasivoolik peab olema
Soomes heakskiidetud, 10
mm labimodduga
vedelgaasivoolik. Selle
maksimaalne pikkus tohib
olla 1,2 m.

Kasuta grilli all olevat
pinda vaid gaasiballooni
sdilitamiseks. Kui kasutad
grilli, vota balloon ohutuse
tagamiseks alati grilli alt
ara.

32.2 Gaasiballooni
paigaldamine.

1. Kontrolli, et kdik grilli
regulaatorid oleksid
kinni (OFF).

2. Paigalda gaasivoolik
tihedalt
madalrdhureduktori
osakule ning teine ots
grillil olevale
voolikuotsakule. Kasuta
pingutamiseks
voolikuklambreid.
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3. Kinnita
madalrdohureduktor
gaasiballoonile.
Kontrolli reduktori
kinnitust gaasiballoonil,
tommates seda tugevasti
iilespoole.

4. Ava gaas reduktorist
aeglaselt, et gaasirdhk
tihtlustuks.

32.3 Gaasiballooni
lahtivotmine

1. Sulge gaasivool
reduktorist.

2. Kontrolli, et koik grilli
regulaatorid oleksid kinni
(OFF).

3. Vota reduktor
gaasiballoonilt lahti.

Ara vaheta gaasiballooni
lahtise tule voi hodguvate
siite 1dheduses.

32.4 Grilli kasutuselevott

Enne grilli esmakasutust
tee sellele taielik
lekkekontroll vastavalt
juhenditele. Siiiita grill ja
kasuta kdiki poleteid
maksimaalse voimsusega
umbes 5 minutit, kaas
avatuna, kuid mitte kauem.
Seejarel sulge gaas ja jitka
grilli kasutamist
maksimaalsel voimsusel
veel 2 — 3 minutit. Kui see
on tehtud, on grillilt
konserveerimisméérded
maha pdletatud. Lase grillil
umbes 15 minutit jahtuda.
Puhasta grillimisplaat ja -
rest grillipuhastusharjaga.
Mairi grillimisplaati ja -
resti toidudliga. Niitid on
grill kasutusvalmis.
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32.5 Lekkekontroll

Lekkekontroll tuleb
sooritada alati jargmistel
juhtudel:

e Enne grilli esmakordset
stilitamist.

e Iga kord, kui
paigaldatakse uus,
tdidetud gaasiballoon
vOi vahetatakse vilja
moni osa.

e Vihemalt kord aastas
on soovitatav teha
lekkekontroll, vahemalt
kasutushooaja alguses.

Lekkekontroll tuleb
sooritada alati véljas, eemal
kuumusest, lahtisest tulest
ja tuleohtlikest vedelikest.
Kontrollimise ajal dra
suitseta. Kasuta
kontrollimiseks alati vaid
vedelseebi ja vee lahust
suhtes 50/50. Ara kunagi
kasuta tuletikke voi lahtist
tuld.

32.6 Lekkekontrolli
tegemisel tuleb
kontrollida alati jargmisi
asju

e (aasiballooni ventiil
ning ballooni keermed.

e Koik gaasiballooni
keevituskohad.

e Reduktori kinnitused ja
gaasiballooni
ithendused.

e Koik voolikuithendused
ja kiilgpoleti voolikud,
kui need on olemas.

32.7 Soorita lekkekontroll
jargmisel viisil

e Kasuta hiljuti tdidetud
ja kontrollitud
gaasiballooni, mis on
ithendatud grilliga, ning
koik grilli regulaatorid
on kinni (OFF).

e Ava reduktor.

e Kasutades harja ja
seebivett, niisuta koiki
punktis 32.6 mainitud
ithendused ja osad.

e Vaata tidhelepanelikult
tekkivaid mulle, mis
annavad méarku
gaasilekkest.

e Pinguta mullitavas
kohas tihendusi, kuni
uuesti kontrollides lekke
tunnuseid ei ole ndha
(sule gaas alati, kui
parandad lekkivaid
kohti).

e Sule reduktor ja
kontrolli, et
reguleerimisventiilid
oleksid kinni.

Ara kasuta grilli, kui
lekkeid ei ole voimalik
parandada. Sule
gaasiballooni ventiil ja
eemalda gaasiballoon ning
vota kontakti miilijaga.

33. GRILLI
KASUTAMINE

33.1 Sitiitamine
regulaatori integreeritud
piezo-siiiitajaga (NB!
Siiiitesiisteem on igal
reguleerimisnupul).

1. Ava grilli kaas alati, kui
stititad poleti.

2. Ava gaasivool
balloonist ja reduktorist.

3. Vajuta pdleti
reguleerimisnuppu
sissepoole ja poora
vastupdeva suure leegi
mairgi kohale, {ihtaegu
kuuled piezo-siiiitaja
naksatust. Pdrast seda
hoia nuppu
allavajutatult umbes 2 —
3 sekundit, mispeale
abileek stiiitab leegi
grilli poletis.

4. Korda punkti 3, kuni
leek podletis.

5. Reguleeri pdleti leeki,
poorates regulaatorit
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suure ja vdikese
voimsuse vahel.

6. Kui leek poletis on
stittinud, voib iilejadnud
poletid siiiidata,
poorates iga poleti
reguleerimisnuppu
vastupdeva.

33.2 Siiiitamine
tuletikuga, kui
regulaatori integreeritud
piezo-siiiitaja ei toota.

1. Ava grilli kaas alati, kui
stiiitad grilli.

2. Ava gaasivool
balloonist ja
madalrohureduktorist.

3. Siiiita alati kdigepealt
resti all ndhtaval olev
poleti. Vajuta
regulaatori nuppu
sissepoole ning poora
vastupdeva suure leegi
mirgi kohale.

4. Vii samal ajal polev
tuletikk poleti alumise
osani regulaatori nupu
alt rasvapleki ja grilli
korpuse vahelt. Veendu,
et pdleti leek on
kindlasti siittinud,
vaadates 14bi resti ja
soojusjaotusplaadi.

Kui pdleti leek ei ole ikka
veel siittinud, vaata pohjust
veaotsingu tabelist.

Hoiatus! Ara kunagi
kummardu grilli peale, kui
stititad voi kasutad grilli.

Kui grilli poleti ei siiti
paljudest katsetest
hoolimata 10 sekundi
viltel, sule grilli regulaator
ja gaasivool balloonist. Jéta
kaas lahti ning oota
vdhemalt 5 minutit, enne
kui proovid grilli uuesti
stiidata. Nii lendub grilli
kogunenud gaas vélja.



33.3 Grilli kasutamine

1. Ara kasuta rohkem kui
iht poletit maksimaalse
voimsusega, kui
valmistad grillis toitu,
kaas kinni. Uldiselt
piisab selle iithe poleti
voimsusest toidu
valmistamiseks.

2. Ara kunagi kasuta
rohkem kui kaht poletit
tédisvoimsusel tihtaegu.
Liigne kuumus
kahjustab grilli osi.

3. Ara kunagi jita todtavat
grilli hetkekski
jérelevaleta.

33.4 Leegi kandumine
poleti allossa

Tuulise ilmaga on
voimalik, et tuul surub
leegi poletist dra. Siis jdéb
leek pdlema juhtpaneeli
alla. Uhtaegu kuuldub
tugev kohisev voi korisev
heli.

Sellisel juhul tuleb grill
viivitamatult kustutada.
Kui seda ei tehta, voivad
grilli ventiil, juhtpaneel ja
reguleerimisnupud viga
saada.

Kui leek tuulest tingituna
allapoole kandub ja

tekkivat kahjustused, siis
kindlustus neid ei hiivita.

33.5 Grilli kustutamine

1. Keera gaasiballoon
kinni.

2. Kui koik leegid on
poletites kustunud,
keera pdletite
regulaatorid kinni, OFF-
asendisse. Kontrolli
veelkord, et balloonist
gaasi ei tule.

3. Vota reduktor
gaasiballoonist lahti.

33.6 Soojusjaotusplaadid

Sellel grillil on pdletite
kohal soojusjaotusplaadid.
Nende eesmérk on jaotada
soojust iihtlaselt
grillimispinnale, takistada
kuuma leegi kokkupuudet
otse grillitavate
toiduainetega ning kaitsta
poleteid toidust tilkuvate
rasvade, soolaste vedelike
ja marinaadide eest.

Grillis ei ole kasutatud
laavakivi.

Soojusjaotusplaadid
pannakse grillimisresti all
olevate poletite peale.
Grillimisplaadi all
soojusjaotusplaate ei
kasutata. Sellest tulenevalt
on soojusjaotusplaatide arv
erinev pdletite arvust.

33.7 Ettevalmistused

Enne toiduainete
paigutamist grilli tuleb
seda kuumendada. Selleks
grill siitidatakse ja lastakse
leegil poleda maksimaalsel
vOimsusel umbes 2 — 5
minutit, kaas suletud. Kui
valmistatav toit nouab
kiipsetamiseks madalamat
temperatuuri, keera
voimsust regulaatoriga
vahemaks, enne kui
toiduained grillile paned.
Ara kasuta kdiki grilli
poleteid
maksimaalvdimsusel
itheaegselt, sest siis on grill
toiduvalmistamiseks liiga
kuum ja tihtlasi kulutad
liigselt gaasi. Uldiselt
piisab, kui korraga poleb
iks-kaks pdletit ning
needki viikese
vOimsusega. Siin tulevad
ka appi
grillimiskogemused.
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33.8 Kiipsetusaeg

Seda mojutavad mitmed
asjaolud ning ka
grillimiskogemusest on abi.
Kiipsetusajale voivad
mojuda toorained,
grillitavate toiduainete
suurus ja isegi ilm.
Kogemused néitavad, et
palaval pdeval on parem
kasutada véiksemat
voimsust ja kiillmal ajal
jélle suuremat. Parima
grillimistunnetuse saab siis,
kui proovida valmistada
erinevaid toite erineva
vOimsusega.

33.9 Leekide lahvatamine

Leekide lahvatamine voib
tosta grilli sisetemperatuuri
liiga korgeks ning lisada
rasva tilkumist grillitavast
toidust, mispeale tekib
rasva pdlemise oht.
Vihesed lahvatused on
normaalsed ja
soovitatavad, sest need
annavad toidule meeldiva
grillimaitse. Leekide
vaoshoidmiseks toimi
jargmiselt:

e Eemalda enne grillimist
lihalt ndhtav rasv.

e Kiipseta kana- ja sealiha
viiksema vOimsusega.

e Veendu, et
rasvaeemaldusava grilli
pohjas on lahti ja et
rasvandu ei oleks tiis.
Tiihjenda ja pese
rasvanou regulaarselt.

e Grilli toiduaineid
voimaluse korral alati
kinnise kaane all ning
kasuta voimalikult
viikest vajalikku
voimsust.

Kui grilli kaas hoitakse
kinni, piisib temperatuur
iihtlasena ning grill kulutab
vihem gaasi. Ka toit ei
hakka kinnise kaane all
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kuivama, seda tdnu
vedelgaasist eralduvale
veeaurule ja grillis
ringlevale soojusele.

33.10 Marinaadid

Marinaadid on ette nihtud
grillitavate toodete
maitsestamiseks. Grillis
pohjustavad marinaadid
toodete kinnipdlemist
grillimisrestile voi —
plaadile. Need voivad
valguda grilli alla voi
stittida.

Kui  marineerimine  on
16petatud:

e Enne grillile panekut
eemalda lihalt liigne
marinaad paberiga
puihkides.

e Ara kunagi vala
marinaadi grillis olevate
toodete peale.

e Ara kunagi pintselda
grillitavate voi grillitud
toodete peale marinaadi,
milles on hoitud toorest
liha, kana voi kala.
Toore liha bakterid
jouavad sel viisil
valmistoidusse.

e Kui soovitakse lisada
grillitud toodetele head
maitset voi ldiget, voib
grillimise [6pul
pintseldada neid
maitsestamiskastmega.
Need kastmed tuleb aga
eraldi valmistada.

34. GRILLI
HOOLDAMINE,
PUHASTAMINE JA
SAILITAMINE

34.1 Grilli hooldamine ja
puhastamine

Et grill piisiks heas korras
ning sellest oleks kasu
paljude aastate viltel, tuleb
seda ning erinevaid osi ka
puhastada ja hooldada.

‘RE3EL

Soorita vihemalt jargmised
toimingud alati pérast igat
kasutuskorda, kui grill on
jahtunud.

34.2 Grillimisrestid ja -
plaadid

Kui grillimisrestidele ja -
plaatidele on jaénud kinni
toiduaineid, tegutse
jargmises jarjestuses:

- Piihi
majapidamispaberiga
liigne rasv ja
marinaadid restidelt
mabha. Piihi hoolikalt,
sest rasva ja marinaade
ei tohi jadda grilli —
need voivad siittida.

- Siiiita grilli poletid
vastavalt juhenditele.
Sea pdletid suurimale
voimsusele. Pane grilli
kaas kinni.

- Lase pdletitel poletada
kinnijadnud toiduained,
rasv ja marinaad
sOestumiseni restil ja
grillimisplaadil. Kasuta
poleteid tdisvoimsusel
tithjas grillis
maksimaalselt 5
minutit, muidu vdivad
grilli osad liigselt
kuumeneda.

- Sule poletid, ava grilli
kaas ja lase osadel
jahtuda vahemalt 15
minutit, kuni neid on
voimalik puudutada.

- Puhasta séestunud
toiduained restilt ja
grillimispinnalt
messingharjaga. Hari
peab olema tingimata
grilli puhastamiseks
ettendhtud messinghari.
Tavaline terashari on
liiga kova ning rikub
grilli osade pindasid.
Terasharja kasutamise
jiljed ei kii garantii
alla.

- Lopuks, kui restid on
puhtaks harjatud,
pintselda neid
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toidudliga. Niitid on
grill jargmiseks
kasutuskorraks valmis.

Grillimisresti ja -plaadi
kasutamisest tulenevad
kulumine voi hoolduse
tegematajdtmisest ja valest
hoidmisest tulenev
roostetamine ei kuulu
garantii alla.

34.3 Grilli muud osad

Grilli puitosad tuleb
puhastada jargmisel viisil:

Koik puitosad tuleb
regulaarselt puhastada
seebivee ja niiske
lapiga.

Kuivata puhastatud
pinnad hoolikalt.
Puitosi tuleb toodelda
iildiselt kauplustes
miiiidavate,
Ouemooblile moeldud
puhastus ja
hooldusvahenditega
vahemalt 2 — 3 korda
aastas. Sellega
takistatakse puitosade
kuivamist ja [6henemist.
Kasuta
hooldusvahendeid
vastavalt nende
kasutusjuhistele, kuid
kdigepealt proovi nende
sobivust puitosadele.
Puhastus- ja
hooldusvahendeid on
soovitav katsetada
puitosadel, mis ei ole
otse néhtaval, niiteks
toopinna all. Nii saab
veenduda, et vastavad
ained puitosade
puhastamiseks sobivad.

Grilli terasest valmistatud
osad tuleb puhastada
jargmisel viisil:

Koik grilli terasosad
tuleb regulaarselt
puhastada seebivee ja
niiske lapiga.



- Kuivata puhastatud
pinnad hoolikalt.

- Juhtpaneelile triikitud
tekste ja marke ei tohi
puhastada muu kui
ainult niiske lapiga. Ara
kiitiri ega kasuta
puhastusaineid. Need
voivad kustutada
juhtpaneeli teksti ja
muud mérgistused.

- Kaoik terasosad nagu
grilli kaaneplekk ja
juhtpaneel tuleb
toddelda tldiselt
kauplustes miiiidavate
terasepuhastus- ja -
hooldusvahenditega
viahemalt 2 — 3 korda
aastas. Niiteks
universaalse aerosooliga
CRC 5-56. Sellega
takistatakse mustuse
paakumine ja
roostelaikude tekkimine
teraspindadele. Kasuta
hooldevahendeid
vastavalt nende omadele
kasutusjuhenditele, kuid
kdigepealt katseta nende
sobivust grilli
teraspindadele.

- Puhastus- ja
hooldusvahendeid on
soovitatav enne
kasutamist proovida
grilli osadel, mis ei ole
otse nahtaval, naiteks
kaane taganurgas. Nii
on vodimalik kindlustada
vahendi sobivust grilli
terasosadele.

- Kasuta puhastus- ja
hooldusvahendeid ainult
grilli vdlispindadel.

Grilli all olev rasvanou:

- Grilli all olev rasvanou
tuleb tithjendada alati,
kui sinna on grillist
tilkunud marinaade ja
rasva. Rasvandus ei tohi
olla suures koguses
rasva, sest see voib
stittida.

- Pese rasvanou puhtaks
kraanikausis.

Téihelepanu! Rasvandus
olevad rasv ja marinaad
voivad siittida. Grilli
rasvapolengust tingitud
kahjustused ei kéi garantii
alla.

Grilli soojusjaotusplaadid
tuleb puhastada jérgmiselt:

- Kui rest ja grillimisplaat
on puhastatud vastavalt
juhistele, tosta need
oma kohtadelt &ra.

- Puhasta
soojusjaotusplaadid
grillipuhastusharjaga.

- Void pesta plaadid ka
kraanikausis. Ara pane
soojusjaotusplaate
noudepesumasinasse.

- Pérast puhastamist pane
soojusjaotusplaadid
oma kohtadele tagasi.

- Pane grillimisrest ja -
plaat oma kohtadele
tagasi.

Soojusjaotusplaatide
kasutamisest tulenev
kulumine voi hoolduse
tegematajatmisest ja valest
sdilitamisest tulenev
roostetamine ei kéi garantii
alla.

34.4 Grilli poletid

Grilli pdletite ning
ventiilide korrasolekut ja
t60d tuleb regulaarselt
kontrollida. Vdhemalt kaks
korda aastas tuleb grilli
poletid lahti votta ning
kontrollida nende
seisukorda. Pdletite kdik
avad on vaja kontrollida ja
puhastada voimalikud
ummistunud kohad. Samal
ajal tuleb kontrollida, et
ventiili diiiis oleks puhas.
Transportides,
grillimiskordade vaheajal
voi sdilitamisel on
voimalik, et vdikesed
putukad, nditeks d&mblikud,
voivad péadseda
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gaasitorudesse, pesitseda
seal vOi kududa oma
vorkusid.

See voib takistada gaasi
pédsu etteandetorusse,
pohjustada suitseva kollaka
leegi pdletis voi takistada
poleti leegi stittimist
téielikult. See voib isegi
pohjustada gaasi pdlemise
etteandetorust véljaspool,
mille tagajérjel voib grill
oluliselt viga saada.

Kui nii juhtub, sule gaas ja
oota grilli jahtumist. Kui
grill on jahtunud, vota
poleti juhendite kohaselt
lahti ja puhasta gaasitorud
harja voi
piibupuhastusvahendiga.
Paigalda pdleti tagasi
vastavalt juhenditele ning
veendu, et gaasitorud on
paigaldatud gaasiventiilide
otsakute peale.

Kui gaas on siittinud
viljaspool etteandetoru,
kontrolli grilli kdigi osade
seisukorda, enne kui grilli
uuesti stiiitad. Kui mdni
osa on vigastatud, dra
kasuta grilli. Vota kontakti
maaletoojaga.

Gaasitorud tuleb puhastada
regulaarselt, eriti
kasutushooaja alguses.

Grillile antud garantii ei
kata ummistunud
gaasitorudest voi
ummistunud ventiilidiiiisist
tulenevaid kahjustusi.

Pdletid puhastatakse
jargmiselt:
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- Eemalda grillimisrest ja
-plaat ning
soojusjaotusplaat.

- Eemalda poleti grilli
tulekastist, keerates
lahti kruvi, millega
poleti on kinnitatud.
Kruvi on poleti
tagaosas.

- Kasuta peent traati
poleti avade
puhastamiseks. Kui
poletid on vigastatud
vOi véga roostes,
vaheta vigane pdleti uue
vastu voimalikult
kiiresti.

- Kontrolli iihtaegu, et
ventiili diiiis oleks
puhas.

Kui pdletid on heas korras,
pane need tagasi oma
kohale Gigesse asendisse.

- Veendu, et poletit grilli
tagasi paigaldades
laheks ventiili diiiis
poleti gaasiavasse.

- Kinnita poleti grilli
tulekasti kiilge kruviga.

- Pane soojusjaotusplaat
ning grillimisrest ja -
plaat oma kohtadele
tagasi.

Poletite kasutamisest
tulenev kulumine voi
nende roostetamine ei ki
garantii alla.

34.5 Grilli siilitamine

Kui grillimishooaeg on lébi
ning paned grilli talveks
hoiule, soorita vihemalt
jargmised toimingud:

- Pubhasta grill
pohjalikult. Pese grilli
osad ndudepesuharja ja
seebiveega. Pese grilli
tulekast ja kaas ka
seestpoolt.

- Pane grill uuesti kdima
ja hoia seda nii umbes
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20 minutit pohjalikuks
kuivatamiseks.

- Lase grillil jahtuda.

- Puhasta
grillipuhastusharjaga
grillimisrest ja -plaat.

- Madri resti ja
grillimisplaati
toidudliga.

- Vota poletid lahti
vastavalt juhendile.

- Kééri poletid, rest ja
grillimisplaat,
soojendusrest ning
soojusjaotusplaadid
ajalehepaberisse nii, et
ohk ligi padseks, ning
hoia neid kuivas ja
soojas siseruumis.

- Tootle grilli puitosad
puidudliga.

- Vota reduktor
gaasiballoonist lahti.

Kui hoiad grilli véljas,
muretse sellele kaitsekate,
mida miitiakse
lisavarustusena. Korralik
kate kaitseb grilli iileni
ning piisib paigal ka kdva
tuulega. Hoolitse selle eest,
et ohk pédseks kaitsekatte
alla. Grilli tuleb hoida
viahemalt varikatuse all nii,
et see ei jadks kunagi otse
vihma voi lume kitte.
Hoolitse selle eest, et
varikatuselt kukkuv lumi
grilli ei vigastaks.

Katuselt kukkunud lume
voi tuule tottu
imbermineku tagajarjel
tekkinud vigastused ei kii
garantii alla.

34.6 Grilli siseruumides
sdilitatavad osad

Jargmisi grilli osi peab iile
talve sdilitama kuivas
siseruumis:

- Malmist grillimisrest ja
grillimisplaat

- Soojendusrest

- Pdoletid

- Soojusjaotusplaadid
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34.7 Gaasiballooni
sdilitamine

Kui grill ei ole kasutusel,
tuleb gaasiballoon sulgeda.
Gaasiballooni tuleb
sdilitada viljas, hasti
ventileeritavas kohas. Ara
pane gaasiballooni hoiule
garaazi, keldrisse,
pooningule voi
kiitteseadmete korvale.

35. GARANTII JA
GARANTIIPROBLE
EMIDE
LAHENDAMINE

35.1 Garantii

Grillil ja selle osadel on
kaheaastane tootmis- ja
materjaligarantii. Hoia
ostutSekk alles, tee sellest
koopia ning lisa
kiesolevale
kasutusjuhendile
garantiitunnistusena.
Garantiiprobleemide
lahendamisel tuleb
ostukoht ja -kuupdev
kindlalt tdendada.

Garantii ei kata osade
normaalset kulumist,
puitosade vidndumist voi
I6henemist, osade voi
pindade roostetamist,
roostest tulenevaid
kahjustusi, samuti seadme
valest kasutamisest vOi
hoolduse tegematajatmisest
johtuvaid vigu voi jalgi.

Teraspindade varvimuutus,
tdppide tekkimine ja
tumenemine on
kasutamisel ja aja jooksul
normaalne. Teraspindadele
voib eriti niiskes ja
soolases keskkonnas
tekkida roostetéppe. Terase
hooldusainete
juhenditekohane
kasutamine on eriti téhtis.
Need voimalikud
roostetépid ei takista



seadme kasutamist ning on
teraspindadel normaalne
néhtus. Seega ei kdi nende
voimalik tekkimine osade
pindadele garantii alla.

Kui tootel voi selle osadel
ilmneb garantiiajal vigu,
vota otse kontakti grilli
maaletoojaga. Maaletooja
sooritab kdik
garantiitoimingud. Vigase
vOi puuduva osa asemele
saadab maaletooja uue osa,
kuid ei vastuta selle grillile
paigaldamise eest. Ise
kokkupandavate grillide
puhul vastutab klient alati
osa grillile paigaldamise
eest vastavalt juhenditele.
Nende juhiste
tditmatajatmise puhul
kaotab garantii kehtivuse
ning kasutamine ei vasta
toote tdendile.

Garantii ei kehti, kui toodet

kasutatakse arilistel
toiduvalmistamis-, miiligi-
vO1 rendieesmarkidel.

Jargmised grilli osad
kuluvad kasutamisel ning

nende kasutamisest tulenev

kulumine voi roostetamine
ei kéi garantii alla:

- Malm- v0i roostevabast
torust valmistatud
poletid;

- Grillimisrestid ja -
plaadid

- Soojendusrest

- Soojusjaotusplaadid

35.2 Garantiiasjade
korraldamine

Kui tootel voi selle osal

ilmneb garantiiajal viga voi

grilli osi jaib
kokkupanekul puudu, vota
kontakti grilli
miitigikohaga.

Enne garantiinduete
esitamist loe hoolikalt 1dbi
kasutusjuhend ning

kontrolli, et garantiindue ei
tuleneks kasutusjuhendite
vastasest kasutamisest voi
hooldustoimingute
tegematajatmisest.

Garantiindudega seoses
tuleb esitada grilli
miitigikohta jargmised
andmed:

e Grilli mark ja mudel;

e Reklamatsiooni pohjus

e Vigase osa number
vastavalt osade loetelule

e Ostutseki koopia voi
selgitus miitigikohast
ning ostukuupédev;

e Kasutaja nimi,
telefoninumber, aadress
ja postiindeks.
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36. VEAOTSING

Probleem

Voimalikud pohjused

Lahendused

Poleti ei siitti tuletiku voi
siilitajaga

Poletid ei anna piisavalt
kuumust

e Poleti avad on umbes

e Puhasta poleti avad

e Gaasiballooni ventiil on kinni

e Ava gaasiballooni ventiil

e Pdletid ei ole grilli ventiilide kiiljes
korralikult kinni

e Kontrolli grilli poletite kinnitust
ventiilidele

e Poletite 0huvott on umbes

e Puhasta pdleti v3i vaheta uue vastu

e (Gaasi on liiga vihe v0i see on otsas

e Paigalda tdidetud gaasiballoon

e Reduktor ei ole gaasiballoonile
korralikult kinnitatud
e Gaasivool on takistatud

e Kontrolli reduktori kinnitust
gaasiballoonile
e Sea gaasivoolik sirgeks

Leek on kollane ja
suitseb

e Poleti dhuvotuavad on umbes

e Puhasta ohuvotuavad

e Pdleti pinnal on palju soola voi
marinaadi

e Puhasta pdletid

Poleti siittib tuletikuga,
kuid mitte siilitajaga

e Juhtme kontakt on halb

e Kontrolli, et tthendused oleksid
korralikult pingutatud

Stiiitaja voi elektrood ei toota
Halb maandus

e Kontrolli, et poleti ja siilitaja oleksid
oOigesti paigaldatud

Stiiitaja on rikkis

e Vaheta siiiitaja vilja

Leek kustub aeg-ajalt

Tugev tuul

e Vii grill tuulevarju

Gaas on I6pukorral

e Paigalda tdidetud gaasiballoon

Liigselt kuumust ja
iilemédrased leegid

e Viga rasvane toit

e Eemalda rasvased kohad ja vihenda
poleti voimsust

e Rasva dravool grillist on takistatud

e Puhasta rasvakogur ja pdletid

e Kiipsetatav toode ei ole diges kohas

e Paiguta kiipsetatav toode digesse
kohta

Leegid vdimsuse
reguleerimiskonsooli all

e Podleti ummistunud
e Tugev tuul

e Sulge viivitamatult gaasiballooni
kraan, lase grillil jahtuda ja puhasta
poletid

Reduktor suriseb

e See ei ole viga voi ohuolukord

e M66duv ndhtus, mis tuleneb véliséhu
korgest temperatuurist ja tiis
gaasiballoonist

Ebapiisav leek

e Leek poleb tugevalt kollasena

e Puhasta grilli pdleti v3i vaheta uue
vastu ning kontrolli pdleti ummistusi

Leek on liiga suur

e Kasutusel on vale reduktor

e Paigalda 30 mbar reduktor
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Maahantuoja:

Oy FinnFlame Ab
Olarinluoma 12
02200 ESPOO
Puh 09 5259 360
Fax 09 5259 3636

www.finnflame.fi
info@finnflame.fi

reklamaatio@finnflame.fi

Grillin vara- ja

kulutusosien myynti:

Tulikulma myymala
Olarinluoma 12
02200 ESPOO

Puh 09 5259 3626

Verkkokauppa
www.tulikulma.fi

Importor:

Oy FinnFlame Ab
Olarsbacken 12
02200 ESBO

Tel 09 5259 360
Fax 09 5259 3636

www.finnflame.fi
info@finnflame.fi

reklamaatio@finnflame.fi

Grillens reservdelar
och slitsdelar siljs:

Tulikulma butik
Olarsbacken 12
02200 ESBO

Tel 09 5259 3626

Webbutik
www.tulikulma.fi



