‘RE3EL

real heat

TUBE SMOKER

Asennus- ja kayttoohje

Monterings- och bruksanvisning
Monterings- og bruksanvisning
Paigaldus- ja kasutusjuhend
Assembly and operating instructions

Lue ohjeet huolella ennen savustimen kayttédnottoa ja sailyta
ohjeet mybhempaa tarvetta varten.

For sakerhetskull, 1ds bruksanvisningar fére montaget eller innan
rokugnen tas i bruk. Spara manualen fér senare bruk.

For sikkerhets skyld, les bruksanvisningen far montering eller for
reykovnen tas i bruk. Ta vare pa manualen for fremtidig bruk.

Enne suitsuahju kokkupanekut ja kasutuselevottu loe juhendid
tahelepanelikult 1abi. Hoia juhendid alles, et neid saaks ka hiljem
kasutada.

Read the instructions before operating the appliance. Keep these
instructions for later use.



Kiitos, etta valintasi on Rebel.

Toivomme, ettd Rebel savustimesta on sinulle paljon iloa. Voidaksemme
palvella sinua entistd paremmin toiveitasi vastaavasti ja antaa sinulle henkil®-
kohtaisia erikoistarjouksia, pyyddmme sinua rekisterdimaan savustimesi.

Rekisterdintiin tarvittavan sarjanumeron |6ydat arvokilvesta.

Rekisterdi grillisi osoitteessa:
www.rebel fi

Tack att du valt Rebel.

Vi dnskar att du har mycket ndje med din Rebel rokugnen. For att vi skall kunna
betjana dig battre och ge dig personliga specialerbjudanden, dnskar vi att du
skulle registrera din rokugnen.

For registrering behdver du serienummer som hitta pa typskylt.

Registrera grillen pa:
www.rebel fi

Thank you for choosing Rebel.

We hope that this Rebel smoker will give you a lot of joy. In order to
serve you better and give special offers to you, we kindly ask you to
register your smoker.

Serial number for registering you will find from rating label.

Maahantuoja:

Oy FinnFlame Ab
Ruukintie 3
02330 ESPOO
Puh 09 5259 360
Fax 09 5259 3636

www.finnflame.fi
info@finnflame:fi
reklamaatio@finnflame:fi

Register your grill at
www.rebel.fi

n www.facebook.com/rebelgrilli

Grillin vara- ja
kulutusosien myynti:

Verkkokauppa
www.tulikulma.fi

Importor:

Oy FinnFlame Ab
Bruksvagen 3
02330 ESBO

Tel 09 5259 360
Fax 09 5259 3636

www.finnflame.fi
info@finnflame.fi
reklamaatio@finnflame.fi

Grillens reservdelar
och slitsdelar saljs:

Webbutik
www.tulikulma.fi
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1. ASENNUSOHIJEET — MONTERINGSANVISNING - KOKKUPANEK — ASSEMBLY INSTRUCTIONS

1.1 Ennen asentamista

Pura myyntipakkaus huolella ja poista kaikki pakkausmateriaali ennen savustimen kokoamista. Huolehdi
pakkausmateriaalin asianmukaisesta havittdmisesta. Ald anna lasten leikkid pakkausmateriaalilla.

Tarkista ennen savustimen kokoamista osalistan avulla, etta kaikki kokoamiseen tarvittavat osat ovat

olemassa ja ettd ne ovat kunnossa. Osien ollessa viallisia tai niiden puuttuessa ota yhteys suoraan
maahantuojaan.

1.2 Fore montaget
Avlagsna all forpackningsmaterial noggrant fore montaget. Lat ej barn leka med forpackningsmaterialet.

Innan du boérjar montaget pa roken kontrollera att du har allt material med del listan och att de &r hela. Om
det finns sondriga delar eller om delar fattas kontakta importéren

1.3 Fgr montering
Fjern all emballasjen ngye fgr montering. La ikke barn leke med emballasjen.

Fgr du begynner monteringen av rgykoven, kontrollere at du har alle delene mot delelisten og at de er uten
skade. Om det finnes skadde deler eller deler som mangler, kontakte importgren.

1.4 Paigaldusjuhendid

Votke suitsuahi midgipakendist ettevaatlikult vélja ja eemaldage enne suitsuahju kokkupanekut kogu
pakkematerjal. Utiliseerige pakkematerjal nduetekohaselt. Arge lubage lastel pakkematerjaliga méngida.

Enne suitsuahju kokkupanekut kontrollige osade loetelu abil, et kdik vajalikud osad on olemas ja terved. Kui
avastate vigaseid voi puuduvaid osi, poérduge toote miiligikohta.

1.5 Before assembly

Carefully open the transport package and remove all packing material before assembling the smoker. Take
care of proper disposal of the packing material. Do not allow children to play with the packing material.

Based on the parts list, before assembly of the smoker, make sure that all of the components are included
and in good condition. If some parts are defective or lacking, contact the place of purchase.

5 www.rebel.fi
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5. KAYTTOTARKOITUS

Tata sahkosavustinta kdytetdan ruoan

valmistukseen savustamalla. Laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon.

5.1 Tarkeda

Lue kaikki ohjeet ja neuvot ennen kuin kaytat

savustinta. Seuraa tarkoin sytytykseen,
sammutukseen ja kdyttdon liittyvia ohjeita.
Ohjeiden noudattamatta jattaminen voi

aiheuttaa vaaratilanteen tai aiheuttaa aineellista

vahinkoa.

Sailyta ohjeet my6hempaa tarvetta varten.

6. SAVUSTIMEEN LIITTYVAT VAROITUKSET JA
TURVAOHIJEET

Savustin on tarkoitettu ainoastaan
ulkokayttdon. Ala koskaan kayta laitetta
sisatiloissa.

Kayta ainoastaan savustimen omaa
lammitinyksikkéa voimanldhteena. Al3
polta puuta, hiilid tai mitaan muita
materiaaleja savustimessa.

Al3 koskaan kayta bensiinia tai muita
syttyvia nesteita savustimessa.

Al kayta tai sailytd palavia materiaaleja,
nesteitd tai kaasuja savustimen
[aheisyydessa.

Al kayta savustinta katoksen alla, seindn
vieressad, autotallissa, matkailuautossa tai —
vaunussa, veneessd, suljetussa tilassa tai
sisatiloissa. Tarkista ettei [ahettyvilla ole
palavia tai syttyvia materiaaleja. Vapaata
tilaa taytyy olla savustimen sivuilla joka
suuntaan vahintdaan kaksi metria,
mielellddn enemman.

Al3 siirra savustinta kdyton aikana tai kun
se on vield kuuma.

Al3 anna lasten kayttda savustinta.

Al3 jat3 savustinta hetkeksikdan
vartioimatta kayton aikana.

Huolehdi, etteivat lapset tai
lemmikkieldimet paase kuuman
savustimen laheisyyteen.

Al kéavta savustinta, jos siind on vikaa.

10

Sijoita savustin tukevalle ja tasaiselle,
lampoa kestavalle alustalle.

Ota huomioon savunmuodostuminen
sijoituspaikkaa valittaessa. Al kayta
savustinta avoimien ikkunoiden
laheisyydessa. Savu voi kulkeutua
ikkunoiden kautta asuntoon sisélle.
Savustin limpenee myds alaspain. Al3
sijoita savustinta suoraan nurmikon paalle.
Savustimen alle voi laittaa betonilaatan
suojaamaan arkoja materiaaleja.

Sijoita savustin paikkaan, jossa tuuli ei
paase kaatamaan sita.

Tyhjenna puruastia vasta kun se on
jadhtynyt. Al3 laita kdytettyja puruja
muoviseen tai muuhun syttyvaan astiaan.
Al3 koske kuumaan savustimeen tai sen
ritildihin.

Kayta kuumaa kestavia grillihanskoja ja
tukevia pitkavartisia grillaustarvikkeita
apuvalineena kun kaytat savustinta.
Savustin taytyy puhdistaa kayton jalkeen.
Kayta ritiloiden puhdistamiseen grillin
puhdistusharjaa. Terasharjan kaytto voi
vaurioittaa savustimen ritil6ita ja muita
osia.

Valmistaudu mahdolliseen
onnettomuuteen niin, etta tiedat missa
ensiapupakkaus ja kdsisammutin ovat, ja
ettd osaat kayttaa niita.

Al3 kiinnita virtajohtoa ennen kuin laite on
taysin kasattu ja valmis kayttoon.

Al3 altista savustinta sateelle tai vedelle
missaan tilanteessa.

Al3 peita ritiloita foliolla. TAma voi johtaa
[ammon kerdantymiseen ja voi
vahingoittaa tuotetta.

Puruastia on kuuma kayton aikana. Ole
varovainen lisatessasi puruja.

Aina kayton jalkeen irrota virtajohto
virtapistokkeesta.

Al3 koskaan kayta savustinta vaatteiden tai
muiden asioiden kuivaamiseen.

Jos virtajohto on vaurioitunut, se on
vaihdettava valmistajan tai maahantuoja
toimesta jotta voidaan valttya ongelmilta.
Savustimen kanssa saa kayttda vain
ulkokayttoon soveltuvaa jatkojohtoa, jonka
pituus on Max. 5 metria.

Huolehdi, ettei liitosjohto ota kiinni
savustimen kuumiin osiin.



7. TEKNISET TIEDOT

Malli: Rebel Tube Smoker (NES-R1-T)
Kayttotarkoitus: Sahkodsavustin
kotitalouskayttoon, saadettavalla
[ampovastuksella

Kokonaisteho: Max. 1100 W
Kayttojannite: 220-240V / 50 Hz
Suojausluokka: IPX4

8. ENNEN SAVUSTIMEN KAYTTOA

8.1 Savustimen sijoituspaikka

Savustimen sijoittelussa tulee ottaa huomioon
seuraavat asiat:

e Savustin tulee sijoittaa paikkaan, jossa savu
ei padse aiheuttamaan vahinkoa.

e Al kayta savustinta avoimien ikkunoiden
laheisyydessa.

o Al kayta tai sailytd palavia materiaaleja,
nesteitd tai kaasuja savustimen
[aheisyydessa.

e Al3 sijoita savustinta syttyvien materiaalien
- kuten terassilaudoitus - paalle.

e Al3 kidyta savustinta katoksen alla, seindn
vieressa, autotallissa, matkailuautossa tai —
vaunussa, veneessa, suljetussa tilassa tai
sisatiloissa. Tarkista ettei [ahettyvilla ole
palavia tai syttyvid materiaaleja. Vapaata
tilaa taytyy olla savustimen sivuilla joka
suuntaan vahintaan kaksi metria,
mielelladan enemman.

e Savustin tulee sijoittaa tasaiselle, tukevalle
ja vaakasuorassa olevalle alustalle.

e Savustin kuumenee kaytossa. Se sateilee
[ampoa myos alaspain. Ota tdma huomioon
sijoituspaikkaa valittaessa.

e Al3 sijoita savustinta suoraan nurmikon
paalle.

e Savustin kannattaa sijoittaa betonilaatan
paalle.

e Al3 jata savustinta hetkeksikdan
vartioimatta kayton aikana.
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8.2 Esipoltto

Ennen ensimmaista kayttda elintarvikkeiden
kanssa, esikayta tuotetta paalla 20 minuuttia niin
etta siitd poistuvat kaikki valmistuksen aikana
kdytetyt suojarasvat

1. Al3 esipolta savustinta sisatiloissa.
Savustinta saa kadyttaa vain ulkotiloissa.
Al kayta savustuspuruja esipolton aikana.
Avaa tuuletusventtiili taysin avonaiseksi.
Sulje etuovi.

Laita virtajohto kiinni vikavirtasuojattuun

pistorasiaan ja paina virtakytkimesta laite

paalle.

6. Sdada sdatonupista teho taysille.

7. Anna savustimen olla paalld 20 minuuttia ja
sen jalkeen laita savustin pois paalta
virtakytkimesta.

8. Savustin on esipolton jalkeen kuuma. Anna
sen jaahtya ennen laitteen siirtamista.

ok wnN

9. SAVUSTIMEN KAYTTAMINEN

9.1 Valmistelut ennen savustimen kayttoa

1. Poista puruastiasta edellisen kerran purut
tai tuhkat.

2. Laita puruastia puolilleen kuivaa
savustuspurua.

3. Laita puruastia seka ritilat paikoilleen.

4. Laita rasvapelti alimmaisen ritilan paalle.

5. Laita alumiinifolio savustimen pohjalle
helpottamaan savustimen puhdistusta.

6. Al3 tayta savustimeen liian paljon ruokaa,
jotta savu padsee kulkemaan savustimessa
tasaisesti.

7. Jata tilaa ritildiden paalla olevan ruoan ja
savustimen seinien valiin auttaaksesi
[ammon kiertoa savustimessa.

8. Sulje savunsaatoventtiili jos haluat sailyttaa
kosteutta ja lampoa savustimessa. Jos
savustat kalaa tai kuivalihaa, avaa
savunsaatoventtiili padstaaksesi kosteuden
ulos.

9. Kylma saa pidentda savustamiseen
tarvittavaa aikaa huomattavasti.

www.rebel.fi
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9.2 Savustimen kdyttaminen

1. Sulje savunsaatoventtiili.

2. Laita virtanapista savustin paalle.
Virtanappi on vihrea laitteen ollessa paalla.

3. Saada saatdnupista teho taysille.

4. Pida savustinta pdalla 20 minuuttia, ennen
kuin laitat ruoat savustimen sisdan.

5. Kun savua rupeaa muodostumaan, sdada
saatonupista [ampotila halutulle tasolle.

6. Laita ruoat ritildille varmistaen, etta niiden
valissa on tilaa lammonkierrolle.

7. Aseta savunsaatoventtiili haluttuun
asentoon. Seuraa lampotilaa
[@AmpOmittarista.

8. Kayta savustinta kunnes ruoka on valmis.

9. Kayton jalkeen sulje savustin virtanapista,
ota virtajohto irti pistokkeesta ja anna
savustimen jadhtya ennen sen varastointia.

10. Puhdista savustin kayton jalkeen.

9.3 Lampdotilan sdataminen

Lampotilan sdataminen tapahtuu saatonupista
tehoa saatamalla. Savun maaran sdadtaminen
tapahtuu avaamalla ja sulkemalla savustimen
yldosassa olevaa savunsaatoventtiilia.
Savunsaatoventtiilin avaaminen laskee lampotilaa
savustimessa. Vastaavasti sen sulkeminen nostaa
[ampotilaa savustimessa. Tarkkaile lampétilaa
ovessa olevan lampomittarin avulla. Tarkista
[@mpotila sadanndllisesti ja saada
savunsaatoventtiileita tarvittaessa.

Huomio! Savunsaatoventtiili kuumenee
savustimen kdyton aikana. Kdyta suojakasineita,
kun sdaadat savunsaatoventtiilia.

Huomio! Savustimen sisdlampédtilaan vaikuttaa
vallitseva ulkolampétila, tuuli sekd savustettavien
tuotteiden maara. Pitka jatkosahkojohto
heikentda savustimen tehoa, ja siten vaikuttaa
savustimen sisdlampotilaan. Avaa jatkojohto aina
suoraksi, kokonaan pois kelalta.

Huomio! Savustimen oma lampdmittari on
suuntaa-antava. Kayta aina erillista
paistolampdmittaria, kun haluat tietaa [ampétilan
tarkemmin.
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9.4 Savustaminen

Tassa savustimessa savustuspurut laitetaan
puruastiaan, joka asetetaan savustimen
[@mmitinyksikdn yldpuolelle omalle telineelle.
Puruastian on aina oltava omassa telineessa, eika
sitd saa laittaa suoraan lammitinyksikon paalle.
Tayta puruastia aina vahintaan puolilleen. Kayta
aina kuivaa savustuspurua tai — lastua, ei koskaan
kosteita savustus puruja tai -lastuja.

9.5 Erilaiset savustuspurut

Hyvin varustetuista elintarvikeliikkeista ja
rautakaupoista I16ytyy laaja valikoima erilaisia
savustuspuruja ja — lastuja. Eri puusta olevat
savustuspurut ja — lastut tuovat oman arominsa
savustettaviin tuotteisiin. Kokeilemalla [6ydat
itsellesi parhaiten sopivat aromit.

Kaupoissa yleisesti olevia savustuspuruja ja —
lastuja.

e Leppa (Alder)

e Omenapuu (Apple)

e Kirsikkapuu (Cherry)

e Vaahtera (Maple)

e Pecan pahkindpuu (Pecan)
e Mesquitopuu (Mesquite)
e Hikkori (Hickory)

9.6 Valmistusaikoja

Mitdan tarkkaa savustamisessa tarvittavaa aikaa
ei pysty sanomaan. Valmistusaikaan vaikuttavat
vallitseva keli, ulkolampétila, valmistettavat
tuotteet seka haluttu kypsyysaste.

9.7 Rasvapalo

Savustimen rasvapelti tulee tyhjentaa aina kun
sinne on tippunut marinadeja ja rasvaa.
Rasvapellille ei saa padstada muodostumaan
lammikoita, koska ne saattavat syttya palamaan.



10. SAVUSTIMEN PUHDISTUS JA HUOLTO

Jotta savustimelle saadaan mahdollisimman pitka
kayttoika, on sita saanndllisesti puhdistettava.
Irrota aina laitteen pistotulppa sahkdpistorasiasta
kun se ei ole kaytossa tai huollat tai puhdistat sita.

Al3 koskaan puhdista savustinta sen ollessa
paalla, tai pistotulpan ollessa kiinni pistorasiassa.

10.1 Ritilat

Ritilat on puhdistettava jokaisen kayton jalkeen.
Puhdista ritilat niiden ollessa viela [ampimia.
Kayta puhdistamiseen pehmeaharjaksista grillin
puhdistusharjaa. Terasharjan kaytto voi
vaurioittaa ritiléiden pintoja.

Ritilat voi pesta myos astianpesuaineen kanssa
tiskialtaassa. Al4 laita ritilita
astianpesukoneeseen.

10.2 Rasvapelti

Rasvapelti on puhdistettava jokaisen kdyton
jalkeen. Puhdista rasvapelti sen ollessa vielad
[@mmin. Kayta puhdistamiseen
pehmeaharjaksista grillin puhdistusharjaa.
Terasharjan kaytto voi vaurioittaa rasvapellin
pintaa.

Rasvapellin voi pesta myds astianpesuaineen
kanssa tiskialtaassa. Al4 laita rasvapeltid
astianpesukoneeseen.

Terasharjan kaytosta aiheutuneet vauriot eivat
kuulu takuun piiriin.

10.3 Savustimen muut terdsosat
Savustimen muut terdsosat puhdistetaan
kdayttamalla kosteaa puhdistusliinaa ja
saippuavesiseosta. Kuivaa pinnat huolellisesti
puhdistuksen jalkeen.

10.4 Huolto

Tarkista saannollisesti savustimen jalkojen,

luukun, kahvojen ja ritilapidikkeiden kireys. Kirista
ruuvit tarvittaessa.
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Huomio! Ald milloinkaan kayta kiristimisessa
akkuruuvinvaanninta. Se saattaa rikkoa ruuvit ja
osien pinnat. Kirista kaikki ruuvit ainoastaan
kasivoimin. Akkuruuvinvaantimen kaytosta ja
ruuvien liiallisesta kiristyksesta johtuvat vauriot
eivat kuulu takuun piiriin.

11. SAILYTYS

Sailyta savustin aina puhdistettuna kuivassa
paikassa. Ala koskaan jita savustinta
vesisateeseen. Al3 peitd savustinta kun se on
kuuma kayton jalkeen. Anna savustimen jaahtya
ennen kuin kuljetat sen sdilytettavaksi. Savustin
saattaa haista voimakkaasti savulle, joten sdilyta
sitd paikassa jossa savunhajusta ei ole haittaa.

12. TAKUU JA TAKUUASIOIDEN KASITTELY

12.1 Takuu

Talla savustimella ja sen osilla on kahden vuoden
valmistus- ja materiaalitakuu. Sadsta ostokuitti,
ota siita kopio ja liitd se ndihin kayttoohjeisiin
takuutodistuksena. Takuuasioissa on ostopaikka
ja ostopaivamaara kyettdva osoittamaan
luotettavasti toteen.

Takuu ei kata normaalia kulumista, osien tai
pintojen ruostumista, ruostumisesta johtuvia
vikoja, laitteen vaarinkayttoa tai huollon
laiminlyonnista johtuvia vikoja ja jalkia.
Teraspintojen varimuutos, pilkuttuminen ja
tummeneminen on normaalia kdytossa ja ajan
kuluessa.

Teraspinnoilla saattaa varsinkin kosteassa ja
suolaisessa ympadristdssa esiintya ruostepilkkuja.
Nama mahdolliset ruostepilkut eivat esta laitteen
kayttoa ja ne ovat aivan normaali ilmio
teraspinnoilla, joten niiden mahdollinen
esiintyminen osien pinnoilla ei kuulu takuun
piiriin.

Jos tuotteessa tai tuotteen osassa ilmenee vika
takuuaikana, ole yhteydessa suoraan savustimen
maahantuojaan. Maahantuoja hoitaa kaikki
takuukasittelyt. Viallisen tai puuttuvan osan tilalle
maahantuoja lahettdd uuden osan, mutta ei
vastaa viallisen tai puuttuvan osan vaihdosta
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savustimeen. Itse koottavissa savustimissa
asiakas vastaa aina itse osan vaihtamisesta
annettujen ohjeiden mukaan. Naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisen takia takuu raukeaa
eika kaytto vastaa tuotetodistusta.

Takuu ei ole voimassa, mikali tuotetta kaytetaan
kaupallisessa valmistus-, myynti- tai
vuokraustarkoituksessa. Takuu ei heikenna
millaan tavalla Suomessa voimassa olevaa
kuluttajansuojalakia.

12.2 Takuuasioiden kasittely

Jos tuotteessa tai tuotteen osassa ilmenee vikaa
takuuaikana tai osia puuttuu savustinta
kasattaessa, ole yhteydessa suoraan
maahantuojaan. Maahantuoja hoitaa kaikki
takuukasittelyt. Takuuasioissa seuraavat tiedot on
toimitettava maahantuojalle:

e Savustimen merkki ja mallinimi

e Reklamaation syy

e Viallisen osan osanumero osaluettelon
mukaisesti

e Kopio ostokuitista tai selvitys ostopaikasta
seka ostopdivamaara

e Kuluttajan nimi, puhelinnumero,
katuosoite, postinumero

Reklamaatio ilmoituksen voi tehda helposti
maahantuojan internetsivulla www.finnflame.fi
tai tiedot voi toimittaa seuraavaan
sdahkopostiosoitteeseen:
reklamaatio@finnflame.fi

13. ANVANDNING

Den hadr elrékugnen anvands for tillredning av
mat genom rékning. Ugnen ar avsedd att
anvandas i hushallet.

13.1 Viktigt
Las alla instruktioner och rad innan du anvander

rokugnen. Folj noggrant instruktionerna gallande
tandning, slackning och anvandning. Ifall
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instruktionerna inte foljs kan fara eller materiella
skador uppsta.

Forvara instruktionerna for senare behov.

14. VARNINGAR OCH SAKERHETSFORSKRIFTER
GALLANDE ROKUGNEN

e RoOkugnen ar endast avsedd for
utomhusbruk. Anvand aldrig rékugnen
inomhus.

e Anvand endast rokugnens egen
varmeenhet som kraftkalla. Brann inte tra,
kol eller nagot annat material i rokugnen.

e Anvand aldrig bensin eller andra
[attantandliga vatskor i rokugnen.

e Anvand eller férvara inte brinnande
material, vatskor eller gaser i ndrheten av
rokugnen.

e Anvand inte rokugnen under tak, intill en
vagg, i garaget, i husbilen eller husvagnen, i
baten, i lasta utrymmen eller inomhus.
Kontrollera att det inte finns brinnande
eller lattantandliga material i narheten. P3
varje sida om rokugnen bor det finnas
minst tva meter fritt utrymme, gdrna mera.

e Flytta inte pa rokugnen medan den
anvands eller nar den fortfarande ar het.

e Lat inte barnen anvénda rokugnen.

e Lidmna inte rokugnen obevakad for ett
enda 6gonblick medan den ar i bruk.

o Se till att barn eller husdjur inte kommer i
narheten av den heta rékugnen.

e Anvand inte en rokugn som ar behaftad
med fel.

e Placera rékugnen pa ett stadigt och jamnt
varmebestdndigt underlag.

e Nar du valjer var du ska placera rokugnen
ska du tdnka pa rokbildningen. Anvand inte
rokugnen i narheten av 6ppna fonster.
Roken kan via fonstren ta sig in i bostaden.

e Rokugnen blir varm ocksa pa undre sidan.

Placera inte rokugnen direkt pa en grasplan.

e Under rokugnen kan man lagga en
betongplatta som skydd for omtaliga
material.

e Placera rokugnen pa ett stélle dar vinden
inte kan valta den.

e Tom spanbehallaren forst nar den blivit
avkylt. Slang inte anvant span i ett plastfat
eller annat lattantandligt fat.



e ROr inte en het rokugn eller dess galler.

e Anvand varmetaliga grillhandskar och
stadiga langskaftade grilltillbehor som
hjalpmedel da du anvéander rokugnen.

e Rokugnen bor rengoras efter anvandning.
Anvand en rengoringsborste for grillar nar
du rengor gallren. Anvander du en
stalborste kan denna skada rokugnens
galler eller andra delar.

e Var beredd for en eventuell olyckshandelse
sa att du vet var forstahjalpsforpackningen
och handslackaren finns, och att du kan
anvanda dessa.

e Koppla inte elledningen innan rokugnen ar
helt monterad och klar att tas i bruk. Utsatt
inte under nagra som helst omstandigheter
rokugnen for regn eller vatten.

e Tack inte gallren med folie, vilket kan leda
till att varme lagras som kan skada
produkten.

e Spanbehallaren ar het under anvandning.
Var forsiktig om du lagger mera spanii
behallaren.

e Efter anvandning ska du alltid dra ut
kontakten.

e Anvand aldrig rékugnen for att torka klader
eller annat.

e |Ifall elledningen &r skadad bor den bytas ut
pa tillverkarens eller importorens vagnar sa
att problem inte uppstar.

e Anvand enbart jordade skarvsladdar
avsedda for utomhusbruk. Anvand bara
hogst max. 5 m langa skarvsladdar.

e Se till att anslutningsledningen eller
skarvledningen inte kommer i berdring
med rokugnens upphettade delar.

15. TEKNISK INFORMATION

Modell: Rebel Tube Smoker (NES-R1-T)
Anvandning: Elrékugnen for hushallsbruk med
justerbar varmeelement

Total effekt: Max. 1100 W

Spanning: 220-240V / 50 Hz

Skyddsklass: IPX4
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16. INNAN ROKUGNEN TAS | BRUK

16.1

Stélle dar rokugnen placeras

Nar du placerar rékugnen bor du beakta féljande:

16.2

Rokugnen bor placeras pa ett stalle dar
roken inte kan férorsaka skada.

Anvand inte rokugnen i narheten av Oppna
fonster.

Anvand eller forvara inte brinnande
material, vatskor eller gaser i ndrheten av
rokugnen.

Placera inte rokugnen ovanpa
lattantandligt material sdsom kemikalier
och terrassens bradlaggning.

Anvand inte rokugnen under tak, invid
vaggar, i garaget, i husbilen eller — vagnen,
i baten, i stangda utrymmen eller inomhus.
Kontrollera att det inte finns brinnande
eller lattantandliga material i narheten.
Runtom rékugnen bor finnas minst tva
meter fritt utrymme at alla hall, garna
mera.

Rokugnen bor placeras pa ett jamnt,
stadigt och vagratt underlag.

Rokugnen blir het vid anvandning. Den
avger varme ocksa nedat. Ta detta i
beaktande nar du véljer var du ska placera
rokungen.

Placera inte rokugnen direkt pa grasmattan.
Det I6nar sig att placera rokugnen pa en
betongplatta.

Forbranning

Innan du anvdnder rékugnen for livsmedel for
forsta gangen ska du foranvanda produkten i
tjugo minuter sa att allt skyddsfett som anvants
under tillverkningen avlagsnas.

vk wnN

Forhandsbrann inte rokugnen inomhus.
Rokugnen ar endast avsedd for
utomhusbruk.

Anvand inte span under forbranningen.
Oppna ventilationsventilen helt och héllet.
Stang framre dorren.

Anslut anslutningsledningen till ett jordat
eluttag och tryck pa strombrytaren pa
enheten.

. Stéll in justeringsknoppen till full effekt.
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7. Lat rokugnen vara igang i 20 minuter och
koppla darefter bort rokugnen med
strombrytaren.

8. Rokugnen ar het efter férbranningen. Lat
rékugnen svalna innan du flyttar pa den.

17. ANVANDNING AV ROKUGNEN

17.1 Innan du anvander rokugnen

1. Avlagsna span och aska fran
spanbehallaren fran féregaende
anvandning.

2. Fyll spanbehallaren till hdlften med torrt

rokspan.

Satt spanbehallaren och gallren pa plats.

Lagg fettplaten pa det nedersta gallret.

5. Lagg aluminiumfolie pa botten av rokaren
for att underlatta rengoring av rokaren.

6. Fyllinte alltfér mycket mat i rokugnen sa
att roken kan sprida sig jamnt i rokugnen.

7. Ldmna utrymme mellan matbitarna pa
gallren och rékugnens vaggar sa forbattras
varmespridningen i rokugnen.

8. Stang rokregleringsventilen om du vill
bevara fukt och varme i rokugnen. Om du
roker fisk eller torkat kott ska du 6ppna
rokregleringsventilen sa att fukten kommer
ut.

9. Nar det ar kallt forlangs tiden for rokning
avsevart.

W

17.2 Anvandning av rokugnen

1. Stang rokregleringsventilen.

2. Sattigang rokugnen genom att trycka pa
elknappen. Elknappen &r gron nar
rokugnen ar i gang.

3. Stall in justeringsknoppen till full effekt.

4. Lat rokugnen vara tillkopplad i 20 minuter
innan du staller in maten i ugnen.

5. Nar roken borjar bildas, justera
temperaturen pa justeringsknappen till
onskad niva.

6. Lagg matbitarna pa gallren och forsakra dig
om att det finns tillrdackligt utrymme mellan
dem sa att luften cirkulerar tillrdckligt.

7. Stallin rokregleringen i 6nskad stallning.
Folj temperaturen pa termometern.

8. Anvand rokugnen tills maten ar klar.
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9. Efter anvdndning ska du stdnga av
rokugnen genom att trycka pa elknappen,
dra elledningen ur kontakten och lat
rokugnen svalna innan du satter den pa
forvaringsstallet.

10. Rengor rokugnen efter anvandning.

17.3 Reglering av temperaturen

Regleringen av temperaturen gors genom att
justera effekten med justeringsknoppen.
Regleringen av rokmangden gors genom att man
Oppnar och stanger rokregleringsventilen i
rékugnens 6vre del. Oppning av
rokregleringsventilen sanker temperaturen i
rokugnen. Pa motsvarande satt 6kar varmen i
rokugnen nar man stanger ventilen. Kontrollera
temperaturen med hjalp av termometern pa
luckan. Kontrollerna temperaturen regelbundet
och justera rokregleringsventilerna vid behov.

Obs! Rokregleringsventilen blir het ndar man
anvander rokregleringsventilen. Anvand
skyddshandskar nar du justerar
rokregleringsventilen.

Obs! Rokugnens omgivningstemperatur paverkas
av den radande utetemperaturen, vinden och
mangden av rokta produkter. En lang
skarvledning forsvagar rokugnens effektivitet och
paverkar darigenom rékugnens inre temperatur.

Oppna alltid skarvledningen helt rakt ut ur spolen.

Obs! Rokugnens egen termometer ar vagledande.
Anvand alltid en separat stektermometer for att
veta temperaturen ndrmare.

17.4 Rokning

| den har rokugnen laggs rokspanenien
spanbehallare, som placeras ovanfor rokugnens
varmeenhet i sin egen stéllning. Spanbehallaren
ska alltid vara i sin egen stallning, och den far inte
placeras direkt pa varmeenheten. Fyll alltid
spanbehallaren atminstone till hilften. Anvand
alltid torrt rokspan eller -flis, spanen eller flisen
far aldrig vara fuktiga.



17.5 Olika rokspan

| valforsedda livsmedelsaffarer och jarnaffarer
finns ett rikligt sortiment olika rékspan och —flis.
Roksspan och —flis fran olika trad ger de
produkter som ska rokas sin egen arom. Genom
att prova dig fram hittar du aromer som passar
bast for dig sjalv.

I allmanhet finns foljande rokspan och —flis i
affdrerna

e Al (Alder)

e Appeltrad (Apple)

e Korsbarstrad (Cherry)

e Lonn (Maple)

e Pecan nottrad (Pecan)

e Mesquitotrad (Mesquite)

e Hickory

17.6 Tillredningstider

Det gar inte att saga nagon exakt tid som kravs
for rokningen. Tillredningstiden beror pa vadret,
utomhustemperaturen, de produkter som ska
réokas samt hur genomstekt man dnskar att
produkten ska bli.

17.7 Fettbrand

Fettplaten ska tommas nar marinader och fett
har fallit fran grillen. Lat inte dammar bildas,
eftersom de kan antanda.

18. RENGORING OCH UNDERHALL AV
ROKUGNEN

For att rokugnen ska fa en sa lang livslangd som
moijligt bor den rengdras regelbundet. Dra alltid
ur kontakten nar rékugnen inte ar i bruk eller du
servar eller rengor den.

Rengor aldrig rokugnen medan den ari
anvandning, eller ndr den ar inkopplad i uttaget.

18.1 Gallren

Gallren bor rengoras efter varje gang som
rokungnen varit i anvandning. Rengor gallren
medan de dnnu ar varma. For rengdringen ska du
anvanda en mjuk borste for rengéring av grillar.
En stalborste kan ge gallren ytskador.
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Gallren kan ocksa tvattas med vanligt diskmedel i
diskhon. Lagg inte gallren i diskmaskinen.

18.2 Fettplat

Fettplaten bor rengoras efter varje anvandning.
Rengor fettplaten medan den dnnu ar varm.
Anvand en mjuk borste for rengéring av grillar. En
stalborste kan ge fettplaten ytskador.

Fettplaten kan ocksa tvattas med vanligt
diskmedel i diskhon. Lagg inte fettplaten i
diskmaskinen.

Skador till foljd av att stalborste anvants omfattas
inte av garantin.

18.3 Rokugnens ovriga staldelar

Rokugnens ovriga staldelar ska rengéras med en
fuktig rengoringsduk och tvalvattenblandning.
Torka ytorna omsorgsfullt efter rengoringen.

18.4 Underhall

Kontrollera regelbundet spanningen i rokugnens
fotter, lucka, handtag och gallerhallaren. Spann
skruvarna vid behov.

Obs! Anvand aldrig ackuvridmoment nar du ska
spanna skruvarna. Det kan séndra skruvarna och
ytorna pa de olika delarna. Spann at alla skruvar
endast for hand. Skador pa grund av anvandning
av ackuvridmoment och alltfor hart fastskruvade
skruvar omfattas inte av garantin.

19. FORVARING

Efter rengoring ska rokugnen alltid forvaras pa ett
torrt stalle. Limna aldrig rokugnen ute i regnet.
Tack inte over rokugnen medan den at het efter
anvandning. Lat rékugnen svalna innan du flyttar
den for forvaring. Rokugnen kan lukta starkt av
rok, sa foérvara den pa en plats dar roklukten inte
ar till besvar.
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20. GARANTI OCH HANDLAGGNING AV
GARANTI

20.1 Garanti

Denna rokugn och dess delar har tva ars
tillverknings- och materialgaranti. Spara
kopkvittot, ta en kopia av det och lagg det
tillsammans med dessa bruksanvisningar som
garantibevis. | garantidrenden bor inkopsstallet
och inkdpsdag kunna pavisas pa ett tillforlitligt
satt.

Garantin géller inte for fel som beror pa normalt
slitage, rostiga delar eller ytor, missbruk av
rokugnen eller pa fel och spar pa grund av
forsummat underhall.

Fargandringar i stalytorna, prickar i dessa eller att
de blivit morkare uppstar vid normalt bruk med
tidens gang. Sarskilt i en fuktig och salthaltig miljo
kan rostprickar bildas pa stalytorna. De héar
eventuella rostprickarna utgor inget hinder for
anvandning av rokugnen och de ar ett alldeles
normalt fenomen pa stalytor, varfér eventuell
forekomst av dessa pa delarnas ytor inte
omfattas av garantin.

Om ett fel i produkten eller dess delar uppstar
under garantitiden ber vi dig vanligen kontakta
importoren direkt. Importéren behandlar alla
garantidrenden. | stdllet for en felaktig eller
saknad del skickar importéren en ny del, men
ansvarar inte for utbyte av den felaktiga eller
saknade delen i rékugnen. | rékugnen som
kunden sjalv ska satta ihop ansvarar kunden alltid
sjalv for utbyte av en del i enlighet med de givna
instruktionerna. Ifall kunden later bli att folja
dessa instruktioner blir garantin ogiltig och
anvandningen motsvarar inte produktbeviset.

Garantin ar inte géllande, ifall produkten anvands
kommersiellt i tillverknings-, forsaljnings- eller
uthyrningssyften. Garantin forsamrar inte pa
nagot satt den konsumentskyddslag som ar
géllande i Finland.

20.2 Handlaggning av garanti

Om under garantitiden uppdagas fel i produkten
eller en del av produkten eller delar saknas da
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rokugnen monteras ber vi er kontakta importéren

direkt. Importéren behandlar alla garantidrenden.

| garantidrenden bor féljande uppgifter [dmnas till
importoren:

e Rokugnens varumarke och modellnummer

e Orsak till reklamationen

e Numret pa den felaktiga delen i enlighet
med delfoérteckningen

e En kopia pa kopkvittot eller en utredning
om inkdpsstallet samt inkopsdag

e Konsumentens namn, telefonnummer,
gatuadress, postnummer

Meddelande av reklamationen kan goras
behandigt pa importérens webbplats
www.finnflame.fi eller sa kan uppgifterna skickas
till foljande e-postadress:
reklamaatio@finnflame.fi

20.3 Handlaggning av garanti i Sverige

Om produkten eller delar av denna visar sig vara
defekta under garantitiden eller de saknas vid
montaget ska du kontakta kdpplats.

Fore garantikravet, las igenom bruksanvisningen.
Garantin géller inte om dessa bruksanvisningar
forsummas.

Foljande uppgifter skall Iamnas till kopplats:

e Rokugnens varumarke och modellnummer

e Orsak till reklamation

e Artikelnummer pa defekt del enligt
dellistan

e Kopia av kvittot eller uppgifter om
inkopsstalle och inkdpsdag

e Namn, telefonnummer, adress och
postnummer



21. BRUK e Rgykovnen blir ogsa varm pa undersiden.
Ikke plasser rgykovnen direkte pa
Den elektriske rgykovnen brukes til tilberedning gressplenen.
av mat ved rgyking. Ovnen er beregnet for bruk i e Legg en betongplate under rgykovnen for &
husholdningen. beskytte sarbare materialer.
e Plasser rgykovnen pa et sted den ikke kan
21.1 Viktig veltes av vind.
e Tgm sponbeholderen fgrst nar den er
Les alle instruksjoner og rad fgr rgykovnen brukes. avkjglt. Ikke kast brukt spon i et plastfat
Folg ngye instruksjonene for tenning, slukking og eller et annet lettantennelig fat.
bruk. Hvis instruksjonene ikke fglges kan det o |kke ta pa varm rgykovn eller rister.
oppsta fare eller materielle skader. e Bruk grillvotter som taler varme og solid
grilltilbehgr med langt skaft som
hjelpemiddel nar rgykovnen brukes.
e Rgykovnen bgr rengjgres etter bruk. Bruk
en rengjgringsbgrste for grill til rengjgring
av ristene. Bruk av stalbgrste kan skade

Oppbevar instruksjonene for senere bruk.

22. ADVARSLER OG SIKKERHESFORSKRIFTER
FOR ROYKOVNEN

Reykovnen er kun beregnet for bruk
utendgrs. Bruk aldri rgykovnen innendgrs.
Bruk kun rgykovnens egen varmeenhet
som energikilde. Brenn ikke tre, kull eller
noe annet materiale i rgykovnen.

Bruk aldri bensin eller andre brennbare
vaesker i rgykovnen.

Ikke bruk eller oppbevar brennbare
materialer, veaesker eller gasser i naerheten
av rgykovnen.

Ikke bruk rgykovnen under tak, inntil vegg,
i garasje, i bobil eller campingvogn, i bat,
Iaste rom eller innendgrs. Kontroller at det
ikke er brennbart eller lettantennelig
materiale i naerheten. Det bgr vaere minst
to meter klaring pa hver side av rgykovnen,
gjerne mer.

Rgykovnen ma ikke flyttes nar den brukes
eller nar den fortsatt er varm.

Ikke la barn bruke rgykovnen.

Reykovnen ma ikke vaere uten tilsyn et
eneste gyeblikk nar den er i bruk.

Pass pa at barn eller husdyr ikke kommer
naer den varme rgykovnen.

Ikke bruk rgykovn beheftet med feil.
Plasser rgykovnen pa et stgdig og jevnt
varmebestandig underlag.

Ta hensyn til reykdannelsen ved plassering
av rgykovnen. lkke bruk rgykovnen i
naerheten av apne vinduer. Rgyken kan
komme inn i boligen via vinduene.
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reykovnens rister eller andre deler.

Veer forberedt pa en eventuell ulykke slik
at du vet hvor fgrstehjelpskrinet og
brannslukkeren er, og at du kan bruke disse.
Ikke koble til strgmledningen fgr
regykovnen er ferdig montert og klar til bruk.
Rgykovnen ma ikke under noen
omstendighet utsettes for regn eller vann.
Dekk ikke risten med folie da dette kan
fore til lagring av varme som kan skade
produktet.

Sponbeholderen er varm under bruk. Veer
forsiktig hvis det legges mer spon i
beholderen.

Trekk alltid ut kontakten etter bruk.

Bruk aldri rgykovnen til tgrking av klzer
eller annet.

Hvis strgmledningen er skadet, bgr den
skiftes pa produsentens eller importgrens
vegne sa det ikke oppstar problemer.

Bruk kun jordet skjgteledning beregnet for
utendgrs bruk. Bruk kun hgyst maks. 5 m
lange skjgteledninger.

Pass pa at tilkoblingsledningen eller
skjgteledningen ikke bergrer rgykovnens
oppvarmede deler.

www.rebel.fi



23. TEKNISK INFORMASJON

Modell: Rebel Tube Smoker (NES-R1-T)
Bruk: Elektrisk reykovn med justerbart
varmeelement for husholdningsbruk
Total effekt: Maks. 1100 W

Spenning: 220-240 V/50 Hz
Beskyttelsesklasse: IPX4

24. FOR ROYKOVNEN TAS | BRUK

24.1 Stedet der rgykovnen plasseres

Nar rgykovnen plasseres bgr fglgende tas hensyn
til:

e Rgykovnen bgr plasseres pa et sted der
rgyken ikke kan forarsake skade.

o lkke bruk reykovnen i naerheten av dpne
vinduer.

o lkke bruk eller oppbevar brennbare
materialer, vaesker eller gasser i naerheten
av rgykovnen.

o |kke plasser rgykovnen oppa
lettantennelige materialer som kjemikalier
og terrassegulv.

o |kke bruk rgykovnen under tak, ved vegg, i
garasje, i bobil eller campingvogn, i bat,
stengte rom eller innendgrs. Kontroller at
det ikke er brennbart eller lettantennelig
materiale i neerheten. Det bgr vaere minst
to meter klaring rundt hele rgykovnen,
gjerne mer.

e Rgykovnen bgr plasseres pa et jevnt, stgdig
og vannrett underlag.

e Rgykovnen blir varm under bruk. Den avgir
ogsa varme nedover. Ta hensyn til dette
ved plassering av rgykovnen.

o Ikke plasser reykovnen rett pa plenen

e Det beste er a plassere rgykovnen pa en
betongplate.

24.2 Forbrenning

Fer reykovnen brukes for fgrste gang til mat skal
produktet forhandsbrukes i 20 minutter slik at alt
beskyttelsefettet som er brukt i produksjonen
fiernes.
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1. Ikke brenn av rgykovnen innendgrs.

Reykovnen er kun beregnet for bruk

utendgrs.

Ikke bruk spon under avbrenningen.

Apne ventilasjonsventilen helt.

Steng fremre degr.

Koble tilkoblingsledningen til et jordet

stremuttak og trykk pa strgmbryteren pa

enheten.

Still justeringsknappen pa full effekt.

7. Largykovnen veaere i gang i 20 minutter og
sla deretter av strgmbryteren.

8. R@ykovnen er varm etter avbrenningen. La
regykovnen avkjples fgr den flyttes.

vk wnN

o

25. BRUK AV R@OYKOVNEN

25.1 For rgykovnen tas i bruk:

1. Fjern spon og aske fra sponbeholderen
etter forrige gangs bruk.

2. Fyll sponbeholderen halvt opp med tgrr
spon.

3. Sett sponbeholderen og ristene pa plass.

4. Legg fettplaten pa den nederste risten.

5. Legg aluminiumsfolie pa bunnen av
rgykeren for enklere rengjgring.

6. lkke legg for mye mat i rgykovnen slik at
rgyken kan fordeles jevnt i reykovnen.

7. La det vaere rom mellom maten pa risten
og rgykovnens vegger sa blir
varmespredningen i reykovnen bedre.

8. Lukk rgykreguleringsventilen hvis du vil
bevare fukt og varme i rgykovnen. Rgykes
fisk eller t@rket kjgtt skal
r@ykreguleringsventilen apnes sa
fuktigheten kan slippe ut.

9. Nar det er kaldt forlenges tid til rgyking
betraktelig.

25.2 Bruk av rgykovnen

1 Lukk rgykreguleringsventilen.

2. Start rgykovnen ved a trykke pa

strgmbryteren. Strgmbryteren er grgnn nar

rgykovnen er i gang.

Still justeringsknappen pa full effekt.

4. La rgykovnen veere koblet til i 20 minutter
fér maten settes inn i ovnen.
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5. Nar det begynner a dannes rgyk justeres
temperaturen pa justeringsknappen til
gnsket niva.

6. Legg matbitene pa ristene og pass pa at det
er nok plass mellom dem for tilstrekkelig
luftsirkulasjon.

7. Still reykreguleringen i gnsket stilling. Falg
temperaturen pa termometeret.

8. Bruk rgykovnen til maten er ferdig.

9. Etter bruk slas rgykovnen av ved a trykke
pa strgmbryteren, trekke strgmledningen
ut av kontakten og la rgykovnen avkjgles
feér den settes pa oppbevaringsstedet.

10. Rengjgr reykovnen etter bruk.

25.3 Regulering av temperatur

Regulering av temperatur gjgres ved a justere
effekten med justeringsknappen. Regulering av
reykmengde gjdres ved apne og stenge
reykreguleringsventilen i rgykovnens gvre del
Apnes rgykreguleringsventilen senkes
temperaturen i rgykovnen. Pa tilsvarende mate
gker temperaturen nar ventilen lukkes. Kontroller
temperaturen ved hjelp av termometeret pa
luken. Kontroller temperaturen regelmessig og
juster rgykreguleringsventilen ved behov.

Obs! Rgykreguleringsventilen blir varm nar man
bruker rgykreguleringsventilen. Bruk
vernehansker nar rgykreguleringsventilen
justeres.

Obs! Rgykovnens omgivelsestemperatur pavirkes
av gjeldende utetemperatur, vind og mengde
rgykte produkter. En lang skjpteledning svekker
reykovnens effektivitet og pavirker pa denne
maten rgykovnens indre temperatur. Trekk alltid
skjgteledningen helt ut av spolen.

Obs! Rgykovnens eget termometer er veiledende.
Bruk alltid et separat steketermometer for a fa
vite temperaturen mer ngyaktig.

25.4 Rgyking

| denne rgykovnen legges rgykspon i en
sponbeholder som plasseres ovenfor rgykovnens
varmeenhet i sin egen stilling. Sponbeholderen
skal alltid veere i sin egen stilling og ma ikke
plasseres direkte pa varmeenheten. Fyll alltid
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sponbeholderen minst halvfull. Bruk alltid tgrr
reykspon eller rgykflis, spon eller flis ma aldri
veere fuktig.

25.5 Forskjellig roykflis

Det er et stort utvalg av r@ykflis og spon.
Forskjellige traer utskiller ulike aromaer til mat
som tilberedes. Ved a prgve seg frem finner man
den smaken man liker.

| butikkene selges oftest:

e Or (Alder)

e Eple (Apple)

e Kirsebzer (Cherry)

e Lgnn (Maple)

e Pekanngtt (Pecan)

e Mesquite (Mesquite)
e Hickory (Hickory)

25.6 Tilberedningstid

Det kan ikke angis en eksakt tid som kreves til
rgykingen. Tilberedningstid avhenger av veeret,
utetemperatur, produktene som skal rgykes og
hvor gjennomstekt man gnsker produktene.

25.7 Fettbrann

Fettplaten skal tsmmes nar marinade og fett har
rent fra grillen. lkke la det dannes dammer da
disse kan antenne.

26. RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD AV
RAYKOVNEN

For at rgykovnen skal fa sa lang levetid som mulig
bgr den rengjgres regelmessig. Trekk alltid ut
kontakten nar rgykovnen ikke brukes eller ses
over eller rengjgres.

Rengjer aldri reykovnen nar den er i bruk eller
nar den er tilkoblet stikkontakten.

26.3 Rister

Ristene bgr rengjgres hver gang rgykovnen er
brukt. Rengjgr ristene mens de fortsatt er varme.
Til rengj@ring brukes en myk bgrste for rengjgring
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av griller. En stalbgrste kan gi ristene
overflateskader.

Ristene kan ogsa vaskes med vanlig
oppvaskmiddel i oppvaskkummen. Legg ikke
ristene i oppvaskmaskinen.

26.4 Fettplate

Fettplaten bgr rengjgres hver gang den er brukt.
Rengjgr fettplaten mens den fortsatt er varm.
Bruk en myk bgrste for rengjgring av griller. En
stalbgrste kan gi fettplaten overflateskader.

Fettplaten kan ogsa vaskes med vanlig
oppvaskmiddel i oppvaskkummen. Legg ikke
fettplaten i oppvaskmaskinen.

Skader forarsaket av bruk av stalbgrste dekkes
ikke av garantien.

26.5 Rgykovnens andre staldeler

R@ykovnens andre staldeler skal rengjgres med
en fuktig myk klut og sdpevann. Tgrk overflatene
grundig etter rengjgring.

26.6 Vedlikehold

Kontroller regelmessig strammingen i rgykovnens
fotter, luke, handtak og ristholderen. Stram
skruene ved behov.

Obs! Bruk aldri batteriskrutrekker nar du trekker
til skruene. Det kan gdelegge skruene og
overflatene pa de forskjellige delene. Stram alle
skruer kun for hand. Skader pa grunn av bruk av
batteriskrutrekker og skruer som trekkes til for
hardt omfattes ikke av garantien.

27. OPPBEVARING

Etter rengjgring oppbevares alltid rgykovnen pa
et tgrt sted. La aldri rgykovnen sta ute i regnet.
Dekk ikke over rgykovnen mens den er varm
etter bruk. La rgykovnen avkjgles fgr den flyttes
til oppbevaring. Rgykovnen kan lukte sterkt av
reyk, sa lagre den pa et sted hvor lukten av rgyk
ikke er til plage.
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28. GARANTI OG BEHANDLING AV GARANTI

28.1 Garanti

R@ykovnen og dens deler har to ars produksjons-
og materialgaranti. Ta vare pa kvitteringen, ta
kopi av den og legg den sammen med
bruksanvisningen som garantibeuvis. |
garantiperioden bgr kjgpested og kjppedag
kunne pavises pa en sikker mate.

Garantien gjelder ikke feil som skyldes normal
slitasje, rustne deler eller overflater, misbruk av
rgykovnen eller feil og merker pa grunn av
forsgmt vedlikehold.

Fargeforandringer i staloverflatene, prikker i disse
eller at de blir mgrkere oppstar etterhvert ved
normal bruk. Spesielt i et fuktig og saltholdig
miljg kan rustprikker dannes pa staloverflatene.
Eventuelle rustprikker er ikke til hinder for bruk
av rgykovnen og er et helt normalt fenomen pa
staloverflater, derfor omfattes ikke forekomst av
slike pa delenes overflater av garantien.

Hvis det oppstar feil pa produktet eller dets deler
i garantiperioden, kontakt importgren direkte.
Importgren behandler alle garantisaker. | stedet
for feil eller manglende del sender importgren en
ny del, men er ikke ansvarlig for a skifte feil eller
manglende del i rgykovnen. | rgykovner som
kunden selv skal sette sammen er kunden selv
alltid ansvarlig for skifte av del i henhold til gitte
instruksjoner. Hvis kunden lar vaere a fglge disse
instruksjonene blir garantien ugyldig og bruk
tilsvarer ikke produktbeviset.

Garantien er ikke gyldig hvis produktet brukes
kommersielt til produksjons-, salgs- eller
utleieformal.

28.2 Garantihandtering

Hvis produktet eller deler av dette viser seg a
veere defekt under garantitiden eller det er
mangler under montasjen, skal du kontakte
forhandleren. Forhandleren tar seg av alle
garantisaker. Fglgende opplysninger skal gis til
forhandleren:



e Grillens navn og varenummer

e Grunnen til reklamasjonen

e Artikkelnummer pa defekt del ifglge delelisten

e Kopi av kvittering eller opplysninger om
kjgpssted og dato

e Navn, telefonnummer, adresse og
postnummer

29. KASUTUSOTSTARVE

Suitsuahju kasutatakse toiduainete
suitsutamiseks. Seade on moéeldud
kodukasutuseks.

29.1 Oluline info

Tutvuge enne suitsuahju kasutamist koigi juhiste
ja nduannetega. Taitke tapselt tule slilitamise ja
kustutamise ning ahju kasutamise kohta antud
juhiseid. Juhiste eiramine voib tekitada ohtu voi
pbhjustada varalist kahju.

Hoidke kasutusjuhend alles.

30. HOIATUSED JA OHUTUSNOUDED
SUITSUAHJU KASUTAMISEL

e Suitsuahi on mdéeldud ainult véljas
kasutamiseks. Arge kasutage seadet
siseruumides.

e Kasutage soojusallikana ainult seadme
enda kiittekeha. Arge pdletage suitsuahjus
puitu, kivislitt vGi mistahes muid materjale.

e Arge kunagi kasutage suitsuahjus bensiini
ega muid tuleohtlikke vedelikke.

e Arge kasutage ega hoidke suitsuahju
laheduses polevaid materjale, gaase ega
vedelikke.

e Arge kasutage suitsuahju varikatuse all,
seina dares, garaaZis, matkabussis voi
haagissuvilas, paadis, suletud ruumis voi
siseruumides. Kontrollige, et |ldheduses ei
oleks polevaid véi stttivaid materjale.
Suitsuahju Umber peab olema vaba ruumi
igas suunas vahemalt kaks meetrit,
soovitatavalt rohkem.
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Arge liigutage suitsuahju kasutamise ajal
vOi kui see on veel kuum.

Arge lubage lastel suitsuahju kasutada.
Arge jatke suitsuahju tédtamise ajal
hetkekski jarelevalveta.

Jalgige, et lapsed voi lemmikloomad ei
padseks kuuma suitsuahju lahedusse.
Arge kasutage rikkis vdi kahjustatud
suitsuahju.

Paigutage suitsuahi kindlale ja tasasele
kuumakindlale pinnale.

Paigutuskoha valikul pidage silmas suitsu
tekkimist. Arge kasutage suitsuahju avatud
akende laheduses. Suits vdib labi akende
eluruumidesse kanduda.

Suitsuahi kuumeneb ka altpoolt. Arge
paigutage suitsuahju otse murule.
Tuleohtlike materjalide kaitseks voib
suitsuahju alla panna betoonplaadi.
Paigutage suitsuahi kohta, kus tuul ei saaks
seda limber lUkata.

Tuhjendage laastundu alles siis, kui see on
maha jahtunud. Arge pange kasutatud
laaste plastmassist ega muust sittivast
materjalist ndusse.

Arge puudutage kuuma suitsuahju vi selle
reste.

Suitsuahju kasutamisel kasutage
abivahendina kuumakindlaid
grillimiskindaid ja tugevaid pikavarrelisi
grillitarvikuid.

Suitsuahi tuleb parast kasutamist
puhastada. Kasutage restide
puhastamiseks grillipuhastusharija.
Terasharja kasutamine voib kahjustada
reste ja teisi suitsuahju osi.

Olge valmis vdimalikeks 6nnetusteks —
teadke, kus asuvad esmaabivahendid ja
tulekustuti ning osake neid kasutada.
Arge ihendage toitejuhet enne, kui seade
on taielikult kokku pandud ja valmis
kasutamiseks.

Suitsuahi ei tohi jadda vihma katte voi muul
viisil marjaks saada.

Arge katke reste fooliumiga. See vdib
pohjustada kuumuse kogunemist ning
seadet kahjustada.

Laastundu on ahju tootamise ajal kuum.
Olge laastude lisamisel ettevaatlik.

Parast ahju kasutamist eemaldage alati
toitejuhe vooluvdrgust.
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e Suitsuahju on keelatud kasutada riiete vm
esemete kuivatamiseks.
o Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleb see

tootja voi importija poolt vdlja vahetada, et

valtida probleeme.
e Suitsuahjuga tohib kasutada ainult

valitingimustesse mdeldud pikendusjuhet.

31. TEHNILISED ANDMED

Mudel: Rebel Tube Smoker (NES-R1-T)
Kasutusotstarve: Elektriline suitsuabhi
kodukasutuseks

Koguvdimsus: Max. 1100 W
To6pinge: 220-240V / 50 Hz
Kaitseklass: IPX4

32. ENNE SUITSUAHJU KASUTAMIST

32.1 Suitsuahju paigutamine

Suitsuahju paigutamisel tuleb silmas pidada
jargmist:

e Suitsuahi tuleb paigutada kohta, kus suits
ei saa kahju tekitada.

e Arge kasutage suitsuahju avatud akende
laheduses.

e Arge kasutage ega hoidke suitsuahju
laheduses polevaid materjale, gaase ega
vedelikke.

e Arge kasutage suitsuahju siittivate
materjalide, nditeks terrassilaudis, peal.

e Arge kasutage suitsuahju varikatuse all,
seina dares, garaazis, matkabussis voi
haagissuvilas, paadis, suletud ruumis voi
siseruumides. Kontrollige, et ldheduses ei
oleks pdlevaid véi slttivaid materjale.
Suitsuahju Umber peab olema vaba ruumi
igas suunas vahemalt kaks meetrit,
soovitatavalt rohkem.

e Suitsuahi tuleb paigutada siledale ja
tugevale horisontaalsele alusele.

e Suitsuahi kuumeneb kasutamisel. See
kiirgab kuumust ka allapoole. Seda tuleb
paigutuskoha valikul silmas pidada.

e Arge paigutage suitsuahju otse murule.

e Suitsuahi tuleks paigutada betoonplaadile.
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32.2 Eelkuumutamine

Enne esimest kasutamist toiduainetega tuleb
suitsuahju 20 minuti jooksul eelkuumutada, et
eemaldada k&ik tootmises kasutatud
kaitsemaarded.

e Suitsuahju ei tohi eelkuumutada
siseruumis. Seda tuleb teha
valitingimustes.

e Arge kasutage eelkuumutamise ajal
suitsutuslaaste.

e Avage Ohutusventiil taielikult.

e Sulgege ahjuuks.

e Uhendage voolujuhe seadmega ja liilitage
vool sisse.

e Laske seadmel to6tada 20 minutit ja
seejarel lllitage suitsuahi vooluvdrgust
valja.

e Suitsuahi on parast eelkuumutamist kuum.

Laske sel enne Umberpaigutamist jahtuda.

33. SUITSUAHJU KASUTAMINE

33.1 Ettevalmistused suitsuahju kasutamiseks

1. Eemaldage laastundust sinna eelmisest
korrast jaanud laastud voi tuhk.

2. Taitke laastundu poolenisti kuivade
suitsutuslaastudega.

3. Asetage laastundu ja restid oma kohale.

4, Asetage rasvaplaat alumise resti peale.

5. Pange alumiiniumfoolium suitsuahju
pohjale suitsetamise puhastamiseks.

6. Arge taitke suitsuahju liiga tihedalt
toiduainetega, et suits pdaseks ahjus
Uhtlaselt lilkkuma.

7. Jatke ruumi restidel olevate toiduainete ja
suitsuahju seinte vahele, et aidata kaasa
soojuse ringlemisele ahjus.

8. Sulgege suitsuventiil, kui soovite sailitada
suitsuahjus soojust ja niiskust. Kui
suitsutate kala voi vinnutate liha, avage
suitsuventiil, et niiskus valja pdaseks.

9. Kulm ilm pikendab margatavalt
suitsutamiseks kuluvat aega.



33.2 Suitsuahju kasutamine

1. Sulgege suitsuventiil.

2. Lilitage toiteldlitist suitsuahi sisse. Kui ahi
tootab, pdleb lilitil roheline tuli.

3. Reguleerige juhtnuppu taisvGimsusel.

4. Laske ahjul kuumeneda 20 minutit, enne
kui asetate sinna toiduained.

5. Kui suitsu koguneb, reguleerige
reguleerimisnuppu soovitud tasemele.

6. Asetage toiduained restidele. Jalgige, et
nende vahele jadks piisavalt ruumi soojuse
ringlemiseks.

7. Seadke suitsuventiil soovitud asendisse.
Jargige termomeetri temperatuuri.

8. Laske suitsuahjul téotada, kuni toit on
valmis.

9. Pdrast kasutamist lUlitage ahi toiteldlitist
vdlja, eemaldage toitejuhe vooluvdrgust ja
laske ahjul enne imberpaigutamist
jahtuda.

10. Parast kasutamist puhastage suitsuahi.

33.3 Temperatuuri reguleerimine

Temperatuuri reguleerimine toimub reguleerige
juhtnuppu tadisvéimsusel. Suitsukoguse
reguleerimine toimub suitsuahju Glemises osas
oleva suitsuventiili avamise ja sulgemise teel.
Suitsuventiili avamine langetab temperatuuri
ahjus. Suitsuventiili sulgemine tdstab
temperatuuri ahjus. Temperatuuri jalgimiseks
kasutage uksel olevat termomeetrit. Kontrollige
temperatuuri regulaarselt ja vajadusel
reguleerige suitsuventiili abil.

Tahelepanu! Suitsuventiil kuumeneb ahju
kasutamise ajal. Kasutage suitsuventiili
reguleerimisel kaitsekindaid.

Tahelepanu! Suitsuahju dhutemperatuuri
mdjutavad valdav valistemperatuur, tuul ja
suitsutatud toodete hulk. Pikk pikendusjuhe
leevendab suitsetaja efektiivsust ja mdjutab
seega ka suitsetaja sisetemperatuuri. Ava alati
pikendusjuhe otse spiraalist otse.

Tahelepanu! Suitsuahju enda termomeeter on

soovituslik. Temperatuuri tundmadppimiseks
kasuta alati ahju termomeetrit.
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33.4 Suitsutamine

Suitsuahjus kasutatavad suitsutuslaastud
asetatakse laastundusse, mis paigutatakse
kiittekeha kohal olevale alusele. Laastundu peab
alati olema selleks ettendhtud alusel, seda ei tohi
asetada otse kiittekeha peale. Laastundu peab
olema vdahemalt poolenisti laastudega taidetud.
Kasutage ainult kuiva suitsutuspuru voi -laaste.
Suitsutuspuru voi -laastud ei tohi olla niisked.

33.5 Erinevad suitsutuslaastud

Hastivarustatud kauplustes on saadaval laias
valikus suitsutuspuru/-laaste. Erinevatest
puuliikidest valmistatud laastud annavad
toiduainetele erineva maitse/aroomi. Sobivaimad
maitsed ja aroomid tuleb leida proovimise teel.

Kauplustes saadaolevad suitsutuslaastud ja -puru:

e Lepp (Alder)

e  Ounapuu (Apple)

e  Kirsipuu (Cherry)

e  Vaher (Maple)

e  Pekaanipahklipuu (Pecan)
e  Prosoopis (Mesquite)

e  Hikkoripuu (Hickory)

33.6 Valmimisajad

Toiduainete suitsutamiseks vajalikku aega on
raske tdpselt prognoosida. Valmimisaeg soltub
ilmast, valistemperatuurist, valmistatavatest
toodetest ja soovitud kiipsusastmest.

33.7 Rasvapolengust

Suitsuahju all olev rasvandu tuleb tiihjendada
alati, kui sinna on suitsuahjust tilkunud
marinaade ja rasva. Rasvandus ei tohi olla suures
koguses rasva, sest see voib suttida.

34. SUITSUAHJU PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Et suitsuahju tooiga oleks voimalikult pikk, tuleb
seda regulaarselt puhastada. Seadme hoolduse ja
puhastamise ajal voi kui seadet ei kasutata, peab
selle toitejuhe olema vooluvdrgust valjas.

Arge kunagi puhastage sisseliilitatud suitsuahju
voi kui pistikupesa on iihendatud.
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34.1 Restid

Restid tuleb puhastada parast iga kasutuskorda.
Puhastage restid, kui need on veel soojad.
Kasutage restide puhastamiseks pehmete
harjastega grillipuhastusharja. Terasharja
kasutamine voib kahjustada restide pindu.

Reste v&ib pesta ka ndudepesuvahendiga. Arge
peske reste ndudepesumasinas.

34.2 Rasvaplaat

Rasvaplaat tuleb puhastada pérast iga
kasutuskorda. Puhastage rasvaplaat, kui see on
veel soe. Kasutage puhastamiseks pehmete
harjastega grillipuhastusharja. Terasharja
kasutamine voib kahjustada rasvaplaadi pinda.

Rasvaplaati vGib pesta ka ndudepesuvahendiga.
Arge peske rasvaplaati nBudepesumasinas.

Terasharja kasutamisest pdhjustatud kahjustused
ei kuulu garantii alla.

34.3 Suitsuahju muud terasosad

Suitsuahju muude terasosade puhastamiseks
kasutage niisket lappi ja seebiveelahust. Parast
puhastamist kuivatage pinnad hoolikalt.

34.4 Hooldamine

Kontrollige regulaarselt suitsuahju jalgade, luugi,
kaepidemete ja restihoidjate kinnitusi. Pingutage
vajadusel kruvisid.

Tahelepanu! Arge kunagi kasutage kruvide
pingutamiseks akukruvikeerajat. See voib rikkuda
kruvisid ja osade pinda. Pingutage koik kruvid
ainult kasitsi. Akukruvikeeraja kasutamisest ja
kruvide Ulemaarasest pingutamisest tulenevad
kahjustused ei kuulu garantii alla.

35. HOIDMINE

Hoidke suitsuahju alati puhastatuna kuivas kohas.

Arge kunagi jatke suitsuahju vihma kétte. Arge
katke suitsuahju kinni, kui see on péarast
kasutamist veel kuum. Laske suitsuahjul jahtuda,
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enne kui viite selle hoiukohta. Suitsuahi voib
tugevalt suitsu jarele I6hnata, seetdttu hoidke
seda kohas, kus suitsuldhn ei hairi.

36. GARANTII JA GARANTIIKUSIMUSTE
LAHENDAMINE

36.1 Garantii

Suitsuahjule ja selle osadele on antud kaks aastat
tootmis- ja materjaligarantii. Jatke alles
ostutSekk, tehke sellest koopia ning hoidke seda
koos kasutusjuhendiga. Garantiikiisimuste korral
peab toote ostukoht ja -kuupaev olema
usaldusvaarselt téendatud.

Garantii ei h6lma normaalset kulumist, osade voi
pindade roostetamist, korrosioonikahjustusi,
seadme vadrast kasutamisest vdi ebapiisavast
hooldusest tingitud vigu ja kahjustusi.

Teraspindade varvimuutused, laigulisus ja
tumenemine on aja jooksul tekkivad normaalsed
muutused. Teraspindadel vdib eeskatt niiskes ja
soolases keskkonnas esineda roostetappe. Need
voimalikud roostetapid ei takista seadme
kasutamist ning on teraspindade puhul
normaalne nahtus, seetdttu ei kuulu nende
voimalik esinemine osade pindadel garantii alla.

Kui tootes voi selle osades ilmneb garantiiajal
vigu, votke Uhendust toote miilijaga. Importija
saadab vigase voi puuduva osa asemele uue, kuid
ei vastuta vigase vOi puuduva osa vahetamise
eest suitsuahjus. Kokkupandavates suitsuahjudes
vastutab klient osa vahetamise eest vastavalt
antud juhistele. Nende juhiste eiramise korral
kaotab garantii kehtivuse ning seade ei vasta
nduetele.

Garantii kaotab kehtivuse, kui toodet kasutatakse
kaubanduslikul tootmis-, midgi- voi
rendiotstarbel.

36.2 Garantiikiisimuste lahendamine
Kui tootes voi selle osades ilmneb garantiiajal

vigu voi on toote kokkupanekuks vajalikke osi
puudu, votke Ghendust toote muitjaga.



Garantiijuhtumi lahendamiseks tuleb toote
miilijale esitada jargmised andmed:

e Suitsuahju mark ja mudeli nimi

o Kaebuse pdhjus

e Vigase/puuduva osa number osade
loetelus

e OstutSeki koopia vm dokument ostukoha ja
-aja tdendamiseks

e Tarbija nimi, telefoninumber, aadress

37. PURPOSE OF USE

This electric smoker is used for cooking food by
smoking. The appliance is intended for household
use.

37.1 Important

Read all the instructions and advice before using
the smoker. Closely follow all instructions related
to ignition, extinguishing and use. Failure to
follow the instructions may result in a hazardous
situation or cause material injury.

Retain the instructions for later reference.

38. SMOKER-RELATED WARNINGS AND SAFETY
INSTRUCTIONS

e The smoker is for outdoor use only. Never
use the appliance indoors.

e Only use the smoker's own heater unit as a
power source. Do not burn wood, coal or
any other material in the smoker.

e Never use any petrol or other flammable
liquids in the smoker.

e Do not use or store combustible materials,
liquids or gasses near the smoker.

e Do not use the smoker under a canopy,
next to a wall, inside a garage, motor-
caravan or caravan, on board a boat, in an
enclosed area or indoors. Check that there
are no combustible or flammable materials
nearby. There must be at least 2 metres
(preferably more) of free space around the
smoker in all directions.
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Do not move the smoker while it is in use
or still hot.

Do not allow children to use the smoker.
Do not leave the smoker unattended
during use, even for a moment.

Make sure that children or pets do not get
near the hot smoker.

Do not use the smoker if it is faulty in any
way.

Place the smoker on a stable and level heat
resistant base.

Take into account the formation of smoke
when choosing the location for installation
of the smoker. Do not use a smoker near
open windows. Smoke can pass through
the windows into the apartment.

The smoker also warms downwards. Do
not place the smoker directly on the lawn.
You can place a concrete slab under the
smoker to protect sensitive materials.
Place the smoker where the wind cannot
disturb it.

Empty the chip tray only after it has cooled
down. Do not put the chips in plastic or
other combustible containers.

Do not touch the hot smoker or its grates.
Use heat-resistant BBQ gloves and sturdy
long-handled BBQ utensils when operating
the smoker.

The smoker must be cleaned after use. Use
the grill cleaning brush to clean the grates.
Using a steel brush can damage the
smoker’s grate and other parts.

Be prepared for possible accidents: make
sure you know the location of a first aid kit
and fire extinguisher and are capable of
using them.

Do not plug in the power cord until the
device is fully assembled and ready for use.
Do not expose the smoker to rain or water
under any circumstances.

Do not cover the grate with foil. This can
lead to a build-up of heat and may damage
the product.

The chip tray is hot during use. Be careful
when adding chips.

Always disconnect the power cord from
the power outlet after use.

Never use a smoker for drying clothes or
other items.
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e If the power cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or importer
in order to avoid problems.

e Use only an outdoor extension cable with
the smoker with a max. length of 5 metres.

e Make sure that the cord does not get
caught in the hot parts of the smoker.

39. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: Rebel Tube Smoker (NES-R1-T)

Purpose of use: Electrically powered smoker for
home use, with adjustable heat resistance
Total power: Max. 1100 W

Operating voltage: 220-240V / 50 Hz
Protection class: IPX4

40. BEFORE USING THE SMOKER

40.1 Installation location of the smoker

Upon installation of the smoker, the following
must be taken into account:

e The smoker should be placed in a place
where smoke cannot cause damage.

e Do not use a smoker near open windows.

e Do not use or store combustible materials,
liquids or gasses near the smoker!

e Do not place the smoker on top of
flammable materials such as a decking
board.

e Do not use the smoker under a canopy,
next to a wall, inside a garage, motor-
caravan or caravan, on board a boat, in an
enclosed area or indoors. Check that there
are no combustible or flammable materials
nearby. There must be at least 2 metres
(preferably more) of free space around the
smoker in all directions.

e The smoker should be placed on a flat, firm
and horizontal surface.

e The smoker gets hot when used. It also
radiates heat downwards. Take this into
consideration when choosing a location.

e Do not place the smoker directly on the
lawn.

e |tis best to place the smoker on a concrete
slab.
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e Do not leave the smoker unattended
during use, even for a moment.

40.2 Preliminary heating

Before using the smoker for the first time with
food, pre-heat the product for 20 minutes in
order to remove all protective greases used
during manufacture

1. Do not pre-heat the smoker indoors. The
smoker can only be used in outdoor areas.

2. Do not use the smoke chips during pre-
heating.

3. Open the ventilation valve fully.

4. Close the front hatch.

5. Plug the power cord into an RCD power
socket and press the power switch on.

6. Adjust the power knob to full.

7. Allow the smoker to run for 20 minutes
and then turn the smoker off from the
power switch.

8. The smoke is hot after pre-heating. Allow it
to cool before moving the unit.

41. USING THE SMOKER

41.1. Preparations before using the smoker

1 Clean the chip tray from residual chips or
ash.

2 Fill the chip tray halfway with dry smoke

chips.

Place the chip tray and grates in place.

Place the drip pan on the bottom grate.

5 Place aluminium foil on the bottom of the
smoker to facilitate smoker cleaning.

6 Do not overfill the smoker with food in
order for the smoke to be able to flow
smoothly in the smoker.

7 Leave space between the food on the grate
and the walls of the smoker to help heat to
circulate in the smoker.

8 Close the smoke control valve to maintain
moisture and heat in the smoker. If you
smoke fish or dry meat, open the smoke
control valve to get the moisture out.

9 Cold weather considerably extends the
time required for smoking.
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41.2 Using the smoker

1. Close the smoke control valve.

2. Switch on the smoker from the power
button. The power button is green while
the power is on.

3. Adjust the power knob to full.

4. Keep the smoker on for 20 minutes before
placing the food inside the smoker.

5. When the smoke starts forming, adjust the
temperature to the desired level using the
control knob.

6. Place the food on the grate, ensuring there
is space for heat circulation between them.

7. Place the smoke control valve in the
desired position. Follow the temperature
of the thermometer.

8. Use the smoker until the food is ready.

9. After use, switch the smoker off from the
power button, disconnect the power cord
from the plug and let the smoker cool
down before storing it.

10.Clean the smoker after use.

41.2 Adjusting the temperature

Adjusting the temperature is done by adjusting
power from the control button. Adjusting the
amount of smoke is done by opening and closing
the smoke control valve at the top of the smoker.
Opening the smoke control valve reduces the
temperature in the smoker. Correspondingly, its
closure raises the temperature in the smoker.
Observe the temperature using a thermometer
on the door. Check the temperature regularly and
adjust the smoke control valves if necessary.

Note! Air control valves become hot when using
the smoker. Use protective gloves when adjusting
the smoke control valve.

Note! The internal temperature of the smoker is
influenced by the prevailing outside temperature,
the wind and the number of smoked products. A
long extension cord weakens the efficiency of the
smoker and thus affects the smoker's internal
temperature. Always open the extension cord
completely straight out of the coil.
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Note! The smoker's own thermometer is
indicative. Always use a separate meat
thermometer to observe the temperature more
closely.

41.3 The smoking

In this smoker, smoking chips are placed in a chip
tray placed above the smoker's heater unit on its
own rack. The chip tray must always be in its own
rack and should not be placed directly on the
heater unit. Always fill the chip tray at least
halfway. Always use dry smoking chips; never use
moist smoking chips.

41.4 Different types of smoking chips

Well-stocked grocery stores and hardware stores
offer a wide range of smoking chips. Smoking
chips from different woods bring their own
flavour to smoked products. By experimenting,
you will find the aromas that are best suited to
you.

Common smoking chips available in stores.

e Alder

e Apple

e Cherry

e Maple

e Pecan

e Mesquite
e Hickory

41.5 Food preparation times

No exact time for smoking can be predicted. The
food preparation time is influenced by the
prevailing outdoor temperature, the products to
be smoked and the desired level of smoking.

41.6 Grease fire
The drip pan under the barbecue must be
emptied whenever there are marinade and fat

drips from the smoker. Avoid the formation of fat
pools on the drip pan, as they may catch fire.
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42. CLEANING AND MAINTENANCE

The smoker must be regularly cleaned in order to
ensure the longest possible service life. Always
unplug the appliance when it is not used or is
being serviced or cleaned.

Never clean the smoker when it is switched on
or when the plug is plugged into the socket.

42.1 Grate

The smoker grate must be cleaned after each use.
Clean the grate while it is still warm. When
cleaning use a soft, grill cleaning brush. Using a
steel brush can damage the surfaces of the
smoker grate.

Grates can also be washed with dishwashing
detergent in the sink. Do not use a dishwasher to
wash the grates.

42.2 Drip pan

The drip pan must be cleaned after each use.
Clean the drip pan when it is still warm. Use a soft
barbecue cleaning brush when cleaning. Using a
steel brush can damage the surface of the drip
pan.

The drip pan can also be washed with
dishwashing detergent in the sink. Do not use a
dishwasher to wash the drip pan.

The warranty does not cover damage caused by
use of a steel brush.

42.3 Otbher steel parts of the smoker

Other steel parts of the smoker should be
cleaned using a damp cloth and a soapy water
solution. Dry the surfaces thoroughly after
cleaning.

42.4 Maintenance

Regularly check the tension of the smoker's legs,

door, handle and grate holders. Tighten the
screws if necessary.
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Note! Never use a cordless screwdriver for
tightening. Otherwise, the screws and part
surfaces may be damaged. Tighten all screws by
hand only. Damage caused through use of a
cordless screwdriver or excessive tightening of
the screws is not covered by the warranty.

43. PRESERVATION

Always keep the smoker cleaned and in a dry
place. Never leave the smoker in the rain or snow.
Do not cover the smoker when it is hot after use.
Allow the smoker to cool before transporting it to
storage. The smoker may smell strongly of smoke,
so keep it in a place where the smoke smell is not
disturbing.

44. WARRANTY AND WARRANTY PROCEDURE

44.1 Warranty

This smoker and its components are covered by a
two-year manufacturing and materials warranty.
Keep the sales receipt, make a copy of the receipt
and attach it to these instructions for use as a
warranty certificate. For warranty matters,
reliable verification of the place of purchase and
date of purchase must be possible.

The warranty does not cover normal wear,
corrosion of components or surfaces, faults
induced by corrosion, faults and damages caused
by improper use or inadequate maintenance of
the unit.

Discoloration of steel surfaces, spotting and
darkening are normal consequences of use and
the passage of time.

Rusty spots may occur on steel surfaces,
especially in humid and salty environments. Such
possible spot corrosion does not interfere with
the use of the unit and occurrence of the
corrosion is completely normal for steel surfaces,
which is why it is not covered by the warranty.

If you should discover a fault in the product or a
product component during the warranty period,
please contact the importer of the smoker
directly. The importer will take care of all
warranty procedures. The importer will deliver a



new component to replace the damaged or
missing component, but will not be responsible
for the installation of the new component. In
case of self-assembled smokers, the customer is
always responsible for the replacement of
components, in accordance with the smoker’s
instructions. Failure to follow said instructions
will void the warranty and the use will not comply
with the product certificate.

Use of the product for commercial production,
sales or leasing purposes will make the warranty
void. The warranty does not in any way
undermine the Consumer Protection Act in force
in Finland.

44.2 Warranty procedure

If a fault is discovered in the product or a product
component during the warranty period, or if
components are found missing during the
assembly of the smoker, contact the place of
purchase. The importer will take care of all
warranty procedures. For warranty matters, the

following data must be submitted to the importer:

e The brand and model of the smoker

e The cause for the claim

e The part number of the defective part
according to the parts list

e A copy of the sales receipt or the purchase
order and the date of purchase

e Consumer’s name, phone number, street
address, postal code

Complaint notification can be made easily on the
importer's website www.finnflame.fi or the
information can be sent to the following e-mail
address: reklamaatio@finnflame.fi
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