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SERIOUS OUTDOOR COOKING

OTA KAIKKI IRTI GRILLAAMISESTA

THE BASTARD

Kayttoohje & takuutiedot



OTA KAIKKI IRTI BASTARDISTA -

Onneksi olkoon, olet juuri futustumassa Bastardiin. Bastard
on uniikki grilli, aivan toisenlainen kuin muut
japanilaistyyliset kamado-grillit. T&dma kamado-grilli
keraamisella vuorauksella on helppokdayttdinen, tyylikds,
laadukas ja monikayttdinen. Koe aito tapa grillata,

paistaa, savustaa ja pariloida. Bastard on taydellinen k\\
apuvdline kaikille jotka haluavat nauttia herkullisesta .
ruoanlaitosta vuoden ympdri.

Haluat tietysti heti tayttdd vuden grillisi hiililléa ja aloittaa
savustamisen, grillaamisen tai pizzanpaiston.
Ymmarrett@vad, mutta suosittelemme ettd@ luet nGma
ohjeet ensin, sillé& Bastard ei ole kuten muut grillit ja
kamadot. Sillé voi tehdd niin paljon enemman! Ohjeista

saat tietdd mitd tulee tehdd ennen kayttdd, mité _/,‘
fuotteella voi tehdd ja miten sita tulisi yllapitad. Luettuasi ;2‘.»,-,,'-:‘ .
tdman opuksen tieddt, miten saat t&yden hyddyn irti :-::::3;: >
Bastard-grillistési e




VELJEKSET BASTARDIN
TAKANA

Olemme aina rakastaneet maukasta
ruokaa, mutta ensimmdinen kerta kun
valmistimme grillikylke& kamadolla?
Rakastuimme valittémasti. Se on edelleég
yksi suosikkiruokalajeistamme. Niin paljo
makua, taydellisesti kypsennettynd.
Kohokohta on aina lihan irrottaminen
luista.

Alankomaissa kamadot olivat vield aika
funtemattomia ja kallita, mutta eikd
kaikkien pitdisi voida nauttia herkullisesta
ruoanlaitosta? Tadmda ndkemys o}i -
alkusysé@ys Bastardin synnylle.
Nautinnollista ruoanlalﬂoa&?kalselle
vuoden ympdiri.




Taydellisen kamadon kehitystyén aikana meill& oli
muutama periaate, joiden noudattaminen oli
mielestdmme kadnteentekevad. Miksi kaikkien
tulisi valita Bastard muiden kamado-grillien sijasta?
Koska, kuten aina sanomme, Bastard on uniikki.

HOLLANTILAISTA DESIGNIA
Takaisin olennaiseen. Hollantilaiset
designerit ymmartavat taman
paremmin kuin kukaan muu. He
uskovat, ettd kaiken voi tehdd
paremmin, kauniimmin ja
tehokkaammin. He tavoittelevat
jatkuvasti taydellisté tasapainoa

Bastardin rehellinen ja aito luonne on
tastd hyva esimerkki. Rehellinen
muotoilu, laadukkaimmat materiaalit
niin helppo kéayttad. Varitys on musta
sillé "onko muitakin varejd olemassa”e

PARHAISTA PARHAIN (20 VUODEN TAKUU)

Vain paras teollinen keramiikka on kyllin hyvaa.
100% kesto korkeille IGmpdtiloille. Erittdin kestava
20 vuoden takuulla. Lisaksi, muutkin komponentit
on valmistettu parhaista materiaaleista.
Ruostumatonta terdstd ja karaistua ter&sta joka
on jauhemaalattu kestadakseen kaikkia
sadolosuhteita.

ALKUPERAISTA RUOANLAITTOA
UUDELLEENKEKSITTYNA

3000 vuotta sitten, inmiset valmistivat ruokaa
saviuuneissa. Tdma alkuperdinen
ruoanlaittotapa on perustana, mutta siihen
on lisétty innovatiivinen sivujuonne. Bastard
on taydellinen grilli, mutta sillé voi saavuttaa
vielakin enemman. Uniikki eristGva vuoraus
tarjoaa ihanteellisen mahdollisuuden
hitaalle kypsytykselle, Idmpimdlle tai kylmdlle
savustukselle sek& myds aitojen italialaisten
pizzojen paistamiseen. Tulet huomaamaan,
ettd Bastard on luonnollisin ja maistuvin tapa
valmistaa ruokaa aidolla tavalla — kolmisen
tuhatta vuotta mydhemmin.




RUOANLAITTONAUTINTOA VUODEN YMPARI
Bastardilla on paljon ystévid. Bastardista tykkaavat
kokit, ruoka-alan ammattilaiset, ruokaharrastajat ja
ihmiset jotka rakastavat aitoa ruoanlaittoa.

Kypsennd hitaasti hérénlihaa oluessa, savusta kana

kesdiseen salaattiin, paista pizza tai herkullisia
hampurilaisia yst@vien kanssa. Se on todellakin niin
helppoa. Yksinkertaista, mutta joka kerta
maistuvaa.

AMMATTILAISTEN MAKU
Ja sitten makupuoleen. Tdmda ominaislaatuinen

grillin maku jossa on h&ivahdys hiiltd. Suurin ero on
kuitenkin siin@, kuinka mureaa liha on. Omaa
luokkaansa oleva laatu. Kaikki voivat maistaa eron.
Ei ole yllattavad, ettd useat ravintolat kayttavat jo
Bastard-grilli&.

KOE BASTARD

Tehdddanpd asia selvaksi. Bastard ei ole kuin
muut grillit fai kamadot. Bastard on
yksinkertainen, tyylikds, korkealaatuinen,
monik&yttdinen ja kaikille soveltuva.

Ja kylla, my®ds kilpailukykyisesti hinnoiteltu. Koe
aifo tapa grillata, pariloida, savustaa ja
kypsentdd. Bastard pysyy rehellisend itselleen.
Kaikille jotka nauttivat herkullisesta ruoanlaitosta
vuoden ympdri.

Kehitimme Bastardin vuonna 2014 juuri
haluamallomme tavalla alusta saakka. Bastard
on taysin oma fuotteemme. Korkealaatuista,
ammattilaistasoista, aitoa hollantilaista muotoilua,
valtavan kaunis tfuote. Catering-alan
ammattilaiset ja jotkut ystdvamme puhuvat valillé
|Gmpimdammin Bastardista kuin vaimoistaan ja
lapsistaan, ja kylld, olemme tastd ylpeita!

Toivomme ett@ vietdt nautinnollisia hetkid
Bastardin parissa. Ei ainoastaan kesallad vaan

myos lumisella saalla!

Jeroen & Martijn Wesselink




ENNEN ENSIMMAISTA
SYTYTYSKERTAA

Bastard on padpiirteitt@in valmiiksi koottu. Sinun tarvitsee
asentaa kahva, ja mahdollisesti kehys sekd sivupoydat.
Jatka lukemista ohjeita varten.

Poistettuasi tuotteen pakkauksesta on suositeltavaa
tarkastaa kaikkien ruuvien kireys, ruuvit voivat [0ystyd
kuljetuksen aikana.

Asenna kahva.

Poista styroksit grillisté, sekd tulikorin alta.

Varmista ettd tulikorin aukko on kohdistettu pohjan
iimanotftoaukkoon.

Aseta arina tulikorin pohjalle. (Pyored rei’itetty levy)
Sivupdytien asennus*: asenna neljd sivupdyddn
kiinnikettd. Varmista ettd aukot osoittavat samaan
suuntaan.

Kokoa jalusta kuvan mukaisesti.

Asenna valurautainen yldventtiilin livkukappale.

*Vain malleissa Large ja Medium.

Kahva —

Keraaminen kansi
Ritilanostin
(lisdvaruste)

Sivupoyta —

Huopatiiviste - -’/
Alempi |
metallivy®

Pohjaventtiili _

Jalusta
~_ 7

Lampomittari

", — Valurautainen
ylaventtiili

\ 8 Ylempi

| metallivy6
o Sarana
_— Ruostumaton

- Sivupoyta

™~ Keraaminen

runko

7

4 rengasta
(2 lukittavissa)




BASTARDIN OSAT

oA

Valurautainen ylaventtiili

Keraaminen lamposuoja
(lisévaruste)

Keraaminen palorengas
(Laitetaan tulipesan péaalle)

Arina
(Laitetaan tulipesan pohjalle)

Keraaminen tulipesa

Péyta tammea ja
ruostumatonta terasta
Péyta saatavilla myos
mittatilauksena. Ota
yhteytta jalleenmyyjaasi

BASTARD-PERHE

The Bastard Compact
Halkaisija: 38 cm
Ritil&: 33 cm

The Bastard Large
Halkaisija: 57 cm
Ritila: 49 cm

The Bastard Medium
Halkaisija: 48 cm
Ritild: 42 cm




KUINKA BASTARDIA
KAYTETAAN

ENSIMMAINEN GRILLAUSKERTA

Bastard on korkealaatuisesta
kordieriittikeramiikasta valmistettu kamado-grilli.
Keramiikan fulee tottua kuumuuteen, emme
suosittele [Gmmitystd yli 275 celsiusasteeseen
kolmella ensimmaiselld ldmmityskerralla. N&in
keramiikka ehtii fotuttautumaan. Tidman jélkeen
voit villintyd Bastardin parissal

TULI

Bastard on keraaminen grilli, jossa kéytet&dn aina
hiilid, ei koskaan perinteisia brikettejd.
Kookosbriketit soveltuvat erinomaisesti talle
tuotteelle. Kaytd laadukkaita ja suurikokoisia hiilié,
jotta Bastard saa tarpeeksi ilmaa. Taytd vain
ensimmaiseen renkaaseen saakka

On parasta kayttad sytytint@, kuten
‘minuuttisytytin'. Voit kayttad myds sytytysnesteitd
mutta ainoastaan mikdli ne on valmistettu
luonnollisista raaka-aineista. Al& koskaan kaytd
kemiallisia sytytysnesteita tai talousspriitd!

HUOMIO: VALTA TULENLEIMAHDUKSET
Luonnollisestikin, Bastard voi kuumentua erittdin
paljon. Jos avaat kannen nopeasti, laitteen sisalta
voi leimahtaa fulta. Kayta siis aina
grillauskdasineitd! Kun avaat kannen, avaa se
varovasti ojennetuin kdsivarsin. N&din happi
tasoittaa lieskat.

P O T e
L e T L
PS ,.'cot"'

Bastard minuuttisytytin/




LAMPOTILAN HALLINTA

Ei ole vaikeaa saavuttaa jatkuvaa esimerkiksi 400
celsiusasteen lampdtilaa, tai matalampaa 225
celsiusasteen [Gmpdtilaa. Voit myds ylldpitad
tasaista matalaa ldmpdsdtilaa jopa 12 tunnin ajan
lisaamatta valilla hiilia.

Ladmpdtilaa voidaan saatad ylaventtiilin
liukukappaleella ja pohjaventtiililld. Nostaaksesi
[Gmpotilaa, pdadstd Bastardiin enemmdén happea
avaamalla seké yla- ettd alaventtiileitd. Rajoitettu
iimavirta laskee |Gmpdtilaa Bastardin sisalld, sulje siis
kumpaakin venttiilid laskeaksesi lGmpdtilaa.

VIHJE haluatko kypsentdd hitaasti matalalla
lampdtilalla? Al padstd grillié lian kuumaksi.
Kestad tuntikausia laskea l&émpdtilaa. Ald siis kéyté
likaa hiilié jos haluat kypsentad hitaasti
matalammalla IGdmpdtilalla.

Yiaventtiili Alaventtiili
N

i o

«

Savustus
65-135°C

Kypsennys,
haudutus ja
paistaminen
135-175°C

Grillaaminen ja
pizzanpaisto
175-260 °C

Korkea
Iampotila
260-400 °C




SAMMUTTAMINEN

Oletko valmis?2 Sinun tarvitsee vain sulkea venttiilit ja
k&ydda ruokapoytédn. Hiilet sammuvat pikkuhiljaa
hapenpuutteesta johtuen. Hiilet j@ahtyvat
muutamassa funnissa.

VIHJE ala havitd hiilié heti, saatat voida kayttad ne
vudestaan.

MITA BASTARDILLA VOI
TEHDA?

Bastardilla voit tehdd paljon muutakin kuin vain
grillata. Mahdollisuudet ovat loputtomat useiden
eri asetusten ja lisGvarusteiden ansiosta. Huomaat
pian sytytt&vasi Bastardin myds lumisina pdivind
valmistaaksesi maittavan padan. Tdma on
helppoa ja maku on aivan vastustamaton. Loydat
lisGd tietoa lisGvarusteista mydhemmin tdssé
kirjasessa.

e

The Bastard
Grillikdsineet




SAVUSTUS TAI PAISTAMINEN
Bastard tekee suurien lihakimpaleiden, kuten
lammaspaistin, porsaankyljen tai vastaavien

valmistamisen helpoksi. Harkitse lisaksi myds lohen,

kalkkunan tai kanan savustamista. Kayta tahan
kayttétarkoitukseen keraamista tarjotinta
ruostumattomalla ter&spitimell@. Bastard toimii
talléin hiilivunina joka kypsentdd ainekset
tasaisesti.

Savustaessa voit kayttad alempaa 65°C-135°C
[Gmpotilaa ja erityisia savustuslastuja. Paistaessa
l[dmp&tilan tulisi olla valillé 135°C-175°C.

VIHJE &ld anna savustuslastujen kastua, tama voi
aiheuttaa myrkyllisté savua.

Aseta fiputusastia hiilten ylle, n&in ker&at

maukkaat nesteet joilla voit valella lihaa.

Avaamalla yl&- ja alaventtiili& voit nostaa
[Gmpdtilaa.

Keraaminen tarjotin
ruostumattomalla
teraspitimella
(liséavaruste)

Ritila ruostumatonta

terasta /

Savustuslastut




PAISTAMINEN, HAUDUTTAMINEN TAI PIZZAN
PAISTAMINEN

Tekeekd mielesi pataa tai muhennostae Myds
nama valmistat helposti talla grillilla. Et voi paistaa
pizzaa suoraan keraamisella tarjottimella, sillé
muuten pohja palaa. Kaytd pizzakived. Tétma
kypsennystapa soveltuu myds keksien ja leivan
valmistamiseen. Voit valmistaa myos herkullisia
uuniperunoita tai juureksiao?

Keraaminen tarjotin
ruostumattomalla
teraspitimella
(liséavaruste)

Keraaminen pizzakivi
(lisdvaruste)




GRILLAAMINEN TAI RUSKISTAMINEN

Haluatko grillata perinteiseen tapaan? Sinun
tulee grillata korkeammalla I[&Gmpdtilalla tai vain
ruskistaa kala tai liha. Lopputulosg Mehukkaat
pihvit, lampaankyljykset, jaftikatkaravut,
mustekala, jauhelihapihvit tai kananrinnat.
Harkitse myds vihannesten grillaamista, tdhan
soveltuvat esimerkiksi parsa itdmaisessa
marinadissa, maissintdhkat, paprika ja
kesakurpitsa. Voit myos grillata jalkiruokia varten
ananasta ja tarjoilla sen jGateldn kera.

VIHJE k&yta ritilénostinta valmistaessasi
mereneldvid.

Valurautaritila
(lisavaruste)

Ruostumaton terasritila




KAHDEN RITILAN KAYTTAMINEN

Tarvitsetko liséd tilaa Bastardiin jotta voit valmistaa
kaikki haluamasi ruokalqjit? Voit asettaa kaksi
rfilaé padllekkdin. T&ma lisaritild kaksinkertaistaa
grillausalan. Bastard jakaa I&dmmén optimaalisest,
joten ruoka kypsyy hyvin molemmilla tasoilla.
Ritilénostin tai lisarifild on hyvé apuvdline, mikdli
haluat siirtdd aineksia loitommalle kuumuudesta
tai pitdd ruokia I&dmpimind.

Ritilanostin
ruostumatonta
terasta
(lisavaruste)

Ritila
ruostumatonta

/ terasta




PUHDISTAMINEN
JA YLLAPITO

PUHDISTAMINEN

Poista tuhkat grillin pohjalta saanndllisesti kayttden
fuhkanpoistotydkalua. Puhdista grilli tGydellisesti
neljan kayttdkerran valein irrottamalla sisérenkaat ja
pyyhkimalld pinnat puhtaaksi harjaa ja rikkalapiota
apuna kayttaen.

HUOMAA

Pitele Bastardia tukevasti puhdistamisen aikana, ald
anna kannen olla auki. Vastapainon puuttuminen
saattaa kaataa grillin.

VARASTOINTI JA YLLAPITO

Bastard voi periaatteessa j@ddd ulos koko vuoden
ajaksi. Jos haluat pitéd Bastardin priimakunnossa,
kayta erityistd sadesuojaa. Pienet mallit kannattaa
sGilyttaa sisatiloissa.

Huopatiiviste joka sijaitsee keraamisen kannen ja
jalustan vdliss@, kannattaa vaihtaa 40 kayttdkerran
valein. Grilli voi vaurioitua mikdli tiivistettd ei
vaihdeta gjoissa.

Toimi seuraavalla tavalla, mikali et cio kayttad

Bastardia véh&dan aikaan:

+ Puhdista se hyvin, poista ruoantéhteet, avaa
venttiilit ja irrota valurautainen yldventtiilin
liukukappale.

Homeen muodostuminen grillin sisGpuolelle ei
ole ongelma! Ongelman voi helposti korjata
[Gmmittadmallé Bastardin erittdin kuumaksi kerran
—ongelma ratkaistu!

Metalliosat voit k&sitelld esimerkiksi aineella
WD40, n&in ne kestavat paremmin kosteutta ja
pakkasta.

Voitele valurautainen yldventtiilin livkukappale
auringonkukkadljylld ennen ensimmdaista
sytytyskertaa. Tdma estéd ruosteen
muodostumisen. Toista toimenpide muutaman
kuukauden vdlein ja ennen talven tuloa.




TURVALLISUUS
ENSIN

Kaikkien tuotteidemme mukana toimitetaan
useita varoituksia ja vihjeitd turvallista kayttéd
varten.

+ Keraamisen kuvun, tai kannen, reunalla on
musta huopatiiviste. Al irota taté tiivistettd, se
takaa oikean tiiveyden. Jos tiiviste poistetaan
laitteeseen virtaa kontrolloimattomasti iimaa
eika Iémpdtilaa voi saatad venttiilien avulla.

Metallinauhojen pultit ja saranat tulee oljyta
saanndllisesti (esimerkiksi aineella WD40), ja
kiristaa tarvittaessa.

Ald sytytd mitéan grillia sisétiloissa, Bastard ei
ole poikkeus.

Ala jata Bastardia valvomatta kéytén
aikana.

Ald kaytd tai jadhdytd Bastardia suljetussa
tilassa. TGma aiheuttaa hdkdmyrkytyksen
vaaran.

Al t&yta Bastardiin likaa hiilid,
kookosbrikettejd tai savustuslastuja.

Kaytén aikana hiilisté voi lennell@ kipinosité.

Al& kaytda bensiinid, té&rpdttia, bentseenid,
alkoholia tai vastaavia aineita sytyttddksesi
tai uudelleen sytytta@dksesi Bastardin.

Al& kayta Bastardia puisella terassilla tai
muulla syttyvalla alustalla kuten kuivalla
ruoholla, hakkeella jne.




Bastard voi luonnollisestikin [Gmmetd erittdin
kuumaksi. Jos avaat kannen nopeasti voivat liekit
leimahtaa sinua kohti. Kaytd siis aina
grillauskasineitd! Jos avaat kannen, tee se varoen
ojennetuin kasivarsin. Nain happi padsee

¢ Anna grillin jadhtyd kokonaan ennen
siirt@mistd ja varastointia.

* Pidd& kotieldimet ja lapset turvallisella

tukahduttamaan liekit. eTc‘jisyydelld kéy‘rén aikana.

Pid& Bastard vahintddn kahden metrin etdisyydell&
syttyvistd esineista.

Alé kaytd Bastardia ldmmittimenad.

Al koske Bastardiin sen ollessa kuuma aldké koske 150| X
sen ulkopintoihin. v \ I

Kaytad aina ldmpdd eristavid kasineitd koskiessasi
kuumiin pintoihin.



BASTARDIN LISAVARUSTEET

Nd&iden katevien lisGvarusteiden avulla saat kaiken hyodyn irti grillistdsi.

BASTARD VALURAUTARITILA
Jos todellakin haluat parasta Bastard-grillillesi,
valmista ruokasi valurautaritilélld. Valurauta jakaa
[Gmmdn tehokkaammin ja tasaisemmin kuin terds,
taten se soveltuu taydellisesti grillaamiseen.
Saat taydelliset
grillausraidat. Ritilat
ovat korkeinta

mahdollista laatua ja
niit& saa useassa eri
koossa.

KERAAMINEN TARJOTIN RUOSTUMATTOMALLA
TERASPITIMELLA

Haluatko kypsent&d epdsuoralla Idmmdélld kana
tai savustaa lohen, kypsent&d suuria Ilhok|mpcde|’rq
tai grillata ribsejd, tai kenties valmistaa
nyhtépossua? Tarvitset keraamisen Tc:/q@f’rimen.
T&dma keraaminen ldmpdlautanenvarmistaa, ettd
Bastard toimii uunin lailla. L|hd\V|honneksefJo kala
kypsyvat tasaisesti ilman palamisen

Keraaminen tarjotin ruostumatigmalla
teraspitimelld on saatavilla useissa eri kokoluokissa




BASTARD
TUHKAKAAVIN
Tuhkatydkalun
avulla voit koska
tahansa kohentaa
fulta tai poistaa
tuhkaa Bastardista
Et
luonnollisestikaan
halua tuhkan Z
kertyvan gr|II||5|.:-t',

F

)

RITILATAN NOSTIN

Mika&li haluat poistaa ritilén grillisté sen
ollessa kuuma, tulee sinun kayttad
ritilétydkalua, alé koskaan yritd nostaa

//f 3

ritiléd paljain kasin.

DUTCH OVEN (VALURAUTAPATA)

Ihan kuin sinulla ei olisi tarpeeksi
kypsentdmisvaintoehtoja, hollantilaisella
uunilla voit valmistaa keittoja tai
muhennoksia.

Noin viiden litran vetoisuutensa ansiosta
voit valmistaa ruokaa suuremmallekin
porukalle.

BASTARD
RITILANOSTIN
RitilGdnostimen avulla
voit siirtéd ainekset
kauemmaksi
IGmmonldhteestd
hitaampaa
kypsentdmistd
varten, tai pitadksesi
ainekset kuumina.
Voit myds kayttad
sit@ lisGtaksesi toisen
rifilén. N&in tuplaat
Bastardin
grillausalan!

PIZZAKIVI

Tiesitk® ettd voit
valmistaa pizzaa
grillill&sie Pizzakiven
ansiosta voit
valmistaa niin
maistuvia pizzoja,
ettd voit erehtyd
luulemaan niitd
italialaisiksi puu-
uunipizzoiksi.




BASTARD VALURAUTAINEN PAISTOPARILA

Tykk&atkd paahtaa ja hauduttaa? Bastardin valurautainen
paistoparila on ratkaisu tGhdn. Valurauta jakaa [dmpdd
tasaisemmin pitden ldmpdfilan vakiona. Ihanteellinen
hitaampaan paahtamiseen ja hauduttamiseen
matalammalla Iédmpdtilalla. Valurauta on liséksi hieman
laadukkaampaa kuin ruostumaton terds.

BASTARD

SAVUSTUSLAA-

TIKKO

Tykk&atkd

savustamisesta?e

Savustuslaatikko on pakko-ostos. Laatikon
avulla voit helposti lisatd savua
grilliannoksiisi. Voit kayttad hikkoria,
omenaa tai vaikka tammea. Kaikki on
mahdollista. Voit my&s kayttad
maustamiseen yrtteja ja vettd. Aseta vain
laatikko hiilille tai ritildlle ja savustaminen
voi alkaa..

BASTARD LIHALAMPOMITTARI

Hyvan lihaldmpémittarin avulla saat lihasta
juuri ta@ydellisen kyps&d&. Bastard
lihaldmpdmittari ilmoittaa sisaladmpodtilan 2-4
sekunnin kuluessa. Kun kerran kokeilet tatd
lisGvarustetta, et halua luopua siitda!

BASTARD
GRILLIHARJA

Et tietenk&dn voi
laittaa grilliritilad
fiskikoneeseen.

-

Tosigrillaajat
[Gmmittavat grillin
kuumaksi,
asettavat ritildn
[&Gmmon ylle ja
puhdistavat sen
grilliharjalla.
Minkd&laista
grilliharjaa tulisi
kayttade No
fietenkin
Bastardin
grilliharjaal




KANATELINE

Kaikki tietavat
klassikkotavan
kypsent&d kana
oluttdlkin paalld,
eikd niin?
Herkulliseksi grillattu
pinta ja sisGpuolelta
hoyrykypsytetty
olutaromein.
Haittapuolet? Kana
kaatuu usein,
kanateline ratkaisee
t&dman ongelman.
Voit lisaksi kokeilla
kypsennyksessé
viini& tai vaikka
soijakastiketta.

BASTARD GRILLAUSKASINEET
Grillatessa voit polttaa sormesi.
Mutta et jos kaytat Bastard
grillauskd&sineitd! Nadmd on
valmistettu Nomaxin ja Kevlarin
sekoituksesta, kasineet ovat
erittdin kestavat ja ldmpoda
eristavat. Kasineiden avulla voit
nosta grilliritilat grillisté
polttamatta kasidsi!

TIPUTUSASTIA

Jos kaytat keraamista
tarjotinta, on parasta
ker&ta nesteet
fiputusastialla. Muutoin
savunmuodostus grillin
sisallé voi muodostua liian
suureksi. Tiputusastia kerdad
kaiken. Toinen vihje: valele
liha tai kala nesteelld. Vield
maistuvampaal

MARINADIRUISKU RUOSTUMATTOMASTA TERAKSESTA
Haluatko marinoida lihan tai kalan kauttaaltaan, etkge
ainoastaan maistaa marinadia ruoan pinnallag ,.‘
Marinadiruiskun avulla voit maustaa oinekse’r_/nﬁés"
sisGpuolelta. Lopputulos on herkullisen murea ja maistuva
annos. Tama tekniikka soveltuu etenkin kypsennettdessd
suurempia lihakappaleita ja kaloja.

BASTARD
SADESUOJA
Anna Bastardin
odottaa ulkona
jotta se olisi
saatavilla kun
tarvitset sita.
Bastard sadesuoja
on ihanteellinen
tapa suojata grilli
sateelta, pitden
sen
huippukunnossa.




GRILLIKYLKITELINE
Grillikylkitelineen
avulla voit valmistaa
taydellisen
grillikylien. Teline on
muotoiltu erityisen
levedksi jotta liha
kypsyisi tasaisesti.
Grillikylkiteline
soveltuu mallille
Bastard Large.

(LU T Y
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BASTARD MINUUTTISYTYTIN

Sytyt& Bastard kuudessakymmenessé
sekunnissa minuuttisytyttimen avulla.
Tama on yksi katevimmistd Bastard-
varusteista. Sinun ei tarvitse endd
tuskailla sytyttimien kanssa. Voif sytyttad
my0Os takkaan tilen t&mdan apuvdlineen
avulla.

BASTARD GRILLAUSSETTI

Hieno setti joka sisalt&d luksuskahvalla
varustellun grillihaarukan joka on
valmistettu ruostumattomasta
terdksestd sekd ruostumattomasta
terdksestd valmistetun sudin, jonka
silikonip&d on vaihdettavissa ja
konepestavissa. Laitoimme settiin
mukaan myds vaihtoharjasp&dn.

BASTARD GRILLIPIHDIT

Bastard grillipindit eivat ole ainoastaan
eritt@in kateva lisGvaruste grilaamiseen
vaan ne ovat myds visuaalisesti

eritt@in miellyttavat. Luksuskahvalla
varustetut pihdit on valmistettu
ruostumattomasta terdksestd. Ihanteelliset
kadntdmiseen ja nostamiseen, soveltuvat
suurille ja erittdin pienille aineksille.

A
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BASTARDIN RAJOITETTU 20-VUODEN TAKUU

TAKUUEHDOT

Bastard on niin laadukas tuote, ettd tarjoamme 20-vuoden takuun sen keraamiselle
kuvulle.

Takuu koskee kaikkia (mustia) Bastardeja jotka olemme toimittaneet 12.4.2014 jalkeen.
Aiemmin toimitettujen mallien takuuehdot voitte tilata osoitteesta info@bastard.nl

1.1 BASTARD (AIEMMIN BLACK BASTARD): Jokaisella Bastard keraamisella
ruoanlaittovdlineelld  (Large, Medium, Small jo Compact) on 20-vuoden takuu
keraamisen kuvun materiaalin ja rakenteen osalta, takuu koskee alkuperdistd ostajaa
joka on hankkinut fuotteensa valtuutetulta jalleenmyyjdlta, edellyttden ettd takuutieto
on rekisterdity asianmukaisesti. Takuu koskee alkuperdisté ostaja, takuu mitatdityy mikdli
tuote myyd&dn edelleen. Takuu ei koske kaikkia muita osia, vaan niiden osalta
sdddetédn takuuehdot erikseen. Tamd& takuu on vapaaehtoinen lisdturva joka ei
vaikuta normaaleihin oikeuksiisi kuluttajana.

HUOMAA: Huopadtiiviste joka sijaitsee kuvun ja rungon vdlissd, tulee vaihtaa noin 40
kayttdkerran vdlein. Bastard voi vaurioifua mikdli vaihtoa lyk&atdan likaa. Lian
myd&hdisen vaihdon aiheuttamat vauriot voivat mitatdéidd takuun.

1.2 MUUT KERAAMISET TUOTTEET: Seuraavien osien kohdalla (rajoitettu) takuuaika on
alkuperdiselle ostajalle 2 vuotta: tulikori ja tulirengas, keraaminen tarjotin ja keraaminen
pizza-/grillikivi. V&aaran kaytdén tai putoamisen aiheuttamat vauriot eivét kuuluu takuun
piiriin.

1.3 METALLIOSAT: Bastardin osilla jotka on valmistettu metallista, ruostumattomasta
fer&ksestd ja valuraudasta (kuten metallirenkaat, saranat, kaksitoiminen kansi, ritilét,
tulikori ja venttiilit) on kahden vuoden rajoitettu takuu koskien alkuperdist& ostajaa.

1.4 PUUOSAT: Puuosilla kuten sivupdydillé on rajoitettu kahden vuoden takuu koskien
alkuperdistéd ostajaa. Tavallisen kuluman aiheuttamat vauriot eivat kuulu takuun piiriin
elleivét ne aiheuta rakenteellisia ongelmia.

1.5 LAMPOMITTARI: L&dmpd&mittarila on rajoitettu vuoden takuu koskien alkuperdisté
ostajaa.

Bastard pyrkii kayttdmdadn ruostumattomia materiaaleja jo pintakdsittelyaineita jotka
kestavat metallipintojen korkeat Idmpotilat. Metalliosat ja suojakerrokset voivat kuitenkin
oftaa siipeensd naarmuista ja altistuksesta eri materiaaleille ja olosuhteille joihin Bastard
ei voi vaikuttaa. Kloori, teollisuuskaasut, kemikaalit, lannoitteet, &&rimmdinen kosteus,
hyénteismyrkyt ja suola voivat vaikuttaa pintamateriaaleihin. Tahén lukeutuu myods
kayttd meren Idheisyydessd. Nd&istd syistd takuu ei kata kosmeettisia vahinkoja
metalliosille ellei toiminnallisuus karsi.

HUOMAA: Al& aseta Bastardia tulenaralle alustalle tai  tulenaran materiaalin
l&heisyyteen ellet ké&yt& Bastardin metallikehikkoa, Bastardin pdytdd tai erillistd
eristekerrosta kuten 5cm paksuja illid, ndiden ohjeiden noudattamatta jGttdminen
mit&tdi takuun eikd valmistaja millédn tavoin ole vastuussa syntyneistd vahingoista.

2. SEKALAISTA: Muut komponentit ja lisGvarusteet jotka hankit jalleenmyyiiltd saattavat
my®s olla takuunalaisia, fakuu on varustekohtainen.

3. MITA TAKUU El KATA: Takuu edellyttéd ettd tuotetta kdytetéén normaaleissa ja
kohtuullisissa  kofioloissa  ja ettd tuotetta yllépidet&dn asianmukaisella  tavalla.
Kaupallinen kayttétarkoitus, esimerkiksi ravintolat jne., mit&tdi takuun. Mikdli ostaja ei ole
kuluttaja tulkitaan kéytén olevan kaupallista. Takuu ei kata seuraavia vauriofilanteita:
kulietusvauriot, pudottaminen, vadard asennus, vadrd sijoittaminen, vadrénlainen alusta,
kaupallinen kayttd, sadatéminen, muokkaaminen, huolimattomuus, vadrinkayttd, vadard
huoltotapa, normaali kuluma, luonnonkatastrofit. Takuu ei kata naarmuja, lommoja,
fikkuja, hiushalkeamia, sekd pienid emalivaurioita jotka eivat vaikuta toimintaan.

4. TAKUUAIKA: Takuuaika alkaa ostopdivimdadrdasté, asiakkaan tulee esittad ostokuitti
todisteena.

5. TAKUUN LAAJUUS: Bastardin alkuperdsivarusteet ovat takuunalaisia mikdli niissé on
materiaali- tai valmistusvika. N&md& osat korjataan/vaihdetaan Bastardin toimesta
veloituksetta takuuehtojen puitteissa.

6. TAKUUVAATIMUKSET: Mikdli takuukorjauksen tarve ilmenee, ota yhteys Bastardin
fukeen.



7. TAKUUKORJAUSVAATIMUKSEEN TARVITTAVAT TIEDOT: Ostokuitti, josta ilmenee
paivdmadrd sekd jalleenmyyjdn nimi, ja vikaselostus tulee littdd takuuvaatimukseen.
Takuutapauksissa alkuperdinen ostaja on se henkild, jonka nimi kuitista 18ytyy ja jonka
nimiin takuu on rekisterdity. Bastard on epdselvissé tapauksissa oikeutettu tarkastamaan
asiakkaan henkildllisyyden.

8. TOIMITUS: Takuu-, huolto-, korjaus- ja palautustapauksissa Bastard ei vastaa kuluista
joita aiheuttavat:  toimitus, tyd- ja  pakkauskustannukset,  filaaminen,  vienti-
/tuontioikeudet, ALV tai muut veroseuraamukset ellei Bastard ole nditd kirjallisesti
hyvdaksynyt.

9. TAKUUN RAUKEAMINEN: Kaikki luvattomat séédoét jo muokkaukset Bastardiin
mit&téivat takuun. Néihin lukeutuvat poraaminen tai osien muokkaaminen, tarvikeosien
kayttd sekd sisdisten osien vadard kayttotarkoitus. Sisdisten komponenttien sa&td tai
vaihto (esim. tulikori, sisérengas) mit&tdi takuun, Bastard ei vastaa suorista tai epésuorista
vaurioista ja kustannuksista jotka syntyvat edelld mainitun foiminnan seuraamuksena.
Sytytysnesteen ja muun palavan nesteen laitffaminen tuotteen sis&édn mit&tdi takuun.
Tadma on vaarallista toimintaa joka voi aiheuttaa vakavia vammoja.

10. VIIVASTYKSET: Bastard ei ole vastuussa viivastyksisté ja vastaavista tapauksista jotka
aiheutuvat siitd  riippumattomista  force majeure  syistd, esimerkiksi lakko, tulva,
kauppasaarto jne.

11. BASTARDIN VASTUUT: Bastard tayttad kaikki vaatimukset korjatessaan/vaintaessaan
viallisen osan/tuotteen. Takuu on ragjoitettu, kuten takuuehdoissa mainitaan,
takuuehtojen mukaisesti Bastard korjaa/vaintaa viallisen osan jonka asiakas foimittaa
heille omalla kustannuksellaan.

12. RAJOITUKSET: Bastard vastaa takuusta takuuehtojen mukaisesti, Bastard ei ole
vastuussa toissijaisista vahingoista.

13. TAKUUN REKISTEROIMINEN: Takuun voi rekisterdidé osoitteessa www.bastard.nl tai
www.thebastard.eu. Takuu ei ole voimassa mikdli ostaja ei rekisterdi tuotettaan. Nama
takuuehdot koskevat laillisia oikeuksiasi koskien Bastardin rajoitetfua takuuta. Sinun ei
tarvitse suorittaa rekisterdintiéc mikdli olet ostanut tuotteesi osoitteesta www.bastard.nl.

14. OTSIKOT: Takuussa kdytetyt otsikot ovat kdytdn helpottamiseksi, ne eivat vaikuta
takuun kattavuuteen.

Yhteystiedot
Jos sinulla on kysymyksi@, kommentteja, vihjeitd tai ideoita, ole hyva ja ofa yhteytta.
Voit my&s olla yhteydessd asiakaspalveluumme.

Idelux Oy

Palké&neentie 6

00510 Helsinki

Puh +358 75 328 5240
Sahkoposti: info@idelux.fi

www.idelux.fi
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